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La Ditta SAP ha cominciato a costruire macchine alimentari nel 1981. Da 34 anni siamo specializzati nella fabbricazione
di tritacarne e segaossi e in tutti questi anni abbiamo ampliato la nostra gamma per rispondere al maggior numero
possibile di esigenze dei nostri clienti. Produciamo macchine in vari modelli, tutti costruiti in acciaio o alluminio di
prima qualita made In Italy, e tutti rispondenti alle piu severe normative CE in materia di sicurezza e di igiene.

I nostri prodotti sono tutti certificati e ben conosciuti sui mercati internazionali, in quanto caratterizzati da un alto
grado di finitura, affidabilita e prestazione. Da anni esportiamo le nostre macchine in tutto il mondo, dall’Europa al Sud
America, dall’Africa ai Paesi Medio Orientali e alla Russia e alla Cina, avendo ampliato e consolidato la ns rete di vendite
grazie ad una proficua e solida collaborazione con i nostri partners commerciali operativi in tutto il mondo.

Il nostro nuovo stabilimento nelle vicinanze di Bologna, inaugurato nel gennaio 2008, presenta una nuova struttura
moderna e funzionale caratterizzata da una pit ampia superficie operativa che ci garantisce una maggiore produttivita
e stoccaggio di materiale e da 200 mq dedicati agli uffici.

Un rapporto di un’intensa collaborazione con i nostri artigiani esterni, di massima affidabilita, ci consente di
perseguire e mantenere la nostra consueta alta qualita e professionalita grazie ad avanzate ricerche tecnologiche e di
mercato.

Le macchine SAP trovano la loro collocazione ideale nelle cucine attrezzate di hotel, mense, grandi comunita, nelle
macellerie e nelle aziende di trasformazione della carne e delle verdure.

La nostra azienda é caratterizzata da una politica di “customer care” scrupolosa ed efficiente, volta a considerare e
soddisfare tutte le esigenze della propria clientela, e ad offrire sempre la migliore assistenza tecnica e commerciale nel
pil breve tempo possibile.

SAP started manufacturing food machinery in 1981. For 34 years we specialize in the manufacture of the meat mincers
and bone saws and during all these years we have enlarged our range in order to meet the requirements of our customers.
We manufacture machines in several models, they are all made of stainless steel or aluminum, of first made in Italy quality
and they all meet the most severe safety requirements of the European safety and hygiene regulations.

Our products are all certified and well known in the international markets, characterized by a high degree of quality
finishes, dependability and performance. For so many years we have been exporting our machines all around the
world, in Europe as well in South America, Africa, Middle Eastern Countries, Russia and China, by having enlarged and
consolidated our distribution network thanks to a profitable and strong cooperation with our business partners who
operate throughout the world.

Our new factory in the nearby of Bologna inaugurated in January 2008, is an extremely modern and functional
facility that offers a bigger working area and so it guarantees a larger productivity and storage with about 200 square
meters of office.

A strong cooperation with reliable external craftsmen helps us in pursuing and keeping our usual high quality and
expertise, thanks to advanced technological and market research.

Our machines find their ideal position in the well equipped kitchen of hotels, canteens, large communities, in the
butcher’s shop and in the meat and vegetables industry.

Our firm is characterized by a scrupulous and efficient “customer care” policy, that takes into consideration and try to
satisfy all our customers’ requirements, and offers always the best technical and commercial assistance in the shortest time.




La société SAP a commence @ produire machines alimentaires en 1981. Depuis 34 ans nous sommes spécialisés dans
la fabrication de hachoirs et scies @ os et pendant toutes ces années nous avons agrandi notre gamme pour répondre
aux exigences de la plus grande partie de nos clients. Nous produisons machines en plusieurs modéles, tous faits de
acier inoxydable ou aluminium de qualité supérieure fabriqué en Italie et tous correspondant aux régulations Ce sur la
sécurité et ['hygiéne, les plus séveres.

Nos machines sont toutes certifiées et bien connues sur les marchés internationaux, caractérisées par un haut degré
de finition, fiabilité et performance grdce a la recherche technologique et du marché avancée.

Depuis plusieurs années, on exporte nos machines dans tous les pays du monde, de Europe a '"Amérique du Sud, de
UAfrique aux Pays du Moyen Orient a la Russie et a la Chine, en ayant développé et renforcé un réseau de distribution
solide avec nos partenaires commerciaux présents dans le monde entier.

Les nouveaux établissements prés de Bologna, inaugurés au mois de Janvier 2008, présente un complexe moderne et
fonctionnel, caractérisée par une plus large surface de travail qui nous garantie un plus grande productivité et stockage
et 200 métres carrés de bureau.

Une forte collaboration avec des artisans externes de grande confiance nous aide @ poursuivre et maintenir notre
qualité et professionnalisme de haut niveau habituelles.

Les machines SAP trouvent leur position idéale dans les grandes cuisines, les hétels, les tables a manger, les
boucheries et les établissements de transformation de la viande et legumes.

Notre société est caractérisée par une politique de “customer care” méticuleuse et efficace, qui cherche a bien
considérer et satisfaire toutes les exigences des clients, et a offrir toujours l'assistance technique et commerciale, la
meilleure, dans le temps le plus bref possible.

== RUS .

Komnarusa SAP wauana npoussodcmeo 06opydosaHus ona nuwyesol npomsiwineHHocmu 8 1981 200y. 3a 34 200a ycnewHol deamensHocmu
OCHOBHBIM HANPABJIeHUEM KOMNAHUU CMAso NPOGeCcUOHAaTbHOe NPoU3800CMa8o MACOPY6OK U KOCmope3Hbix MawuH. (0 pemeHeM 2aMMa Bbl-
nyckaemoti npodykyuu Gbina pacwupena 08 mozo, Ymobbl yooenemeopums HauboMbWeMy Konu4Yecmey nompebHocmet HaWuX KueHmos.
Cetiyac mvi npou3godum 06opydosarue pasnuyHbix Mooesel, npuyem 8ce OHU U320MOB/IeHb! U3 Hepxagerowell CManu usu amoMUHUS 8bicLez0
kauecmea «made in Italy», a makxe coomeemcmaytom Hopmamusam EC no 6e3onacHocmu u 2ueueHe.

Hawa npodykyus cepmughuyuposana u Xopowio U38ecmHa Ha MexoyHapooHOM PbIHKe, NOCKOMbKY Xapakmepu3yemca SCmemuyHOCMbHo, HA0ex-
HOCMbIO U XOpOWUMU 3KCNyAmAayUoHHbIMU XapaKmepucmukamu. B mederue mHoaux siem Mol IKcnopmupyem 060pyoosarue no 8ceMy mupy, om
Esponei 0o H0xroti Amepuku, om Agpuku 0o cmpar Cpedrezo Bocmoka, Poccuu u Kumas. Hawa wiupokas u ycmotiyueas cems npooax paseugaemca
0611a200apA 83aumo8bI200HOMy COMPYOHUYECMBY U NPOYHBIM (BA3AM C KOMMepYeCKUMU NAPMHePamu, GkmueHo OelicmeyroLyumMu 80 8ceM Mupe.

Hosoe 30anue Haueli haBpuKku, pacnosioxerHoe 86713u 20p00a bostoHbS, Gbisio MopxecmeeHHo omkpbimo 8 aHeape 2008 200a. [pou3sodcmeo npeo-
cmagsisem co00Li HOBYH0 COBPEMEHHYIO U YYHKULOHAMbHYI0 CMpYKMYPY ¢ 60MbLULMU NPOU3B00CMBEHHbIMU NAIOLA0AML, KOMOpble 2paHMUpPYm 8bl-
COKYI0 NPOU3B00UMESTbHOCMb, BO3MOXHOCMb OP2AHU3ALUU CKAOCKUX NOMELEHUL, d Makxe pasmeLyeHue ogucos Ha niowadu 200 k8. mempos.

TecHoe compyOHUYeCM80 € BHEWMAMHbIMU, HA0EXKHbIMU U 8bICOKOKBANUGUULPOBAHHBIMU CNEYUANLCMAMU N0380JIAeM HAM N000ePXUBAMb
8bICOKOE Ka4ecmao 8binyckaemoli npodyKyuL 3a cyem 8HeOPeHUS HOBbIX COBPEMEHHbIX MeXHOM0UL.

060pydosatue komnanuu SAP npekpacHo nodxodum 0715 OCHAUJeHUS KyXOHb omenell, CMoJI08bIX, MACHbIX MA2a3uHO8,  MAakxXe npednpuamuli
no nepepabomxe mMACa u 060wjed.

Hawa nonumuka nocrenpodaxHoli noddepxku kueHmos o4eHsb 3¢gexmusHa. OHa 8kn0Yaem 8 e oyeHKy cumyayuu u KoMNaeKc me-
ponpusmuii no y0oeemaopeHuro 8cex mpe6oBaHuLl KaueHma, a makxe yyyuieHue MoOeaU MeXHUYECK020 U KOMMEPYECKo20 00CTyXUBAHUA
K/ueHma, a UMeHHO COKpauyeHUe CPOK08 peazupoBaHUs Ha e20 3anpocs.
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TRITACARNE TC12P-TC

TRITACARNE
TC12 P - TC22 P

I tritacarne TC12 P/CE e TC22 P/CE sono costituiti da carcassa,
gruppo macinazione, catino e tramoggia in acciaio inox
AISI 304. Le macchine sono dotate di invertitore di marcia
(optional per il TC12 P) e scheda elettronica 24 V. Semplici da
usare e da pulire poiché il gruppo di macinazione puo essere
sfilato agevolmente e tutte le parti possono essere pulite con
un panno umido. Strumenti ideali per la macinazione delle
carni in genere possono essere dotati, a richiesta, di imbuti
insaccatori per fare le salsicce.

I TC12 P/CE e TC 22 P/CE sono conformi a tutte le pil
severe normative CE in materia di sicurezza.

HACHOIR
TC12 P - TC22 P

Les hachoirs TC12 P/CE et TC22 P/CE constitués par une
carcasse, un groupe de hachage, une cuvette et une trémie
en acier inoxydable AISI 304. Les machines sont douées de
inverseur de marche (optionnel pour le TC12 P), et carte
électronique 24 volts. Facile a utiliser et nettoyer puisque
le groupe de hachage peut étre défilé. Et toutes les parties
peuvent étre nettoyées avec un chiffon humide. Instruments
idéales pour le hachage de viande en général, peuvent étre
danés des entonnoirs pour ensacher les saucisses.
Correspondant aux réqulations CE sur la Sareté.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

MEAT MINCER
TC12 P - TC22 P

Meat mincers TC12 P/CE - TC22 P/CE are manufactured with
stainless steel case AISI 304, mincing unit, tray and hopper.
The machines are equipped with reverse gear (optional for
the TC12P) switch 24 V, electronic board. Easy to use and
clean as the mincing unit can be taken out and all the
parts can be cleaned by a wet cloth. The ideal device for
meat mincing in general, it can be supplied, upon request,
with filling funnels to make sausages.

TC12 P/CE - TC22 P/CE comply with all the most severe CE
security standards.

MACOPYBKA
TC12P-TC22 P

Mscopy6ku TC12 P/CE 1 TC22 P/CE cocTosT 13 Kopnyca, y3na u3-
MeflbYeHnsA, NOTKa 1 BOPOHKM 13 HepxKasetowweid ctanm AlSI 304,
MalumHbl ocHalLeHbl peBepcBHOI Nepefayeit xoda (onuua ana
TC12 P) 1 3neKkTpoHHOM nnatoi 24 B. MpocTbl B NONb30BaHWN 1
MPW YNCTKE, TaK KaK y3en 13mMenbyeHnsa MOXeT ObiTb yLoOHO CHAT
1 BCe YacTy MOTYT GbITb BbIUULLEHBI BNAXXHOW TpAMKoi. Maeans-
HbI NpUbOP ANA M3MEeNbYeHUA MACa B OCHOBHOM MOFYT 6biTb
CHabXeHbl N0 3anpocy BOPOHKaMU HanonHeHus daplua ana usro-
ToBneHus konbac. Mogenun TC12 P/CE n TC22 P/CE cooTBeTCTBYIOT
BCEM caMblM CTporum HopmaTueam EC no Teme 6e3onacHocTu.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES, TC12 P/ CE TC22 P/ CE
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA
Bocca in acciaio / Inox mouth /
Bouche acier / CranbHoe oTBepcTue 870 Ll
Collo di entrata / Standard neck / @52 052
Entrée du cou / CranaapTHOe ropnbiLiko
Produzione oraria / Hourly output /
Production a ’heure / Beinyck npoayKuuu 3a yac T LGl
Peso / Weight / Poids / Bec 21 kg 32kg
kW 0,75 - hp 1 kW1,1-hp1,5
trifase / threephase / trifase / threephase /
mg:::ﬁ; Eg:lor;/T onb triphasé / mpexcazHeiii 400 v triphasé / mpexcasHeiii 400 v

Fori piastra standard /
Standard plate holes /

monofase / single phase /
monophasé / o0HoasHeili 230 v

monofase / single phase /
monophasé / ooHoasHeit 230 v

Trous de la plaque perforée standard / 4,5mm 4,5 mm
OTBepcTNA CTAaHAAPTHOW MIACTUHDI

Dimensione / Dimension /

Dimensions / Pa3mepbi 42x26x48cm 46x28x52 cm
Dimensione imballo / Packaging dimensions / 60 X34 x 55 cm 60% 34 x 55 an

Dimensions emballage / Pa3mepb! ynakoBku

Optional / Optional / Optionnel
Mo cneymnanbHOMY 3aKasy

Serie imbuti perinsaccare / funnels set for sausage filling /
Série entonnoirs pour ensacher / Cepysi BOPOHOK ANiAl HanonHeHUA dapLuem
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TRITACARNE TC32P

TRITACARNE
TC32 P

Il tritacarne TC32P & provvisto di gruppo macinazione inox
esterno, tramoggiain acciaioinox con salvamano, inversione
di marcia e motoriduttore scoperto. La tramoggia puo
essere asportata per facilitare e velocizzare le operazioni di
pulizia. Il sistema di taglio & cosi composto: elica, coltello,
piastra e volantino. La macchina € inoltre dotata di una
basetta su quattro piedini in plastica.

HACHOIR
TC32 P
I

Le hachoir TC32P est équipé de groupe de hachage an acier
inox, trémie en acier avec protection de main, inversion de
marche et moteur réducteur découvert. La trémie peut étre
enlevée pour faciliter et accélérer 'opération du nettoyage.
Le systeme de hachage est composé de cette maniére:
hélice, couteau, plaque et volant. La machine est douée
également d'une base sur quatre pieds en plastique.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

MEAT MINCER
TC32 P

The meat mincer TC32P is provided with external stainless
steel mincing group, hopper in stainless steel provided with
safety hand, reverse gear and uncovered motor reducer. The
hopper can be removed to make cleaning easier and faster.
The cutting system is made as follows: propeller, knife,
plate and flywheel. The machine also has a base on four
plastic feet.

MACOPYBKA
TC32P
___________________________________________RUS™

Msacopy6ka TC32P ocHalleHa HapyXHbIM Y3M0M M3MeNbYeHNA
13 HepKaBeloLyel CTanu, BOPOHKOW 13 HepaBetoLeil cTanm ¢
npucnocobneHvieM AnA 3almTbl PyK, peBePCUBHON Nepefayen
X0fa v OTKPbITbIM MOTOP-peayKTOpoM. BopoHka cHumaeTca ans
obneryeHma n yckopeHua onepauuii no ouncrke. Cucrema ns-
MefbYeHNA COCTOWT M3 BWHTA, HOXa, NNACTVHbI N MAaxoBUKa.
Kpome Toro, mawunHa obopyaoBaHa NOACTaBKOW Ha uYeTbipex
HOXKaXx U3 NNacTuKa.

TC32 P

Bocca / Mouth / Bouche / YcTbe

Collo di entrata / Standard neck /
Entrée du cou / fopnosuHa Bxoaa

Produzione oraria / Hourly output /
Production a 'heure /
YacoBas Npon3BoANTENbHOCTD

Dimensione tramoggia / Hopper dimensions /
Dimensions de la trémie / Pa3amep BopoHKu

Motore / Motor / Moteur / [iBuratenn

Peso netto / Net weight / Poids net /
YucTbin Bec

Dimensione / Dimension /
Dimensions / Pasmepbl

Dimensione imballo / Packaging dimensions /
Dimensions emballage / Paamepbl ynakoBku

32 enterprise

@ 76 con salvamano / @ 76 with safety net /

@ 76 avec securité / @ 76 ¢ pyuHbIM Npefj0XpaHNTENeM

600kg/ h

39x29x7cm

hp 3 / kW 2,2 trifase / threephase / triphasé / mpexca3Hbiii 400 v
hp 2,35 / kW 1,85 monofase / single phase / monophasé / odHogazHeili 230 v

42kg

70x28x43 cm

60 x 35 x 55 cm



MEAT MINCER TC32P




TRITACARNE TC32PC

TRITACARNE
TC32 PC

Il tritacarne TC32PC & provvisto di gruppo macinazione
inox esterno, tramoggia in acciaio inox con salvamano,
inversione di marcia e motoriduttore ricoperto da carcassa
inox. La tramoggia pud essere asportata per facilitare e
velocizzare le operazioni di pulizia. Il sistema di taglio
& cosi composto: elica, coltello, piastra e volantino. La
macchina ¢ inoltre dotata di una basetta su quattro piedini
in plastica.

HACHOIR
TC32 PC

Le hachoir TC32PC est équipé de groupe de hachage an acier
inox, trémie en acier avec protection de main, inversion de
marche et moteur réducteur couvert. La trémie peut étre
enlevée pour faciliter et accélérer 'opération du nettoyage.
Le systeme de hachage est composé de cette maniére:
hélice, couteau, plaque et volant. La machine est douée
également d'une base sur quatre pieds en plastique.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

MEAT MINCER
TC32 PC

The meat mincer TC32PC is provided with external stainless
steel mincing group, hopper in stainless steel provided
with safety hand, reverse gear and covered motor reducer.
The hopper can be removed to make cleaning easier and
faster. The cutting system is made as follows: propeller,
knife, plate and flywheel. The machine also has a base on
four plastic feet.

MACOPYBKA
TC32 PC
___________________________________________RUS™

Msacopy6ka TC32PC umeeT BHELHWA M3MenbYaloWwmin y3en,
LWHEK W3 HepxaBeloLyeil CTanu ¢ yCTPOCTBOM, NpefoTBpaLya-
oMM TPaBMUPOBaHME PYK, PeBEPC U 3aKPbITbli KOPOHOM 13
HepXaBetolLen ctanu motop. BopoHka cHumaetca ana obner-
YEeHWA 1 YCKOpeHWA onepaumnin no ounctke. Cuctema nsmenb-
YeHWA COCTOMT U3 BMHTA, HOXa, NNacTUHbl N MaxoBunKa. Kpome
TOrO, MalMHa 060pyAOBaHa NOACTABKOM Ha YeTbIpex HOXKaXx 13
nnactvka.

TC32 PC

Bocca / Mouth / Bouche / YcTbe

Collo di entrata / Standard neck /
Entrée du cou / fopnosuHa Bxoaa

Produzione oraria / Hourly output /
Production a 'heure /
YacoBas Npon3BoANTENbHOCTD

Dimensione tramoggia / Hopper dimensions /
Dimensions de la trémie / Pa3amep BopoHKu

Motore / Motor / Moteur / [iBuratenn

Peso netto / Net weight / Poids net /
YucTbin Bec

Dimensione / Dimension / Dimensions /
Pasmepbi

Dimensione imballo / Packaging dimensions /
Dimensions emballage / Paamepbl ynakoBku

32 enterprise

@ 76 con salvamano / @ 76 with safety net /

@ 76 avec securité / @ 76 ¢ pyuHbIM Npefj0XpaHNTENeM

600kg/ h

39x29x7cm

hp 3 / kW 2,2 trifase / threephase / triphasé / mpexca3Hbiii 400 v
hp 2,2 / kW 1,75 monofase / single phase / monophasé / o0HopazHeiii 230 v

44 kg

70x28x43 cm

80x50x60cm



MERT MINCER TC32PC




TRITACARI

E TC22-TC

TRITACARNE
TC22 - TC32
I

Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile
AISI 304. Motori autoventilati ad uso intermittente, realizzati con 4
ingranaggi in acciaio temperato chiusi in scatola stagna a bagno d’olio.
Tramoggia e bacinella di raccolta carne, inox. Loptional del micron sulla
tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata pil grande, @ 76, e
una tramoggia provvista di micron di sicurezza e salvamano, secondo
la normativa CE, garantendo una produzione oraria aumentata del 35%.
Con una semplice rotazione di una leva si ottiene il disinnesto del
gruppo macinazione interamente in acciaio inox AISI 304. Le macchine
possono essere facilmente pulite in tutte le loro parti con uno straccio
umido. SICURL: Conformi alle normative europee e internazionali.
Macchine rientranti nell'allegato IV-D.M.: 96/37/CE. Motore e comandi
con grado di protezione IP 45, dotati di invertitori di marcia e bocca
entrata carne a normativa CE. Apparecchiatura in classe 1. Con scheda
a bassa tensione 24 V (normativa N.V.R.).

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

CE-EC

MEAT MINCER
TC22 - TC32
_________________________________________GB

Structured in cast alloy covered entirely in stainless steel AISI304.
Self-ventilated motor by intermittent use, with 4 oil-immersed
gears made from hardened steel enclosed in an oil-tight gearcase.
Stainless steel feedbox and meat pick-up tray. The optional of
micron on the hopper, by request, entails a wider neck @ 76, and
a hopper equipped with safety hand device and micron, according
to the CE regulations, by guaranteeing an increase of 35% of the
hourly production. With the simple turning of a lever the stainless
steel AISI 304 mincing set is disengaged. All the machine parts can
be easily cleaned with a damp cloth.

SAFETY DEVICES: They comply with the European and international
regulations. Machines belonging to the attachment IV-D.M.:
98/37/C.E. Motor and controls with IP 45 protection grade,
equipped with reverses and CE regulation meat entrance head. Class
1 electrical equipment. Low voltage board 24 V (low N.V.R.).

EXPORT - 3KCMOPT

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TC22 TC32 TC22 TC32

22 enterprise 32 enterprise 22 enterprise 32 enterprise
Bocca / Mouth / Bouche / OTBepcTue 82 unger 98 unger 82 unger 98 unger
Collo di entrata / Standard neck / 052 076
Entrée du cou / CraHaapTHOE ropnbILwKo
Produzione oraria / Hourly output /
Production a 'heure / Bbinyck npoayKuum 3a yac 300kg 600 kg 300kg 600 kg
Dimensione tramoggia / Hopper dimensions /
Dimensions de la trémie / Pa3smep BopoHKu 39x29x7 cm
hp 1,5-kW 1,1 hp2,2-kW 1,85 hp 1,5-kW 1,1 hp 2,2-kW 1,85
monofase / single phase / monofase / single phase / monofase / single phase / monofase / single phase /
monophasé / OHogpasHblli  monophasé / OHogasHblli  monophasé / OHogasHeblli  monophasé / OHogpasHeil
Motore / Motor / Moteur / iBuratenn hp2-kW 1,5 hp3- kW 2,2 hp2-kW 1,5 hp 3 - kW 2,2
trifase / threephase / trifase / threephase / trifase / threephase / trifase / threephase /
triphasé / TpexdaszHbin triphasé / TpexdasHbin triphasé / TpexdasHblii triphasé / TpexdasHblii

Impianto elettrico / Elettric plant

Installation éllectrique / 3nekTpoycTaHoBKa
Peso netto / Net weight / Poids net / Ynctbiii Bec 39 kg
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbi 45x30x36 Cm

Dimensione imballo / Packaging dimensions /
Dimensions emballag / Pasmepbl ynakoBku

24V scheda a bassa tensione / 24 V low tension card
24\l carte électrique basse tension / 24 kr nata HU3KOrO HaNpsXKeHMA

43 kg
47 x30x45cm

39 kg
45x30x36 cm

43 kg
47 x30x45cm

60 x 34 x 55 cm

bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304 con tre piastre e due coltelli

UNGER mouth in stainless steel AISI 304 equipped with three plates and two self sharpening knifes
Bouche UNGER INOX AISI 304 avec trois plaques et deux couteaux

orBepcTtne UNGER un3 HepxaBeloLueii ctanu AlSI 304 ¢ Tpema nnacTMHamm U ABYMA HOXamu

TRAMOGGIA con micron - collo @ 76

Optional (produzione oraria aumentata del 35%)

Optional CHUTE with micron - neck @ 76 Non disponibile
Optionnel (an increase of 35% of the hourly production) Not available

Mo cneyunanbHoMmy 3aKasy TREMIE avec micron cou @ 76 Pas a disposition

(une augmentation de la production a ['heure du 35%

He nmeetca B Hannunn

BOPOHKA ¢ MUKpOH-ropnbilukom @ 76
(rapaHTUpya yBennyenme Ha 35% N0YacoBoro BbiMmycka NPOAYKLM)

Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise) / funnels set for sausage filling (only for enterprise machines) /
Série entonnoirs pour ensacher (seulement pour machines enterprise) / Cepus BopoHOK Ans HanonHeHus dpapiem



3c

o MEAT MINCER TC22-TC32

Structure en alliage founde complétement
recouverte en acier inoxydable AISI 304. Moteurs
auto ventilés avec emploi intermittent, réalisés
avec quatre engrenages an acier trempé, fermés
dans une boite étanche a bain d’huile. Trémie et
cuvette pour la viande inoxydable. Loptionnel
du micron sur la trémie, sur demande, comporte
un cou d'entré plus large @ 76, et une trémie
avec dispositif de protection de main et micron
de sécurité, qui garantie une augmentation de
la production a l'heure du 35%. Par une simple
rotation d'une poignée on obtient le débrayage
du groupe de hachage entiérement en acier inox
AISI 304. Les machines peuvent étre nettoyées
dans toutes leur parties par un chiffon humide.

SECURITE: en conformité avec les régulations
européennes et internationales. Machines faisant
partie de la piéce annexe IV-D.M.: 98/37/CE.
Moteur et commandes avec protection IP 45,
doués d'inverseurs de marche, bouche et entrée
conformément aux normes CE. Appareil de class 1.
Avec carte en basse tension 24 V (norme N.V.R.).

MACOPYBKA
TC22-TC32

TUTMEHWYHBIE, MPOYHBIE U NMPOCTDIE B MOJb30BA-
HUW W TIPU YNCTKE: Kopnyc 13 nuTeliHbiX CniaBos,
MOMHOCTBIO MOKPbITHIX HepaBetowern cTanbio AlSI
304. CamoBeHTMAMpPYeMble BUraTeNN C KCMyaTaLm-
eil nepepblBami. PefyKTop CKOPOCTY, U3rOTOBAEHHDIN
€ 4 3y6uatbiM1 nepefayamu U3 3akaneHHoN cTanu, no-
MELLEHHbIMI B MaCNOHENPOHMLaeMylo KopobKky. Bo-
POHKa 1 eMKOCTb CH0pa MACA 113 HEpXaBEIOLLEN CTanu.
Onuma MUKPOH Ha BOPOHKE MO 3anpocy NpeaycmaTpu-
BaeT bonblUee ropNbILIKO Ha BXoAe Avametpom @ 76,
1 BOPOHKY OCHALLEHHYID MUKPOHOM M YCTPONCTBOM
6e30MacHOCTI pyK B COOTBETCTBUN C HOpMaTMBOM EC,
rapaHTupys ysennueHme Ha 35% no4acoBoro Bbinycka
npogyKumu. TpocTbiM BpaLLeHNeM pbiyara OCTUraeT-
€A OTKIIOYEHNE Y3113 U3MeNbYeHUA, N3rOTOBNEHHOTO
MONHOCTbIO 13 Hepxaselolwelr cTanu AlSI 304. Ynctky
BCEX YacTeil MalMH MOXHO MPON3BOANTb 0ObIYHON
BnaxHoi Tpankoit. HAJEXHDIE: CooTseTcTByIOT €BpO-

GRUPPO MACINAZIONE UNGER

. UNGER MINCING UNIT 4
NeNCKUM 1 MeXZyHapOAHbIM HopMaTiBaM. MatumHbl GROUPE DE HACHAGE UNGER
cooTseTcTBYIOT NpunoxeHuto IV-D.M.: 96/37/CE. [1gu- W3MENbYAIOLLIWI Y3EN YHIEP
raTenu 1 KOMaHgbl co cteneHblo 3awmThl IP 45, ocHa-
LieHHble peBepCMBHON Nepefayelt Xoda U BXOAHbBIM -
OTBEPCTVEM [/1A MACA B COOTBETCTBUN C HOPMATMBOM .r . ﬁ: ;F' 3
EC. Annapatypa 1 knacca. C nnatoit HU3KOro Hanpsxe- A 7 A
HuA 24B (Hopmatne N.V.R.)



TRITRCARNE TCB22-

TRITACARNE
TCB22 - TCB32

Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile
AISI 304. Motori autoventilati ad uso intermittente, realizzati con
4 ingranaggi in acciaio temperato chiusi in scatola stagna a bagno
d'olio. Tramoggia e bacinella di raccolta carne, inox. Loptional del
micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata pit
grande, @ 76, e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e
salvamano, secondo la normativa CE, garantendo una produzione
oraria aumentata del 35%. Con una semplice rotazione di una leva si
ottiene il disinnesto del gruppo macinazione interamente in acciaio
inox AISI 304. Le macchine possono essere facilmente pulite in
tutte le loro parti con uno straccio umido. SICURI: Conformi alle
normative europee e internazionali. Macchine rientranti nell'allegato
IV-D.M.: 96/37/CE. Motore e comandi con grado di protezione IP
68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa
CE. Apparecchiatura in classe 1. Con scheda a bassa tensione 24 V
e leva ferma bocca esterna a baionetta.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

CE-EC

MEAT MINCER
TCB22 - TCB32
_________________________________________GB

Structured in cast alloy covered entirely in stainless steel AISI304.
Self-ventilated motor by intermittent use, with 4 oil-immersed
gears made from hardened steel enclosed in an oil-tight gearcase.
Stainless steel feedbox and meat pick-up tray. The optional of
micron on the hopper, by request, entails a wider neck @ 76, and
a hopper equipped with safety hand device and micron, according
to the CE regulations, by guaranteeing an increase of 35% of the
hourly production. With the simple turning of a lever the stainless
steel AISI 304 mincing set is disengaged. All the machine parts
can be easily cleaned with a damp cloth. SAFETY DEVICES: They
comply with the European and international regulations. Machines
belonging to the attachment IV-D.M.: 98/37/C.E. Motor and
controls with IP 68 protection grade, equipped with reverses and
CE regulation meat entrance head. Class 1 electrical equipment.
Low voltage board 24 V TGM3 with mouth lock bayonet lever.

EXPORT - 3KCMOPT

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TCB22 TCB32 TCB22 TCB32

22 enterprise 32 enterprise 22 enterprise 32 enterprise
Bocca / Mouth / Bouche / OTBepcTue 82 unger 98 unger 82 unger 98 unger
Collo di entrata / Standard neck / @52 076
Entrée du cou / CraHaapTHOe ropnbiwiKko
Produzione oraria / Hourly output /
Production a l'heure / Bbinyck npoayKuum 3a yac 300kg el 300kg el
Dimensione tramoggia / Hopper dimensions /
Dimensions de la trémie / Pasmep BopoHKu 39x29x7 cm
hp1,5-kW 1,1 hp 2,2 - kW 1,85 hp1,5-kW 1,1 hp 2,2 - kW 1,85
monofase / single phase / monofase / single phase / monofase / single phase / monofase / single phase /
monophasé / OHoghasHelli  monophasé / OHogasHelli  monophasé / OHoasHelli  monophasé / OHogasHbIl
Motore / Motor / Moteur / iBuratenn hp2- kW 1,5 hp3- kW 2,2 hp2- kW 1,5 hp3- kW 2,2
trifase / threephase / trifase / threephase / trifase / threephase / trifase / threephase /

triphasé / TpexdaszHbin

Impianto elettrico / Elettric plant

Installation éllectrique / 3nekTpoycTaHoBKa
Peso netto / Net weight / Poids net / Ynctbiii Bec 39 kg
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbi 45x30x36 cm

Dimensione imballo / Packaging dimensions /
Dimensions emballag / Pasmepbl ynakoBku

triphasé / TpexdasHbin

triphasé / TpexdasHbii triphasé / TpexdasHbii

24\ scheda a bassa tensione / 24 V low tension card
24\l carte électrique basse tension / 24 kr naTa HU3Koro HaNpsbKeHMsA

43 kg
47 x30x 45 cm

39 kg
45x30x36 cm

43 kg
47 x30x45cm

60 x 34 x 55 cm

bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304 con tre piastre e due coltelli

UNGER mouth in stainless steel AISI 304 equipped with three plates and two self sharpening knifes
Bouche UNGER INOX AISI 304 avec trois plaques et deux couteaux

otBepctne UNGER u3 HepxaBetoueri ctanu AlSI 304 ¢ Tpema nnacTuHamu 1 ABYMSA HOXamu

TRAMOGGIA con micron - collo @ 76

Optional (produzione oraria aumentata del 35%)

Optional CHUTE with micron - neck @ 76 Non disponibile
Optionnel (an increase of 35% of the hourly production) Not available

Mo cneunanbHomy 3aKasy TREMIE avec micron cou @ 76 Pas a disposition

une augmentation de la production a I'heure du 35%
(une aug p

He nmeetca B Hannunn

BOPOHKA ¢ MUKpoH-ropnbiukom @ 76
(rapaHTMpys yBenuyermne Ha 35% No4acoBOro BbiMycka NPOAYKLK)

Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise) / funnels set for sausage filling (only for enterprise machines) /
Série entonnoirs pour ensacher (seulement pour machines enterprise) / Cepna BopoHoK ans HanonHeHna dapiuem



TCB3¢

Pazs - Tca32 MEAT MINCER TCB22-TCB32

Structure en alliage founde complétement
recouverte en acier inoxydable AISI 304. Moteurs
auto ventilés avec emploi intermittent, réalisés

avec quatre engrenages an acier trempé, fermés
dans une boite étanche a bain d’huile. Trémie et
cuvette pour la viande inoxydable. Loptionnel du
micron sur la trémie, sur demande, comporte un cou
d'entré plus large @ 76, et une trémie avec dispositif
de protection de main et micron de sécurité, qui
garantie une augmentation de la production a l'heure
du 35%. Par une simple rotation d'une poignée
on obtient le débrayage du groupe de hachage
entiérement en acier inox AISI 304. Les machines
peuvent étre nettoyées dans toutes leur parties par
un chiffon humide. SECURITE: en conformité avec
les régulations européennes et internationales.
Machines faisant partie de la piéce annexe IV-D.M.:
98/37/CE. Moteur et commandes avec protection IP
68, doués d'inverseurs de marche, bouche et entrée
conformément aux normes CE. Appareil de class
1. Avec carte en basse tension 24 V avec davier-
baionnette feme bouche.

MACOPYBKA
TCB22-TCB32

Kopnyc MAcopybKi BbIMOMHEH 113 IUTOTO CMaBa, KO-
TOPbIA BHYTPW MONHOCTbIO MOKPBIT HepXaBeloLyen
ctanbto AlSI 304. [IBuratenut ¢ camoBeHTUNALMEN ne-
PUOLNYECKOrO AECTBIA UMEIOT 4 3ybuaTbix Koneca
113 3aKaNEHHOW CTanu, KOTOpble MOMELLEHbI B BOLO-
HEMPOHNLIAEMYI0 MAC/IsHY0 BaHHY. BopoHka n 6ak
cbopa MACa BbINOMHEHbI 13 HepXaBetoleil cTanu.
Onuma MUKPOH Ha BOPOHKe, KOTOpaA NocTaBAseTCA
Mo 3anpocy, NpeaycmaTpuBaeT bonee WMPOKOe rop-
TIbIKO AWMAaMETPOM 76 Ha BXOfE, a TakiKe BOPOHKY,
OCHALLEHHYI0 MUKPOHOM 1 YCTPOWCTBOM, MPefoT-
BpalLaloWM TPaBMMPOBaHUE PYK, COTMAcHO Hop-
matuse EC, no3sonAs yBenmuntb No4acoBylo Npoms-
BOAUTENbHOCTb Ha 35%. lpocToe BpalyeHue pbivyara
MO3BONAET OTKMIOUNTb Y3/ N3MENbYEHNS, KOTOPbIN
MOMHOCTbI0 M3TOTOBNEH U3 HEPXKaBewLLe CTanm
AISI 304. YucTky BCex YacTeit MaLIMHbI MOXHO Npo-
13B0AUTb 00bIYHOI BRaxHo! Tpankoi. HALEMXHDIE:
COOTBETCTBYIOT €BPONENCKUM 1 MeXAyHapOAHbIM GRUPPO MACINAZIONE UNGER
HopMaTVBam. MaLunHbI COOTBETCTBYIOT NPUNOXEHMIO UNGER MINCING UNIT
IV-D.M.: 96/37/CE. [iuratenu v 6noku ynpasneHus GROUPE DE HACHAGE UNGER
MIMEIOT CTeneHb 3awwuTbl IP 68, OCHaLLEHbI peBEPCOM V3MENBYAIOLLNA Y3EN YHTEP

11 BXOAHbIM OTBEPCTUEM ANA MOfJAUM MACA, COOTBET-
CTBylOWMM eBponeiickoin HopmaTuee. Obopyaosa-
HWe 1 Knacca. VimeeT nnaTy HU3KOTO HanmpseHuA
24B 11 GailoHETHBIN pblyar OCTaHOBA BHELIHETO 3a-
rPY304YHOTO OTBEPCTUA.




TRITRACARNE TCQ22-

TRITACARNE
TCQ22 - TCQ32
I —

Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile
AISI 304. Motori autoventilati ad uso intermittente, realizzati con
4 ingranaggi in acciaio temperato chiusi in scatola stagna a bagno
d'olio. Tramoggia e bacinella di raccolta carne, inox. Loptional del
micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata pit
grande, @ 76, e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e
salvamano, secondo la normativa CE, garantendo una produzione
oraria aumentata del 35%. Con una semplice rotazione di una leva si
ottiene il disinnesto del gruppo macinazione interamente in acciaio
inox AISI 304. Le macchine possono essere facilmente pulite in
tutte le loro parti con uno straccio umido. SICURI: Conformi alle
normative europee e internazionali. Macchine rientranti nell'allegato
IV-D.M.: 96/37/CE. Motore e comandi con grado di protezione IP
68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa
CE. Apparecchiatura in classe 1. Con scheda a bassa tensione 24 V
e leva ferma bocca esterna a baionetta.

CARATTERISTICHE TECNICHE,

TECHNICAL FEATURES,
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

MEAT MINCER
TCQ22 - TCQ32
. GB

Structured in cast alloy covered entirely in stainless steel AISI304.
Self-ventilated motor by intermittent use, with 4 oil-immersed
gears made from hardened steel enclosed in an oil-tight gearcase.
Stainless steel feedbox and meat pick-up tray. The optional of
micron on the hopper, by request, entails a wider neck @ 76, and
a hopper equipped with safety hand device and micron, according
to the CE regulations, by guaranteeing an increase of 35% of the
hourly production. With the simple turning of a lever the stainless
steel AISI 304 mincing set is disengaged. All the machine parts
can be easily cleaned with a damp cloth. SAFETY DEVICES: They
comply with the European and international regulations. Machines
belonging to the attachment IV-D.M.: 98/37/C.E. Motor and
controls with IP 68 protection grade, equipped with reverses and
CE regulation meat entrance head. Class 1 electrical equipment.
Low voltage board 24 V TGM3 with mouth lock bayonet lever.

EXPORT - 3KCMOPT

22 enterprise 32 enterprise 22 enterprise 32 enterprise
HEEE D B e 82 unger 98 unger 82 unger 98 unger
Collo di entrata / Standard neck / @52 076
Entrée du cou / CraHaapTHOE ropnbILKo
Produzione oraria / Hourly output /
Production a l'heure / Bbinyck npoayKuum 3a yac 300kgy/h B 300kg/h Beel
Dimensione tramoggia / Hopper dimensions /
Dimensions de la trémie / Pasmep BopoHku 39x29x7 cm
hp1,5-kW 1,1 hp2,2-kW 1,85 hp1,5-kW1,1 hp2,2-kW 1,85
monofase / single phase / monofase / single phase / monofase / single phase / monofase / single phase /
monophasé / opHodazHbin  monophasé / opHodasHblii  monophasé / opHodasHbiin  monophasé / ogHodasHblii
Motore / Motor / Moteur / iBuratenn hp2- kW 1.5 hp3-kW2,2 hp2- kW 1.5 hp 3 - kW 2.2
trifase / threephase / trifase / threephase / trifase / threephase / trifase / threephase /
triphasé / TpexdasHblii triphasé / TpexdasHblii triphasé / TpexdasHbin  triphasé / TpexdpazHbin

Impianto elettrico / Elettric plant /
Installation éllectrique / 3nekTpoycTaHoBKa
Peso netto / Net weight / Poids net / Ynctbiii Bec 45 kg
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pa3mepbi

Dimensione imballo / Packaging dimensions /
Dimensions emballage / Paamepbl ynakoBku

24V scheda a bassa tensione / 24V low tension card /
24V carte électrique basse tension / 20 B Mnata HU3Koro HanpsKeHUA

47 kg 45 kg 47 kg

45x28x 46 cm

60 x 34 x 55 cm

bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304 con tre piastre e due coltelli

UNGER mouth in stainless steel AISI 304 equipped with three plates and two self sharpening knifes
Bouche UNGER INOX AISI 304 avec trois plaques et deux couteaux

otBepcTue UNGER u3 Hepx<aBerowen ctanu AlSI 304 c Tpema nnactTuHamuy 1 ABYMA HOXamu

TRAMOGGIA con micron - collo @ 76

Optional (produzione oraria aumentata del 35%)

Optional CHUTE with micron - neck @ 76 Non disponibile
Optionnel (anincrease of 35% of the hourly production) Not available

Mo cneymnanbHoMy 3aKasy TREMIE avec micron cou @ 76 Pas a disposition

(une augmentation de la production a l'heure du 35%

He nmeetca B Hannuun

BOPOHKA ¢ MUKpoOH-ropnbikom @ 76
(rapaHTUpys yBenuyeHme Ha 35% No4acoBoro Bbinycka NPOAYKLMM)

Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise) / funnels set for sausage filling (only for enterprise machines) /
Série entonnoirs pour ensacher (seulement pour machines enterprise) / Cepns BopoHOK Ans HanonHeHus dapLuem



TCQ3¢

HAHOR sz MEAT MINCER TCQ22-TCQ32

Structure en alliage founde complétement
recouverte en acier inoxydable AISI 304. Moteurs
auto ventilés avec emploi intermittent, réalisés
avec quatre engrenages an acier trempé, fermés
dans une boite étanche a bain d’huile. Trémie et
cuvette pour la viande inoxydable. Loptionnel du
micron sur la trémie, sur demande, comporte un cou
d'entré plus large @ 76, et une trémie avec dispositif
de protection de main et micron de sécurité, qui
garantie une augmentation de la production a l'heure
du 35%. Par une simple rotation d'une poignée
on obtient le débrayage du groupe de hachage
entiérement en acier inox AISI 304. Les machines
peuvent étre nettoyées dans toutes leur parties par
un chiffon humide. SECURITE: en conformité avec
les régulations européennes et internationales.
Machines faisant partie de la piéce annexe IV-D.M.:
98/37/CE. Moteur et commandes avec protection IP
68, doués d'inverseurs de marche, bouche et entrée
conformément aux normes CE. Appareil de class
1. Avec carte en basse tension 24 V avec davier-
baionnette feme bouche.

MACOPYBKA
TCQ22-TCQ32

Kopnyc MAcopybKi BbIMOMHEH 113 IUTOTO CMaBa, KO-
TOPbIV BHYTPW MOMHOCTBIO MOKPLIT HepaBetoLel
ctanbto AlSI 304. [IBuratenut ¢ camoBeHTUNALMEN ne-
PUOLNYECKOrO AECTBIA UMEIOT 4 3ybuaTbix Koneca
113 3aKaNleHHON CTanu, KOTOpble MOMELLEHbI B BOAO-
HEMPOHNLIAEMYI0 MAC/IsHY0 BaHHY. BopoHka n 6ak
cbopa MAca BbIMONMHEHbI W3 HEpPXABEIOWER CTanu.
Onuma MUKPOH Ha BOPOHKE, KOTOpas MOCTaBnAeTCA
Mo 3anpocy, NpeaycmaTpuBaeT bonee WMPOKOe rop- f
TIbIKO AWMAaMETPOM 76 Ha BXOfE, a TakiKe BOPOHKY, L!
OCHaLLEHHYI0O MUKPOHOM U YCTPOWCTBOM, MpepoT-
BpalLaloWM TPaBMMPOBaHUE PYK, COTMAcHO Hop-
matuse EC, no3sonAs yBenmuntb No4acoBylo Npoms-
BOAUTENbHOCTb Ha 35%. lpocToe BpalyeHue pbivyara
MO3BONAET OTKMIOUNTb Y3/ N3MENbYEHNS, KOTOPbIN
MOHOCTbIO M3rOTOBMIEH M3 HEPXaBEWen CTanu

AISI 304. YucTky BCex YacTeit MaLIMHbI MOXHO Npo-
13B0AUTb 00bIYHOI BRaxHo! Tpankoi. HALEMXHDIE:
COOTBETCTBYIOT €BPONENCKUM 1 MeXAyHapOAHbIM GRUPPO MACINAZIONE UNGER

HopMaTVBam. MaLunHbI COOTBETCTBYIOT NPUNOXEHMIO UNGER MINCING UNIT "
IV-D.M.: 96/37/CE. [iuratenu v 6noku ynpasneHus GROUPE DE HACHAGE UNGER

MIMEIOT CTeneHb 3awwuTbl IP 68, OCHaLLEHbI peBEPCOM V3MENBYAIOLLNA Y3EN YHTEP

11 BXOGHbIM OTBEPCTMEM N1A NOJAYM MACa, COOTBET-
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Hue 1 knacca. MImeeT nnaty HWU3KOrO HampAXeHwA { ™ : }\ a : ?\. f{l f D__JW
24B 11 GailoHETHBIN pblyar OCTaHOBA BHELIHETO 3a- A 7 AR ‘2 ' b

rPY304HOrO OTBEPCTHS.




TRITACARNE REFRIGERATO 1GLOD

TRITACARNE REFRIGERATO
IGLOO TCR22 - TCR32

Il tritacarne interamente realizzato in acciaio Inox AISI
304 é dotato di un sistema di sicurezza e di un motore
auto ventilato, realizzato con ingranaggi a bagno d’olio.
La macchina & conforme a tutte le normative europee ed
internazionali riguardanti ligiene e la sicurezza: consente
di lavorare la carne a basse temperature cosi da impedire
lo sviluppo di batteri e da mantenere immutato l'aspetto
e le qualita nutritive della carne. Il sistema di taglio &
composto da 1 piastra e 1 coltello in acciaio Inox e di
tramoggia estraibile che ne consente una facile pulizia con
un panno umido. Anche se la macchina non é utilizzata in
maniera costante non c’é la necessita di smontare la bocca
e di riporla in frigo. La macchina & inoltre equipaggiata di
un compressore, di un termostato e di un gas refrigerante
che non ha effetto sull'ambiente.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TCR22CE IGLOO

REFRIGERATED MEAT-MINCER
IGLOO TCR22 - TCR32

The meat mincer entirely made of stainless steel AISI 304
is equipped with a security system and a self-ventilated
motor, built with oil bath gears. The machine complies
with all European and international standards concerning
hygiene and security: it allows the operator to work the
meat at low temperatures so as to prevent the development
of bacteria and to maintain unchanged the appearance and
nutritional quality of meat. The cutting system consists
of 1 plate and 1 knife made of stainless steel and of a
removable hopper which allows easy cleaning with a
damp cloth. Even if the machine is not used consistently
there is no need to disassemble the mouth and storing it
in the refrigerator. The machine is also equipped with a
compressor, a thermostat and a refrigerant gas that has no
effect on the environment.

TCR32CE IGLOO

Produzione oraria / Hourly output /

Production a 'heure / Bbinyck npoayKuum 3a yac 280kg/h 450kg/h
Motore / Motor / Moteur / [iBuratenb 1,1 kW 1,87 kW
Poids net ncru gec. 43kg 56kg
Dimensione ; g;':::;l‘l’“ / 27 x 41X 54,5 cm 3553 55,5 cm
Dimensione tramoggia / Hopper dimensions / 35 24 x 4,9 cm 41x31x7,1cm

Dimensions de la trémie / Pa3amep BopoHku

Potenza compressore / Compressor Power /
Puissance du compresseur / MowHoctb
Komnpeccopa

GD40MB 220 - 240V, 50 Hz GD40MB 220 - 240V, 50 Hz

Gas Refrigerante / Cooling Gas /

Gaz réfrigérant / Xnaparent R134A

R134A



TCR22 - TCR32

O Fens Feaas REFRIGERATED
I

!_e hachoir entiéremerlt Fopstr’uit en a\cier n E F T_ m | n [:E R

o soaute ot dun motenr e oentile GLOO TCR22 - TCR3Z

construit avec des engrenages a bain d'huile.

La machine est conforme a toutes les normes
européennes et internationales concernant
lhygiéne et la sécurité: elle permet a E
l'operateur de travailler la viande a basse

température a fin d'éviter de bactéries et -
de maintenir inchangé l'aspect et la qualité
nutritionnelle de la viande. Le systéme de
hachage se compose d'une plaque et d’'un
couteau en acier inoxydable, d'une trémie
amovible qui permet un nettoyage facile
avec un chiffon humide. Méme si la machine
n‘est pas utilisée systématiquement il n'est
pas nécessaire de démonter la bouche et de
la placer dans le réfrigérateur. La machine
est également équipée d'un compresseur,
d'un thermostat et d'un gaz réfrigérant qui
n‘a aucun effet sur l'environnement.

MACOPYBKA C OXJIAXKAEHUEM
IGLOO TCR22 - TCR32

Msacopybka BbINOSHEHA LENMKOM W3  He-
pxaBetowen cranm AISI 304 n ocHaweHa
NPefoXpPaHNTENbHON CMCTEMON M CaMOBEH-
TUNUPYIOWMMCA ABUraTeniem, C LWeCTepHAMU
B MacnAaHOW BaHHe. MallnHa oTBeYaeT BCeM
€BPOMENCKUM N MEXAYHapOAHbIM HOpMam
no rurueHe n 6e30MacHOCTM: OHa NO3BONAET
06pabaTbiBaTb MACO NPV TaKON HU3KON TeM-
nepatype, KoTopas NpefoTBpaLLaeT PpasMHO-
XeHue GaKTepuii N COXPaHAET HEM3MEHHbIM
BHELUHWUI BUA MACA W €ro NuTaTenbHble Kaue-
ctBa. Cuctema py6km coctonT U3 1 NNacTUHbI
M 1 HOXa M3 HepXaBelowen CTanu, CbemMHas i
BOpOHKa obneryaet ouucTky BRaXHOWM Tps- -
noukon. [axe Korga MalMHON MOMb3YKOTCA S, \\ :
HeperynapHo, He TpebyeTca CHUMaTb ropro- ; ‘ )\\
BVHY 1 XpaHUTb ee B xonofunbHuke. Momrmo H e —
3TOro, Mali1Ha 06opyaoBaHa KOMMNPECCOPOM, o = -
BbIK/IlOYATENEM TeMNepaTypbl, a UCNonb3ye- f
MbIl ra3-xiafilareHT He OKa3blBaeT BpPeJHOro
BO3JeCTBIA Ha OKPY»KatoLLyto cpepy.




TRITRCARN

E TCYHZ

TRITACARNE
TC42

Tritacarne interamente costruito in acciaio inox AISI 304,
con tramoggia di grande capacita completa di micron
di sicurezza e gruppo di macinazione inox da grande
produzione. La macchina puo essere da banco o, a richiesta,
provvista di carrello. La tramoggia pud essere asportata per
facilitare e velocizzare le operazioni di pulizia, durante le
quali il sistema di sicurezza disabilita tutte le funzioni della
macchina, rilevando l'assenza della tramoggia. Il sistema di
taglio € cosi composto: elica, coltello, piastra e volantino.
La versione CE & dotata di scheda elettronica 24 volt e
micron codificato.

HACHOIR
TC42

Hachoir entiérement construit en acier inox AISI 304, avec
trémie de grande capacité compléte de micron de sécurité et
groupe de hachage en acier inox pour la grande production.
La machine peut étre pour le banc, ou sur demande, donée
de chariot. La trémie peut étre enlevée pour faciliter et
accélérer 'opération du nettoyage, pendant la quelle, le
systéme de sécurité désamorce toutes les fonctionnes de la
machine, en détectant l'absence de la trémie. Le systéme
de hachage est composé de cette maniére: hélice, couteau,
plaque et volant. La version CE est équipée de la carte
électronique 24volt et micro codifié.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKUN

MEAT MINCER
TC42

Meat mincer completely made in stainless steel AISI 304,
endowed with hopper of great capacity complete of safety
micron and mincing unit group made of stainless steel for
the big production. The machine could be for bench, or by
request, provided with trolley. The hopper can be removed to
make cleaning easier and faster. During cleaning operation
a special safety system on the machine disables all machine
functions, by detecting the absence of hopper. The cutting
system is made up as follows: propeller, knife, plate and
flywheel. The CE version is equipped with electronic board
24 volt and codified micron.

MACOPYBKA
TC 42

Mscopybka NoNHOCTbIO N3rOTOBNEHA U3 HepXKaBetoLLel cTanu
AlSI 304 c BOpOHKOI 60/1bLLO BMECTUMOCTI B KOMMNIEKTE C MU-
KpOHOM 6€30MacHOCTV U Y310M M3MENbYEHNA U3 HepKaBeto-
LLeN CTanu AN1A KPYrHoro npou3soacTsa. [Mpnbop moxeT 6biTb
YCTaHOBJIEH Ha CTOME MWK, NO CNeLManbHOMY 3amnpocy, MOXET
ObITb OCHaLUEH Tenexkow. BopoHka MOXeT BblHMMATbCA AnA
YNPOLLEHMA W YCKOPEHWA YNACTKM, BO BPEMA KOTOPOW cucTe-
Ma 6e30MacHOCTY OTKIUMT Bce GpyHKLUMM Npubopa, BbiABNAA
OTCyTCTBUE BOPOHKM. CucTema pybKy MAca COCTOMT M3: BUHTa,
HOXa, NNACTVHbI N MaxoBuKa. Bepcua CE kKoMnneKkTyeTca snek-
TPOHHOW NaHenbto 24 BONLT U KOAVPOBOYHBIM MUKPOHOM.

TC42 CEE / TC42 CEIl - EXPORT

Bocca / Mouth / Bouche / Yctbe
Collo di entrata / Standard neck / Entrée du cou / fopnoBuHa Bxopa

Capacita vasca / Tank capacity / Capacité de la cuve / EMkocTu pexu
Produzione oraria / Hourly output / Production a I'heure / YacoBas nponssogutenbHoctb
Capienza tramoggia / Feed pan capacity / Capacité trémie / BMecTMOCTb BOPOHKM

Dimensione tramoggia / Hopper dimensions / Dimensions de la trémie / Pasmep BopoHku
Motore / Motor / Moteur / iuratens

Giri al minuto del motore / Motor rotation speed / Vitesse
de rotation du moteur / CkopocTb BpalleHus gBuratens

Giri al minuto dell’elica / Propeller rotation speed /
Vitesse de rotation de I'helice / O60poTbl B MUHYTY BUHTa

Peso netto / Net weight / Poids net / YncTbiit Bec
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbi
Dimensione imballo / Packaging dimensions / Dimensions emballage / Pasmepbl ynakoBku

Dimensione carrello / Trolley dimensions / Dimensions du chariot / Pa3smepbi Tenexku

42 enterprise @ 130

@ 115 con salvamano / @ 115 with safety net /
@ 115 avec securité / @ 115 ¢ pyuHbIM NpefoXpaHMTenem

451t
1200kg / h
150 kg
87 x50 x 14 cm

hp 7 / kW 5,25 trifase / threephase / triphasé / mpexdasHerii 400 v
hp 3 / kW 2,2 monofase / single phase / monophasé / o0HogazHeili 230 v

1390 rpm

139 rpm

112 kg
40x73x93 cm
45x77 x 103 cm
55x49,5x42,5cm



C€ meAT minceR TCY2

GRUPPO MACINAZIONE UNGER

UNGER MINCING UNIT
GROUPE DE HACHAGE UNGER

U3MENBYAIOLLIAW Y3EN YHTEP

640 mm 550mm 425mm 495 mm




TRITACARNE

ALLUMINIO TC12A - TC22R / GRATTUGIA TG12-T622

TRITACARNE ALLUMINIO
TC12 A -TC22 A

Il corpo e la bocca della macchina sono in alluminio lucidato,
ma a richiesta [a macchina pud essere provvista di gruppo
macinazione in acciaio inox obbligatorio per la versione CE.
Bocca ingresso carne @ 56 mm, riduttore con ingranaggi a
bagno d’olio. Il tritacarne €& dotato di sistema enterprise:
piastra inox foro 6 mm e coltello inox autofilettante.
Tramoggia in acciaio inox.

MEAT MINCER ALUMINIUM
TC12 A -TC22 A

The body and mouth of the machine are made in polished
aluminium, but by request the machine could be equipped
with stainless steel mincing unit required for CE version.
Mouth of @ 56 mm, oil bath gear motor. The mincer is
endowed with enterprise system: stainless steel plate, hole 6
mm, and self-sharpening stainless steel knife. Provided with
stainless steel hopper.

HACHOIR ALUMINIUM
TC12 A - TC22 A

Le corps et la bouche de la machine sont en en aluminium
poli, et sur demande la machine peut étre équipée de
groupe de hachage en acier inox obligatoire pour la version
CE. Bouche de @ 56 mm, réducteur avec engrenages a bain
d’huile. Uhachoir est doué de systéme entreprise: plaque an
acier inox trou de 6 mm et de couteau inox a aiguisement
automatique. Trémie en acier inox.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

AJTIOMUHNEBAA MACOPYBKA
TC12A-TC22 A

Kopnyc v BxogHoe otBepcTvie npubopa M3roToBAeHbl M3 Moau-
[POBAHHOIO antoMMHMA, @ MO CneLyanbHOMY 3anpocy MOXeT ObiTb
OCHaLLieHa y3N10M U3MENbUYEHUA U3 HepXKaBetoLLeli CTanm oba3aTenb-
Ha finA mogenu ce. BxogHoe oTBepCTUE ANA MACA MeET AnaMeTp 56
MM, pepyKTop C 3y6uaToli nepefayeit Co CMa3Kol NOrpyeHnem.
Mscopy6Ka ocHalLeHa CUCTeMON enterprise: MNacTUHON 13 Hepa-
BElOLLEV CTanu C OTBEPCTMEM 6 MM 11 CaMO3aTauBaIOLLMMCA HOXKOM
13 HepxaBeloLLen cTanun. BopoHKa 13 HepxKaBetoLLel CTanu.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES, U S

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Motore / Motor / Moteur / [iBuratenn kWo,75-hp 1 kW1,1-hp1,5 J
Alimentazione / Power Supply / 400/3/50Hz- 400/3/50Hz-

Puissance / Bnok nuTtaHuA 230/1/50Hz 230/1/50Hz

Produzione oraria tritacarne /

Mincer hourly output /

Production a 'heure du hachoir g Sl gyl

YacoBas npon3BoanTeNnbHOCTb MﬂCOpyGKVI

Peso netto / Net Weight /

Poids net / Yncrbiii Bec glkg 25kg

Peso lordo / Gross Weight /

Poids brut / O6wwmin Bec 23 kg 27 kg 7
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbl 40X 25 x 46 cm 45x29x48cm

Dimensione imballo / Packaging dimensions / 47 x30x 48 cm 47 x30x 48 cm

Dimensions emballag / Pasmepbi ynakoku



TRITACARNE GRATTUGIA
TG12 - 7622
I— ]

Velocissimo come tritacarne equipaggiato di una funzionale
grattugia per formaggi duri, pane, biscotti e frutta secca. Il
corpo e la bocca della macchina sono in alluminio lucidato,
ma a richiesta la macchina puo essere provvista di gruppo
macinazione in acciaio inox obbligatorio per la versione CE.
Bocca ingresso carne @ 56 mm, riduttore con ingranaggi a
bagno d’olio. Il tritacarne & dotato di sistema enterprise:
piastra inox foro 6mm e coltello inox autofilettante. La
parte della grattugia & costituita da bocca in alluminio
lucidato, rullo in acciaio inox, griglia inferiore di protezione
e microinterruttore sulla leva del pressore.

MEAT MINCER GRATER
1612 - TG22

A fast meat grinder equipped with a functional grate for
ripe cheese, bread, cookies and nuts. The body and mouth
of the machine are made in polished aluminium, but by
request the machine could be equipped with stainless steel
mincing unit required for CE version. Mouth of @ 56 mm,
oil bath gear motor. The mincer is endowed with enterprise
system: stainless steel plate, hole 6 mm, and self-sharpening
stainless steel knife. The grater part is made of: polished
aluminium mouth, stainless steel roller, lower protection grid
and micro switch on presser lever.

CARATTERISTICHE TECNICHE,

TECHNICAL FEATURES, TG12

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TG22

MEAT MINCER ALUMINILM
MEAT MINCER GRATER

HACHOIR MOULIN RAPE
TG12 - TG22

Vite hachoir équipé avec un moulin rape fonctionnelle pour
fromages durs, pain, biscuits et fruits secs. Le corps et la bouche
de la machine sont en en aluminium poli, et sur demande la
machine peut étre équipée de groupe de hachage en acier inox
obligatoire pour la version CE. Bouche de @ 56 mm, réducteur
avec engrenages a bain d’huile. Lhachoir est doué de systéme

entreprise: plague an acier inox trou de 6 mm et de couteau inox
a aiguisement automatique. La partie de la rape est caractérisée
par: bouche en aluminium poli, rouleau an acier inox, grille

Motore / Motor / Moteur / [iBuratenb kWo,75-hp1  kW1,1-hp1,5

Alimentazione / Power Supply / 400/3/50Hz- 400/3/50Hz-

Puissance / dnexktponutanune 230/1/50Hz 230/1/50Hz re. ! e
. L inférieure de protection et micro-interrupteur sur le presseur.
Produzione oraria tritacarne
Mincer hourly output
Production a l’heure du hachoir 160kg/h Sl MACOPYBKA TEPKA
YacoBas npon3BoANTENbHOCTb MACOPYOKHU TG 12-TG 22
Produzione oraria grattuggia
Grater hourly output
e & 40kg/h 40kg/h . .
Production a U'heure de la rape / / BbICTpan Kak MACOPYOKa, OCHaLLIEHHAA GYHKLIMOHANbHOW TEPKOW AN
YacoBas Nnpon3BoanTeNIbHOCTb
TBEpZbIX CbIPOB, Cyxoro xneba, neyeHbs u cyxodpykTos. Kopryc 1

Peso netto / Net Weight / Poids net / {nctbiii Bec 23kg 27kg BXOAHOE OTBEPCTUE NPMBOPA U3rOTOBAEHDI 3 MOANPOBAHHOTO aio-
Peso lordo / Gross Weight / 26 kg 30kg MWHKA, @ NO CneLyanbHOMY 3anpoCy MOXET ObITb OCHALLIEHA y3/710M
Poids brut / O6wuii Bec M3MENbUEHIA 113 HEPXABEIOLLEN CTanm 00s13aTeNbHa fi/18 MOLENH Ce.
Dimensioni bocca grattuggia BxopHOe OTBEpCTIE /1A MACA IMEET AUAMETP 56 CM, PEAyKTOp ¢ 3y6-
g:'amt:; :11:::% ;I:;The:::;: 14x7,5¢m 14x7,5cm yatoin nePenaqu @ CMa3KoW norpyXeHvem. MHCOPy6Ka OCHaLLeHa
Pa3sMepbl EXOIHOTO OTBEPCTA TEPKI CUCTEMO enterprise: NNaCTUHON 13 HepXKaBEIOLLEN CTaN C oTBep-

o o CTVEM 6 MM 11 CaMO3aTauMBaIOLLMMCA HOXOM 13 HEpXaBeloLLeil CTa-
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasvepsi  63x30x46cm  67x35X48Cm ) Yacry Tepki COCTOUT BXORHOTO OTBEPCTUA U3 NOMVPOBAHHOTO
Dimensione imballo / Packaging dimensions / . . 48cm  75x35x50cm AMOMUHIA, PONNKA U3 HEPXXABEIOLLeH CTa, HUXKHEN 3aLMTHOMN pe-

Dimensions emballag / Pasmepbi ynakosku

LWETKN 1 MUKPOBbIKNIOYATENA Ha pblvare NPUXXUMHOTO }/CTPOVICTBa.



GRATTUGIA GRL -

GRATTUGIA GRL

Struttura e bocca in alluminio lucidato. La macchina
e dotata di rullo in acciaio inox e griglia inferiore di
protezione. Dotata di microinterruttore-leva sul pressore,
risulta conforme alle pidl importanti normative europee
ed internazionali. La versione CE & equipaggiata di freno
motore. Utilizzabile per pane, formaggio, frutta secca e
biscotti, trova la sua collocazione ideale nei supermercati,
mense e ristoranti. La macchina puo essere facilmente
pulita in tutte le sue parti con uno straccio umido.

GRATER GRL

Polished aluminium body and mouth. The machine is
equipped with stainless steel roller and low protection
grid. Provided with safety micro switch on the grater
presser, complies with the most important European and
International regulations. The CE version is endowed with
motor brake. Used to grate cheese, bread, dried fruits
and biscuits, find its ideal location into supermarkets,
canteens and restaurants. All the machine parts can be
easily cleaned with a damp cloth.

MOULIN RAPE GRL

Structure et bouche en aluminium poli. La machine est
équipée avec un rouleau an acier inox et une grille inférieure
de protection. Douée d'un un micro-interrupteur sur le
presseur, est conforme aux régulations CE sur la Sécurité. La
version CE est équipée avec du frein moteur. Utilisée pour
raper du fromage, du pain, des fruits secs et des biscuits,
trouve sa collocation idéale dans les supermarchés, les
tables @ manger et les restaurants. La machine peut étre
nettoyée dans toutes ses partis par un chiffon humide.

CARATTERISTICHE TECNICHE, RA A
TECHNICAL FEATURES, RA

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES, OULIN RAP
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA PKA GR

Motore / Motor / Moteur / [iBuratenn

hp1-kWo,75

Alimentazione / Volt / Voltage / dnektponutanue 400 /3 /50 Hz- 230/ 1 / 50Hz

Produzione oraria / Hourly Production /

Production a " heure / YacoBas npoussofuTenbHOCTb Tepki kg40/h
Peso netto / Net weight / Poids net / Ynctbiii Bec kg 17

Peso lordo / Gross weight / Poids brut / O6wi1 Bec Kg 19
Djmensione bocca / Mouth dimension 14X7.5 cm
Dimensions de la bouche / Pasmepb! otBepcTia !
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pa3mepbi 42x30x39 cm
Dimensione imballo / Packaging dimensions / 47 30X 48 cm

Dimensions emballag / Pasmepbl ynakosku

TEPKA GRL

Tepka Big npodeccrmoHanbHoro T1na 6oia paspabo-
TaHa g5t KPYNHOro NPOU3BOACTBA AJ1A NPUIroToBe-
HUSI TEPTOro CyXoro xseba 1 cbipa TBEPAbIX COPTOB
napmesaH WM MoxoXux. MaluvHa U3rotoBfieHa 13
a/IOMVHMA U OCHALleHa LWUPOKUM 3arpy30UHbIM
OTBEPCTVEM U POJIMKOM W3 Hep)KaBelLen CTanu.
Kpome 3Toro, MalivHa OCHallleHa MOLLHbIM CamMoTOop-
MO3ALWMMCA ABUratenem M obbemMHOWN Aexon And
cbopa npopykta. MawwvHa COOTBETCTBYET HOPME
EC no Teme rurneHbl n 6esonacHocTn. Kpome aToro,
MaLLUNHa OCHALLeHa KoMaHaamm Ha 24 BonbT IP 54 n
MUWKPOBBIK/IOYATENEM HA MPUXKMMHOM YCTPOWCTBE U
aexe cbopa npogykra.




GRATTUGIA MIGNON

Piccola grattugia per la preparazione del formaggio,
ideale per uso domestico, maindicata anche peril semi-
professionale: piccole comunita, alberghi, trattorie.
La versione CE, in regola con tutte le normative
vigenti monta un motore con termica di protezione,
interblocco sul pressore e grata in acciaio inossidabile.
Nonostante le ridotte dimensioni & in grado di lavorare
una quantita di prodotto eccezionale.

GRATER MIGNON

Small grater for cheese preparing, perfect for domestic
use but also for semi-professional use: of small
community, hotels and restaurants. The CE version,
in conformity with all regulations, is equipped with
motor thermal protection, presser safety interlock and
s/steel grid. In spite of its small dimensions, it can
process an exceptional quantity of product.

MOULIN RAPE MIGNON

Petit Moulin rape pour la production du fromage, idéal
pour use familial, mais aussi pour le semi-professionnel:
petites communautés, hotels et restaurants. La version
CE, conforme 0 toutes les régulations, est équipée d'un
moteur avec protection thermique, enclenchement de
sécurité sur le presseur et grille an acier inox. Malgré
ses petites dimensions, la machine peut préparer une
grande quantité de produit.

CARATTERISTICHE TECNICHE,

GRATER GRL
GRATER MIGNOMN

€

TEPKA MIGNON

Tepka Mignon npodeccroHanbHOro Tmna
6bina paspaboTaHa AnNA KpPynHoro npo-
W3BOACTBA ANA MPUrOTOBNEHUA TepToro
cyxoro xsieba n cbipa TBepAbIX COPTOB
napmesaH mnu Noxoxmx. MawwmHa wnsro-
TOBNEHa M3 aniOMUHUA 1N OCHalleHa wwu-
POK/MM 3arpy3oyHbiM OTBEpCTMEM U PO-
NIMKOM W13 HeprkaBelowen ctanu. Kpome
3TOro, MallMHa OCHalleHa MOLYHbIM CaMo-
TOpMO3AWNMCA ABUraTenem u obbEMHOM
gexon ana cbopa npogykrta. MawwHa co-
oTBeTcTByeT Hopme EC no teme rurmeHbl
n 6e3onacHocTn. Kpome 3TOro, mawmHa
OCHallleHa KoMaHaamu Ha 24 Bonbt IP 54
N MUKPOBbBIKNIOYaTENEM Ha MPUXMMHOM
YCTPOWCTBE 1 fiexe cbopa NpoayKTa.

TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKHN

GRATTUGIA MIGNON - GRATER MIGNON
MOULIN RAPE MIGNON- TEPKA MIGNON

Motore / Motor / Moteur / [iBuratenb
Alimentazione / Volt / Voltage / 3nektponuranue

Produzione oraria / Hourly Production /
Production a I" heure / YacoBas npounssoguTenbHOCTb

Peso netto / Net weight / Poids net / Ynctbiii Bec

Dimensione bocca / Mouth dimension
Dimensions de la bouche / Pazmepbi
oTBepcTUA

Dimensione / Dimension / Dimensions /
Pasmepbi

Dimensione imballo / Packaging dimensions /
Dimensions emballag / Pasmepbl ynakosku

Hpo,5- kW 0,38
230/1/50Hz

30kg/h

8kg

11x6,5cm

28 x25x31cm

31x26x37 cm



GRATTUGIA MEDIUM

GRATTUGIA MEDIUM

La grattugia Medium, di tipo professionale, & stata pro-
gettata per le grosse produzioni come laboratori alimenta-
ri, centri di confezionamento, supermercati e ipermercati,
catene della ristorazione, comunita. Pud grattugiare pane
secco o formaggio duro tipo parmigiano o simili. La mac-
china é realizzata in alluminio, € dotata di ampia bocca di
carico e rullo in acciaio inox. Inoltre & equipaggiata di un
potente motore ventilato ed autofrenante e di una capiente
vasca di raccolta del prodotto. La macchina, potente e af-
fidabile, risulta conforme alle norme CE in materia di igene
e sicurezza. La macchina é dotata di comandi 24 Volt IP 54
e microinteruttore nella vasca e nella leva.

MOULIN RAPE MEDIUM

La moulin rdpe Medium, de tipe professionnel, a été projetée
pour les grandes productions, tels que la transformation des
aliments, centres de conditionnement, les supermarchés
et les hypermarchés, les chaines de restaurant, de la
communauté. Elle peut raper le pain sec le fromage dur,
comme le parmesan or quelque chose de semblable. La
machine est réalisée en aluminium, a une grande bouche
de chargement et rouleau en acier inoxydable. Elle est
également équipé d'un moteur ventilé puissant avec
freinage automatique, et un vaste réservoir pour collecter le
produit. La machine est en conformité avec les régulations
CE pour ce qui concerne la sécurité et I'hygiéne. En outre
elle est équipée du panneau de commande en 24 volts IP
54 et micro interrupteur sur le presseur et sur le bac a
fromage.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

GRATER MEDIUM

The professional grater, Medium, has been designed for
the big production has such as food processing, packaging
centers, supermarkets and hypermarkets, restaurant chains,
community. It is used to grate dried bread or tough cheese
like parmesan or something similar. The machine is made
in aluminium, it is provided with a capacious receiving tray
and stainless steel roll. Furthermore it is equipped with
a powerful self-braking ventilated motor. The machine,
powerful and reliable, complies with all most severe CE
security and hygiene standards. It is equipped with IP54
protection rate, 24V controls and safety micro switches on
lever and receving tray.

TEPKA MEDIUM

Tepka Medium npodeccroHanbHOro Tuna npeaHasHave-
Ha 1A KPYMHbIX MPOU3BOACTB, TaKMX KaK Liexa 06paboTKu
NpoayKTOB, $aCOBOYHO-YMAKOBOYHbIE LieXa, Cynep- U rv-
nepmapKeTbl, peCTopaHHble CETY, CTONOBbIE. MOXET TepeTb
cyxol xneb vnv TBephblf Cblp, TaKOW Kak MapmesaH unu
aHanornyHbIn emy. MallmHa M3roToBfieHa M3 aNOMUHWKA,
OCHaLLeHa LIMPOKUM 3arpy304YHbIM OTBEPCTUEM U POSIKOM
N3 HepxaBselowen ctanu. Kpome 3TOro, mMallmHa OCHalle-
Ha MOLLUHBIM CaMOTOPMO3ALLMM ABUraTeNem ¢ 064yBOM 1
06bemHbIM 6akom ana cbopa npopgykta. MalmHa mMoLHan
N Hafe)KHas, COOTBEeTCTBYyeT HopMaM EBponenckoro SKo-
Homumueckoro Coobulectsa (EC) B obnactu rurneHnl n 6e3-
onacHocTn. Kpome 3Toro, Tepka MMeeT 610K yripasrieHus 24
Bonbt co cteneHbio 3awmTbl IP 54 u MUKpOBbIKIoYaTenem
Ha bake cb6opa NpoAyKTa 1 NPUKUMHOM YCTPONCTBE.

GRATTUGIA MEDIUM - GRATER MEDIUM
MOULIN RAPE MEDIUM - TEPKA MEDIUM

Motore / Motor / Moteur / [iBuratenn
Alimentazione / Volt / Voltage / SnekTponutaHue

Produzione oraria / Hourly output /
Production a I'heure / YacoBas nponssoanTenbHOCTb

Giri rullo / Roll tours / Tours de rouleau / O6opoTbl ponnka

Dimensione bocca / Mouth dimension /
Dimensions de la bouche / Pasamepbi oTBepcTus

Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbi

Dimensione imballo / Packaging dimensions /
Dimensions emballag / Pasmepbl ynakoBku

Peso netto / Net weight / Poids net / YncTbii Bec

Peso lordo / Gross weight / Poids brut / O6wuii Bec

hp2-kW 1,5
V230 - 400 / 50Hz

100 kg
r.p.m. 1400
180 x 110 mm
57 x28 x50 cm
71x80x 65 cm

35kg
45 kg



C€ crATER meDIUM







BONE SAW
SCIE A 05
KOCTENMWITKI




SEGROSSI S0-

ST 1330 / S0

SEGAOSSI
S0-SM 1550 / SO-SM 1830

Una gamma completa di segaossi composta da n. 2 modelli
(piccolo mod. 1550, grande mod. 1830)

TIPO DI UTENZA: Macellerie, pescherie, ristorazione, mense,
industrie della carne e del pesce congelato.

IGIENICHE, ROBUSTE E FACILI DA USARE: Macchine
conformi alle normative igieniche internazionali. Corpo
macchina in metallo fuso finito con verniciature alla nitro
o anodizzato. Piano di lavoro in acciaio inossidabile,
tendilama registrabile, porzionatore di taglio incorporato.
SICURE: Conformi alle pit importanti norme europee e
internazionali: Direttiva dell’'Unione Europea 2006/42/CE
sulla sicurezza delle Macchine, Direttiva dell'Unione Europea
2004/108CE sulla Compatibilita Elettromagnetica e norma
armonizzata EN 12268:2003. Certificate presso [Istituto
CERMET di Granarolo dell'Emilia (BO). Motore racchiuso
in carcassa con grado di protezione IP 65. Con scheda
autofrenante a bassa tensione 24V (normativa N.V.R.).

CARATTERISTICHE TECNICHE, CE
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

BONE SAW
S0-SM 1550 / SO-SM 1830

A complete range of one saws for boned meat consisting of
two models (small mod. 1550, large mod. 1830).

TYPE OF USE: Butchers shops, fishmongers, restaurants,
canteens, frozen fish and meat industries.

HYGIENIC, ROBUST, EASY TO USE: Machines comform to
the international hygiene regulations. Cast metal machine
body finished in nitro painted or anodized. Work table in
stainless steel, adjustable blade tensioner, portion setter
for cuts incorporated.

SAFETY DEVICES: Comply with the most important European
and international standards. European Union Directive
2006/42/CE on the safety of Machinery and European Union
Directive 2004/108CE on Electromagnetic Compatibility and
Directive EN 12268:2003. Certified by the Institute CERMET
from Granarolo dell'Emilia (BO). Motor enclosed in casing
with IP 65 protection grade, equipped with self-braking.
Low tension board 24V (low N.V.R.)

EXPORT - 3A MPEAE/IAMU EC

S0-SM 1550 S0-SM 1830 S0-SM 1550 S0-SM 1830

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKH

Lunghezza lama / Band lenght /

Longueur lame / innHa ne3sus EETT

Altezza massima di taglio

Max cut height

Hateur de coupe max
MakcumanbHas WnpuHa pesku

250 mm

Altezza utile di taglio
Usable cut height

Hateur de coupe utilisable
Pa6ouas WwrpnHa pesku

150 mm

Larghezza taglio / Cut width /
Largeur de coupe / LLinpuHa otpesa

Piano di lavoro / Working table /
Surface de travail / Pabouas noBepxHOCTb

170 mm

330x330mm

o Puleggia / o Pulley / ¢ Poulie / ¢ LLIknBa 0 190

Motore / Motor / Moteur / [iBuratenb

1830 mm 1550 mm 1830 mm
320 mm 250 mm 320 mm
225 mm 150 mm 225 mm
200 mm 170 mm 200 mm
410 x 410 mm 330x330 mm 410X 410 mm
0 200 0 190 @ 200

hp 1-kW 0,75 - 230V / 50 Hz - 230-400V / 50 Hz

Impianto elettrico 24V 22
EleIZtric lant scheda a bassa tensione interruttore 0-1
plant . low tension card switch 0-1
Installation électrique q 5 q q
carte électrique basse tension interrupter 0-1
dneKTpoycTaHOBKa
nnarta HA3KOro HanpsXXeHus BbiKnioyatenb 0-1
Peso netto / Net weight / Poids net / Ynctbiii Bec 34 kg 38kg 32kg 36 kg
g1mens1one/Dlmens1on/D1mens1ons/ 44 %37 x81 cm 53x 42X 91 cm 44 %37 x81 cm 5342 X 91 cm
a3mepbl
Dimensione imballo / Packaging dimensions / 90X 52 X 40 cm 100X 53 X 40 cm 90 X 52 X 40 cm 100 X 53 X 40 cm

Diensions emballage / Pa3mepbl ynakoBku

Optional / Optional /
Optionnel / Mo cneunanbHomy 3aKa3y

Cavalletto inox - Stainless steel table - Table inox - 75 x 50 x 35 cm - kg 8
CroliKa 13 HepaBetowei ctanm 75 x 50 x 35 cm - 8 kr

LE MACCHINE POSSONO ESSERE IN VERSIONE ANODIZZATA O VERNICIATA / MACHINES ARE SUPPLIED ANODIZED OR PAINTED UPON REQUEST /
LES MACHINES PEUVENT ETRE EN VERSION ANODISEE OU VERNIE / MALLUMHbI MOTYT BbITb U3rOTOBJIEHbI B AHOAVUPOBAHHOW WJIN OKPALLEHHOW BEPCUV



ST 1830

ESI-EI\I/I\ ?F?SO / SO-SM 1830 B[: ﬂE SH -LI
] y
Une gamme compléte de scies a os composée S [ - S m 5 5 []

de deux modéles (mod. 1550, mod. 1830). S [: S m “ 8 3 U
UTILIZATEURS: Boucheries, poissonnreies, -

restaurants, tables a manger, industries de la

viande et du poisson congelé. .
HYGENIQUES, SOLIDES ET FACILES A UTILISER: &
Machines en conformité avec les régulations )
hygiéniques internationaux. Corps machine en
métal fondu fini par vernissages au nitre ou
anodisé. Plan du travail en acier inoxydable,
tension lame enregistrable, portionneuse de
coupe incorporée.

SECURITE: en conformité avec les normes
européennes et internationaux. Directive de
[ Union européenne 2006/42/CE relative a la

sécurité des machines, Directive de ' Union
européenne 2004/108CE sur la compatibilité
électromagnétique et norme harmonise EN
12268:2003. Certifiées par 'Institute CERMET '

EXPORT

de Granarolo dell'Emilia (BO). Moteur enfermé

dans une carcasse avec protection IP 65. Avec 3

carte de sécurité réfrenante basse tension 24V CE ]
(norme N.V.R.)

KOCTENMUNKA
S0-SM 1550 / SO-SM 1830

lMonHas raMma KOCTENWOK, COCTOALAnA M3 2-X Mo-
neneil (ManeHbkasa moa. 1550 6onbluas mop. 1830)
TN TONb30BATENEM: MacHble MarasHbl, pbi6-
Hble MarasuHbl, PeCTOpPaHbl, CTONOBbIE, NPOW3BOA-
CTBO 3aMOPOXeHHbIX Msca 1 pbidbl, TUTUEHUYHBIE,
MPOYHBIE M NMPOCTBIE B MONb30BAHMM: MawmHbl
COOTBETCTBYIT MEXAYHAPOAHBIM  TUTMEHNYECKUM
HopmaTuBam. KopmnyC MallMHbl U3rOTOBMEH U3 Me-
TaNNNYECKOro CMasa C OTAEAKON HUTPO3MANbIO MK
aHopMpoBaHueM. Paboyas NOBEPXHOCTb 13 Hepka-
BeloLLeit CTanu, perynupyemoe YCTpoCTBO HaTaXe-
HWA HOMOBOYHOrO MONOTHA, BCTPOEHHbIN [03aTOP
oTpesa.

BE3OMACHbIE: CooTBETCTBYHOT OCHOBHbIM €BpONeEii-
CKWM 1 MeXJyHapogHbIM Hopmawm: upekTtusa Espo-
coto3a no besonacHocTy 0bopynosaHusa 2006/42/EC,
[lnpekTnea EBpoCot03a No YCTONUMBOCTY K SNEKTPO-
MarHUTHbIM nomexam 2004/108/EC n yTeepxaeHHas
Hopma EN 12268:2003. CeptudnumpoBaHbl MHCTUTY-
Tom CERMET u3 paHapono genn'Smunus (npos. bo-
NOHbA). [lBUratenb COREPXKNTCA B 3aKPbITOM KOpMyce
€o cTeneHbto 3awwuTbl IP 65. C HU3KOBOMLTHOI MNaTOoMN
camotopmoxeHus 24 B (Hopma N.V.R.).




SEGROSSIS0-SM 1330 ECO / SO

SEGAOSSI
S0-SM 1550 ECO / SO-SM 1830 ECO

Una gamma completa di segaossi composta da n. 2 modelli
(piccolo mod. 1550, grande mod. 1830)

TIPO DI UTENZA: Macellerie, pescherie, ristorazione, mense,
industrie della carne e del pesce congelato.

IGIENICHE, ROBUSTE E FACILI DA USARE: Macchine
conformi alle normative igieniche internazionali. Corpo
macchina in metallo fuso finito con verniciature alla nitro
o anodizzato. Piano di lavoro in acciaio inossidabile,
tendilama registrabile, porzionatore di taglio incorporato.

SCIE A 0S
S0-SM 1550 ECO / SO-SM 1830 ECO

Une gamme compléte de scies a os composée de deux modéles
(mod. 1550, mod. 1830).

UTILIZATEURS: Boucheries, poissonnreies, restaurants, tables
a manger, industries de la viande et du poisson congelé.
HYGENIQUES, SOLIDES ET FACILES A UTILISER: Machines en
conformité avec les régulations hygiéniques internationaux. Corps
machine en métal fondu fini par vernissages au nitre ou anodisé.
Plan du travail en acier inoxydable, tension lame enregistrable,
portionneuse de coupe incorporée.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKUN

BONE SAW
S0-SM 1550 ECO / SO-SM 1830 ECO

A complete range of band saws for boned meat consisting
of two models (small mod. 1550, large mod. 1830).

TYPE OF USE: Butchers shops, fishmongers, restaurants,
canteens, frozen fish and meat industries.

HYGIENIC, ROBUST, EASY TO USE: Machines comform to
the international hygiene regulations. Cast metal machine
body finished in nitro painted or anodized. Work table in
stainless steel, adjustable blade tensioner, portion setter
for cuts incorporated.

KOCTENMUNKN
S0-SM 1550 ECO / SO-SM 1830 ECO

lMonHas ramma KOCTEMWNOK, COCTOSALLAA 13 2-X Mopenel (ManeHbkas
mop. 1550, 6onblas mog. 1830) TUM MOMb3OBATENEN: MacHble ma-
ra3uHbl, PbIOHbIE Mara3iHbl, PECTOPaHbI, CTONOBbIE, MPOKU3BOACTBO 3a-
MOPOXeHHbIX MAca 1 pbibbl. TUTMEHNYHBIE, MPOYHBIE M MPOCTHIE B
MONb3OBAHWUW: MatwmHbl COOTBETCTBYIOT MEXAYHAPOAHBIM MUrUEeHN-
YecKIM HopMaTMBaM. Kopnyc MalLHbI 3roTOBNIEH 13 METaNIMYECKOTO
CMNaBa C OTAENKOI HUTPO3ManNbio UMK aHOAMpPOBaHMEM. Pabouas no-
BEPXHOCTb 13 HepXaBeloLLel CTanu, perynmpyemoe YCTPOICTBO HaTA-
KEHNA HOXOBOYHOIO MOMOTHA, BCTPOEHHbI 03aTOP OTpe3a.

ECO

Lunghezza lama / Band lenght /

Longueur lame / invHa ne3sua ool

Altezza massima di taglio

Max cut height

Hateur de coupe max
MaKcumanbHas WpUHa pesKku

250 mm

Altezza utile di taglio
Usable cut height

Hateur de coupe utilisable
Pabouas wupuHa pesku

150 mm

Larghezza taglio / Cut width /
Largeur de coupe / lUnpuHa oTpe3a

Piano di lavoro / Working table /
Surface de travail / Pabouas noBepxHOCTb

170 mm

o Puleggia / ¢ Pulley / ¢ Poulie / ¢ LLiknBa 0190

Motore / Motor / Moteur / iuratens

Peso netto / Net weight / Poids net / Ynctbiii Bec 32kg
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbi 44 x37 x 81
Dimensione imballo / Packaging dimension s / 90X 52 x 40

Diensions emballage / Pa3mepbl ynakoBku

Optional / Optional /
Optionnel / Mo cneunanbHomy 3aKa3y

330x330mm

S0-SM 1550 S0-SM 1830

1830 mm

320 mm

225 mm

200 mm

410 X 410 mm

@ 200

hp 1-kW 1,1-230V /50 Hz - 230-400V / 50 Hz

36 kg
cm 53x42x91cm
cm 100x 53 x 40 cm

Cavalletto inox - Stainless steel table - Table inox - 75 x 50 x 35 cm - 8 kg
CToliKa 13 HepKasetoLei ctanm 75 x 50 x 35 cm - 8 kr

LE MACCHINE POSSONO ESSERE IN VERSIONE ANODIZZATA O VERNICIATA / MACHINES ARE SUPPLIED ANODIZED OR PAINTED UPON REQUEST /
LES MACHINES PEUVENT ETRE EN VERSION ANODISEE OU VERNIE / MALLUWHbI MOTYT BbITb U3rOTOB/IEHbI B AHOAUPOBAHHOW Ui OKPALLEHHOW BEPCUW



BONE SAW
50-SM 15350 ECO
S

J-5(M 1830 ECO




SEGROSSI S0-5M 2020

SEGAOSSI
S0-SM 2020
I —

Segaossa con lama 2020mm

TIPO DI UTENZA: Macellerie, pescherie, ristorazione, mense,
industrie della carne e del pesce congelato.

IGENICO, ROBUSTO, FACILE DA USARE: Macchina conforme
alle normative igieniche internazionali. Corpo macchina in
metallo fuso in alluminio finito con verniciatura alla nitro
o anodizzato. Piano lavoro in acciaio inossidabile (500
x 530mm), tendilama registrabile, porzionatore di taglio
incorporato.

SICURO: Conforme alle pit importanti norme europee ed
internazionali: Direttiva dell'Unione Europea 2006/42/
CE sulla sicurezza delle Macchine, Direttiva dell'Unione
Europea 2004/108CE sulla Compatibilita Elettromagnetica
e norma armonizzata EN 12268:2003.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

BONE SAW
S0-SM 2020

Bone saw with blade 2020mm

TYPE OF USE: Butchers shops, fishmongers, restaurants,
canteens, frozen fish and meat industries.

HYGENIC, ROBUST, EASY TO USE: machines conform to the
international hygiene regulations. Cast metal body finished
in nitro painted or anodized aluminium. Work table in
Stainless Steel (500 x 530mm), adjustable blade tensioner,
portions setter for cuts incorporated.

SAFETY DEVICES: comply with all the most important
European and International standards: European Union
Directive 2006/42/CE on the safety of Machinery and
European Union Directive 2004/108CE on Electromagnetic
Compatibility and Directive EN 12268:2003.

EXPORT

TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKIN

Lunghezza lama / Band lenght /

2020 mm 2020 mm 2020 mm
Longueur lame / invHa ne3sua
Altezza utile di taglio /
Usable cut height /
Hateur de coupe utilizable / AL LI AL
Pabouas wupuHa pesku
Altezza massima di taglio /
Max cut height /
Hateur de coupe max / S ST D
MakcrmasnbHas WpUHa pesku
Larghezza taglio / Cut width /
Largeur de coupe / LinprHa oTpesa s e e
Piano di lavoro / Working table /
Surface de travail / Pabouas noBepxHOCTb AT B e
o Puleggia / ¢ Pulley / ¢ Poulie / ¢ LLiknea 0 245 0 245 0 245
Motore / Motor / Moteur / [iBuratenb hp1,5-kW 1 hp1,5-kW 1 hp1,5-kW1
. . 24V 12A 12A
Eﬂﬂ:?ctolzl:tt;nco / scheda a bassa tensione interruttore 0-1 interruttore 0-1
plant/ low tension card switch 0-1 switch 0-1

Installation électrique / Ao : q q

carte électrique basse tension interrupter 0-1 interrupter 0-1
neKTpoycTaHOBKa

nnata HA3KOro HanpsaXxeHna BbIKntoyatenb 0-1 BblKloyaTenb 0-1
Peso netto / Net weight /
Poids net / Yncrbiii Bec 52Kg 48Kg 48Kg
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbi 50 x 75 x 105 h cm 50 x 75 x 105 h cm 50x 75 x 105 h cm
Dimensione imballo / Packaging dimensions / 110X 55 x 40 h cm 110X 55 x 40 h cm 110X 55 x 40 h cm

Dimensions emballage / Paamepb! ynakoBku



3615 2020 BONE SAW S0-SM 2020

Scie a os avec lame 2020mm

UTILISATEURS:  boucheries,  poissonneries,
restaurants, tables a manger, industries de la
viande et du poisson congelé.

HYGENIQUES, SOLIDE ET FACILE A UTILISER:
machine en conformité avec le requlations
hygéniques internationaux. Corp machine en
métal fondu en aluminium fini par vernissages
au nitre ou anodise. Plan du travail en
acier inoxydable (500 x 530mm), tension
lame enregistrable, portionneuse de coupe
incorporée.

SECURITE: en conformité avec les norms
européennes at internationaux: Directive de
'Union européenne 2006/42/CE relative a la
sécurité des machines, Directive de ' Union
européenne 2004/108CE sur la compatibilité
électromagnétique et norme harmonise EN
12268:2003.

KOCTENUNKN
S0-SM 2020
_________________________________RUS™

Koctenunka c Hoxom 2020 mm
TMN NONb3OBATEEN: MscHble 1 pbiGHble Ma-
rasviHbl, pecTopaHbl, CTONOBble, UHAYCTPUA 3a-
MOPOXEHHOI0 MACa 1 pbIObl.

TMIMEHWYHBIE, MPOYHbIE, MPOCTbLIE B MPU-
MEHEHWW: MawnHbl COOTBETCTBYIOT MeXayHa-
POAHbIM FUrMeHnyeckum Hopmam. Kopnyc
MaLUViHbl 13 aNIlOMVHNEBOWN OT/IMBKU C OT-
LEenKoW HUTPO3Manbio UIN aHOAMPOBa-
Huem. Pabounin cton n3 HepxaBetoLlen
ctanu (500 x 530 mm), perynupyemoe
YCTPOMCTBO HATAXKEHUA HOXOBOYHO-
ro MonoTHa, BCTPOEHHbIN [o3aTop
oTpesa.

BE3OMNACHAA: CooTBeTcTBYIOT
OCHOBHbIM €BPOMNENCKNM U MeX-
ZLyHapoaHbIM Hopmam: [lnpek-

TBa EBpocotsa no 6esonac-
HoCTU o6opypoBaHma 2006/42/

EC, OdupektuBa EBpocotosa no
YCTOMUYMBOCTU K 3dneKTpomar-
HUTHbIM momexam 2004/108/

EC n yTBepxpaeHHaa Hopma EN
12268:2003.




SEGAOSSI IN0R

50/SM 1630 - SO/SM 1860 - S0/5M 2080 - SO/SM

SEGAOSSI
INOX

Estremamente robusti affidabili e sicuri, facili da maneggiare
e utilizzare, i segaossi inox in cinque modelli SO/SM 1650
- SO/SM 1860 - SO/SM 2080 - SO/SM 2460 - SO/SM 3160
rappresentano lo strumento ideale per la lavorazione di tutti
i tipi di carne, fresca e surgelata. I nostri segaossi trovano
la collocazione ideale nelle macellerie e industrie della
lavorazione della carne cosi come nelle pescherie, ristoranti
e mense. Costruite completamente in acciaio inox AISI 304,
le macchine sono dotate di spingicarne e porzionatrice.
Per garantire la massima sicurezza in ottemperanza alle
disposizioni CE, le macchine sono dotate di sistemi di
sicurezza elettrici e meccanici: pulsantiera comandi 24
Volt e parti elettriche a tenuta stagna. La nuova base dei
segaossa a colonna 2080 - 2460 - 3160 e stata studiata per
permettere all'operatore di appoggiare un piede su di essa
per una migliore postura della schiena agevolandolo cosi
l'utilizzo della macchina.

CARATTERISTICHE TECNICHE,

TECHNICAL FEATURES, SO0 / SM 1650

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

S0 / SM 1860

STAINLESS STEEL
BONE SAW

Exceptionally strong reliable and sure easy to be handled
and operated, our stainless steel bone saws models SO/SM
1650 - SO/SM 1860 - SO/SM 2080 - SO/SM 2460 - SO/SM
3160 represent the ideal instrument for the processing of
any kind of meat, either fresh or frozen. Our bone saws were
designed to meet the needs of butchers meat processing
industry, fishmongers shops, canteens. The machines are
completely made of AISI 304 stainless steel and they are
equipped with meat pusher and portioner. They comply
with all the CE safety requirements and they are supplied
with electrical and mechanical safety devices such as 24
volts buttons box and water proof electrical parts. The
new peculiar base of column bone saws 2080-2460-3160
has been designed to help the operator to use easily the
machine by putting the foot on it, and allows a better back
posture.

SO /SM 2080 | SO /SM 2460 SO / SM 3160

Dimensione lama / Blade lenght / Dimensions

de lame/ Pasmepbi nessus 1650 x 16 1860 x 16 2080 x 20 2460 x 20 3160 x 20
V.400/3/50- V.400/3/50- V.400/3/50- V.400/3/50- V.400/3/50-

Alimentazione motore KW1,1-HP1,5- KW1,1 - HP1,5- KW1,1-HP1,5- KW 1,5-HP2 - KW2,2-HP3-

Motor Power supply RPM 1415 RPM 1410 RPM 1410 RPM 1.410 RPM 1.410

Puissance Moteur V.230/1/50- V.230/1/50- V.230/1/50- V.230/1/50- V.230/1/50-

[Buratenb dneKTponuTtaHue KWo0,9-HP1,2- KW1,1-HP1,5- KW1,1-HP1,5- KW1,1-HP1,5- KW 1,5-HP 2 -

RPM 1393 RPM 1410 RPM 1410 RPM 920 RPM 950

0 Puleggia / @ Pulley / @ Poulie / ¢ LLkuea 0208 mm 0 240 mm 0270 mm 0320 mm 0 420 mm

Sup. Lavoro / Work table /

Surface de a table / Pa6ouas onopa 480 x 470 mm 510 x 440 mm 600 x 555 mm 710 x 650 mm 850 x 800 mm

Portata piano

Load-bearing capacity of top

Capacité de la table 20l 25 kg 30kg 35kg 50 kg

MpousBofuMTENbHOCTD paboyeit NOBEPXHOCTU

Altezza massima di taglio

Max cut height

Hateur de coupe max 240 mm 245 mm 270 mm 310 mm 420 mm

MakcmmanbHas WnpuHa pesku

Larghezza taglio / Cut width /

Largeur de coupe / LinpmHa oTpesa 190 mm 445 mm 525 mm 630 mm 785 mm

Peso netto / Net weight /

Poids net / YncTbii Bec 36 kg 58 kg 80kg el 165 kg

Peso lordo / Gross weight /

Dimensioni / Dimensions /

Dimensions / Pasmepbi 48 x 47 x91 cm 51 x 55 x 100 cm 60 x 64 x 160 cm 71x76 x 171 cm 85x93,5x 191 cm

izrearal MR S Sl GRS | e 65 x 65 x 110 cm 71x76x 184 cm 84x91x194cm 94 x 104 x 213 cm

Dimensions emballage / Paamepbl ynakoBku



2460 - S0/SM 3160

INOX STRINLESS STEEL
Extrémement solides, confiantes et sires, faciles a B [] n E S H LU

manier et utiliser, les scie a os inox en cing modéles
SO/SM 1650 - SO/SM 1860 - SO/SM 2080 - SO/SM
2460 - SO/SM 3160, représentent la machine idéale
pour le procés de toute type de viande, fraiche ou
surgelée. Nos scies a os peuvent étre utilisées dans
les boucheries et dans les industries de la viande,
aussi que dans les poissonneries, les restaurants
et les tables a manger. Construites entiérement en
acier inox AISI 304, les machines sont douées des
systémes de sécurité électriques et mécaniques:
tableau de commande 24 Volt et parties électriques
parfaitement étanches. La nouvelle base des scies
a os a colonne 2080 - 2460 - 3160 a été a été
concu pour permettre a l'opérateur de placer un
pied sur elle pour une meilleur maintien du dos et
pour faciliter l'utilisation de la machine.

KOCTEMWUNKA .
W3 HEPKABEIOLWEW CTANIN

O6nagatowme upe3BblUaliHON MPOYHOCTBIO, HAZEXHbIE
1 6e30nacHble, NPOCTbIe B 0OpaLLEHUM 1 NPKW NONb30-
BaHMMW, KOCTEMWUNKN 13 HEpPXKaBeloLWeil CTann B NATA
mopensax SO 1650, SO 1860, SO 2080, SO 2460, SO 3160
NPeaCcTaBNAoT NaeanbHbIN UHCTPYMEHT Ansa 06paboT-
KW BCEX TMMOB MACA, CBEXErO UM 3aMOPOMXEHHOTO.
Halum kocTenunkm HaxoaT naeanbHoe NPUMEHEHNE B
MSACHbIX Mara3uHax uim Ha npenpuaTusaXx no obpadot-
Ke M#Ca, Ha PbIOHbIX PbIHKaX, B peCTOpaHaXx, CTONOBbIX.
/3roToBNEHHbIE MOMHOCTBIO U3 HepXKaBetoLwel CcTanu
AlSI 304, maluvHbI OCHaLleHbl TONKaTeneM Ana Maca u
[03aTopoM. [InA rapaHTpPoBaHus
MaKciManbHoN 6e30MacHoCTY B
COOTBETCTBUW C PACMOPSKEHUS-
mu EC, MalLMHbI OCHALLEHbI 3M1eK-
TPUYECKUMM N MeXaHUYeCKi-
MU cucTeMamn 6e30nacHoCTy:
KHOMOYHO/ MaHenbl KoMaH[
ynpasneHus 24 BonbTt n BogoHe-
MPOHNLIAEMbIMN 3IEKTPUYECKU-
MW YacTamu., HoBoe ocHOBaHMe
KOJIOHHOODOPA3HOM  KOoCTopes-
HoW malumHbl 2080 - 2460 - 3160
pa3paboTaHo TakuM 06pazom,
ytoObl MO3BOMUTL  OMEpPaTopPy
MOCTaBMTb Ha HErO HOTY, a CMHe
onepaTopa NPUHATL Takoe Noo-
XeHue, koTopoe byaeT cnocob-
CTBOBaTbH 6oNee NPoayKTMBHOMY
MCMOMNb30BAHIO MALLWHBDI.



GUANTI INOR

GUANTO INOX - MODELLO CORTO

Guanto in maglia metallica modello CORTO. Chiusura
mediante cinghia in materiale plastico amovibile e rego-
labile, fibbia con bottone a pressione, versione reversibile,
chiusura totale per avere una maggiore protezione,
pastiglia d'identificazione da personalizzare, in cui l'opera-
tore pud inserire i propri dati. Campi dimpiego: disossa-
mento, taglio ed affettatura, macellerie, catering, mercati
del pesce ed apertura delle ostriche. Disponibile dalla
taglia misura XXS alla taglia XL.

GANT INOX - MODELE COURT

Gant de maillage metallique, modéle COURT. Fermeture par
bande en plastique amovible et réglable, avec bouton a
pression, version réversible, fermeture totale a renforcer
la protection, plaque d’identification a personnaliser, dans
laquelle opérateur peut entrer leurs données. Applications:
désossage, de découpe et de tranchage, bouchers, la
restauration, les marchés de poissons et l'ouverture des

huitres. Disponible en tailles XXXS a la taille XL.

GUANTO INOX - MODELLO LUNGO

Guanto in maglia metallica modello LUNGO. Chiusura
mediante cinghia in materiale plastico amovibile e regola-
bile, fibbia con bottone a pressione, versione reversibile,
chiusura totale per avere una maggiore protezione,
pastiglia d'identificazione da personalizzare, in cui l'opera-
tore pud inserire i propri dati. Campi dimpiego: disossa-
mento, taglio ed affettatura, macellerie, catering, mercati
del pesce ed apertura delle ostriche. Disponibile dalla ta-
glia misura XXS alla taglia XL.

GANT INOX - MODELE LONGUE

Gant de maillage metallique, modéle LONGUE. Fermeture
par bande en plastique amovible et réglable, avec bouton
a pression, version réversible, fermeture totale a renforcer
la protection, plague d’identification a personnaliser, dans
laquelle opérateur peut entrer leurs données. Applications:
désossage, de découpe et de tranchage, bouchers, la
restauration, les marchés de poissons et des huitres.
Disponible en tailles XXXS a la taille XL.

INOX GLOVE - SHORT MODEL

Metal mesh glove, SHORT model. Closing by removable and
adjustable beltin plastic material, buckle with pressure snap,
reversible version, total closure for increase protection,
pill identification to customize, in which the operator can
enter their data. Applications: boning, cutting and slicing,
butchers, catering, fish markets and opening of oysters.
Available from size measure Size XXS to XL.

NEPYATKA U3 HEPXKABEIOLLIEN CTAJIV - MOAE/Ib CORTO
____________________________________________RUS=

[MepyaTka 13 nneTeHoN HepXaBeloLlen nposonoku, mogenb CORTO.
Ha 3anAcTbe 3akpennaeTca NnacTUKOBbIM CbEMHbIM PEMELLKOM,
KOTOpPbIN PErynnpyeTca 3acTemKon C HaXKMMHOWM KHOMKOW, BbIBO-
paunBaeTCA Hau3HaHKY, 3aKpblBaeT PyKy MOMHOCTbIO ANA 4ONOJ-
HWUTENbHOM 3almTbl. MepuaTka CHabXeHa GUPKOI, No3BoONAIOWEN
Nosb30BaTeNto BHECTW CBOW NAEHTUGUKALMOHHbIE AaHHble. Obna-
CTV NpUMeHeHnsA: 00BankKa, pesKa 1 pasgenka Maca, MACHbIE NaBKH,
npeanpuATAA 06LWEeCTBEHHOTO NMUTaHWSA, PbibHbIE PbIHKK N OTKPbI-
The ycTpuu. B Hannumm nmetotca pasmepsbl ot XXS go XL.

INOX GLOVE - LONG MODEL

Metal mesh glove, LONG model. Closing by removable and
adjustable beltin plastic material, buckle with pressure snap,
reversible version, total closure for increase protection,
pill identification to customize, in which the operator can
enter their data. Applications: boning, cutting and slicing,
butchers, catering, fish markets and opening of oysters.
Available from size measure Size XXS to XL.

MEPYATKA U3 HEPXKABEIOLLIEV CTAJIU - MOAEJIb LUNGO
__________________________________________RUS™

lMepuaTka 13 NneTeHoON HepaBetoLe npoBonoku, mogens LUNGO.
Ha 3anAactbe 3aKkpennaeTcs MNacTUKOBbIM CbeMHbIM PEMELLKOM,
KOTOPbIA PErynmpyeTca 3aCTeXKON C HAXUMHON KHOMKOW, BbIBO-
pauMBaeTCA Hau3HaHKY, 3aKpbIBAeT PyKy MOMHOCTbIO ANA JOMON-
HWUTENbHOM 3awwmThbl. MepuaTka cHabxeHa GUpKoI, no3sonAwLen
MoNb30BaTeNto BHECTU CBOU UOEHTUOUKALMOHHBIE AaHHble. Obna-
CTU NpUMeHeHNA: 00BakKa, pe3ka 1 pasgenka Maca, MACHbIE NaBKH,
npeanpuaTA 06LLECTBEHHOTO NMUTaHUS, PblGHbIE PBIHKK N OTKPbI-
Tne ycTpuu. B Hannuum nmetotcsa pasmepsbl ot XXS go XL.



INOR GLOUES

MODELLO CORTO
SHORT MODEL
MODELE COURT
MOJE/b CORTO

MODELLO LUNGO
LONG MODEL
MODELE LONGUE
MOZE/b LUNGO
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INSACCATRICI LT 2 - LT 1Y

INSACCATRICI
LT7 - LT14

Estremamente robuste, facili da maneggiare e utilizzare, le
insaccatrici manualiin quattro modelli da 7 - 14 lt orizzontali
e verticali, fornite con tre diversi imbuti, rappresentano
veramente il meglio per la preparazione di salsicce di
tutte le specie. Il cilindro in acciaio inox 18/8 AISI 304, il
pistone di alluminio per alimenti con speciale guarnizione,
la solida cremagliera di acciaio rettificato, gli ingranaggi di
precisione e la scrupolosa lavorazione di tutti i particolari
meccanici assicurano un funzionamento perfetto, il massimo
del rendimento ed una durata lunghissima. Le insaccatrici
dispongono di due velocita e tre imbuti intercambiabili in
dotazione per diversi tipi di insaccati.

ENSACHEUSES
LT7 - LT14

Extrémement solides, faciles a manier et utiliser, les
ensacheuses manuelles en 4 modéles de 7 - 14 [t
horizontales et verticales, munies de trois entonnoirs
différents, représentent vraiment la solution optimale pour
la préparation des saucisses de toute espece. Le cylindre
an acier inoxydable 18/8 AISI 304, le piston an aluminium
pour les aliments avec une garniture spéciale, la crémaillére
an acier rectifié, les engrenages de précision et le procés
scrupuleux de tous les détails mécaniques assurent un
fonctionnement parfait, une meilleure performance et
une durée trés longue. Les ensacheuses disposent de deux
vitesses et trois entonnoirs interchangeables en dotation
pour des types différents de saucissons.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

HORIZONTAL / TO

ORIZZONTALE é HORIZONTAL /

SAUSAGE FILLERS
LT7 - LT14

Exceptionally strong, very easy to be handled and operated,
the four models by-hand sausage fillers, size 7 - 14 liters
vertical or horizontal, equipped with three funnels,
are really the best for stuffing any kind of sausage. The
18/8 AISI 304 stainless steel cylinder, the food approved
aluminium piston with special finishing, the solid rack,
the precision gears and the accurate manufacturing of all
mechanical details ensure a perfect working, the maximum
efficiency and long life. The sausage fillers have two gears
and they are equipped with three changeable funnels for
different kinds of sausages.

WnPULbl ANa HABUBKU GAPLLA
LT7 - LT14

Ob6napatolme Ype3BblYaiHON NPOYHOCTBIO, MPOCTbIE B 0bpalLle-
HUM 1 NONb30BaHUK, PyYHbIe WNPULbI NS HabUBKK daplua yeTbl-
pex mogenein ot 7 §o14 n ropr3oHTanbHbIe 1 BEPTUKabHbIE, NO-
CTaBnAemble C TPEMA Pa3NNYHbIMA BOPOHKaMW, Ha CaMOM Jene,
NPeACTaBAAT Nyyllne U3AENnUA ANA NPUroTosneHmsa konbac Bcex
TMNOB. UnnnHap us Hepxasetowwen ctanu 18/8 AlSI 304, nopweHb
13 aniOMUHWA ONA NULWEBbIX NPOAYKTOB CO CneumranbHol npo-
KnagKoii, npoyHas 3y6uaTtan nepefaya u3 oTiwnmdoBaHHoIA CTa-
N, ToYHble 3ybuaTble Nepefaun 1 TilatenbHasa obpaboTka Bcex
MeXaHUYEeCKWX [ieTaneil rapaHTUpyIoT naeanbHyio paboTy, Makcu-
Ma/bHYI0 NPOU3BOAMTENBHOCTb 1 AOAMUI CPOK Cy6bl. LUnpuLbl
paboTaloT Ha [1BYX CKOPOCTAX, K HUM NPUNaralTca CMEeHHbIe BO-
POHKM Ans pa3fnyHbIX BULOB KONBGACHbIX M3Lenuid.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA

Capacita / Capacity / Capacité / Bwectumoctb 71lt-6kg
Velocita / Speed / Vitesse / CkopocTb 2
Dimensione / Dimension /

Dimensions / Pasmepbl 600x 235 x 192h mm
D1'mens1.one imballo / Packaging dimension / 800 x 300 x 350h mm
Dimensions emballage / Pasmepbl ynakoBku

Peso Netto / Net Weight / Poids net / Bec 19 kg

Peso Lordo / Gross Weight / 2%k

Poids brut / O6wwii Bec 9
Volume / Packaged volume / 0,09 m*

Volume de l'emballages / O6bem ynakoska

. VERTICALE‘ VERTICAL/ .
N30HTAJIbHbIN VERTICAL / BEPTUKAJIbHbIU
14 lt- 13 kg 71lt-6kg 14 lt-13 kg
2 2 2
770 x 272 x 220h mm 300 x 300 x 710h mm 350x 350 x 875h mm
960 x 400 x 380h mm 800 x 300 x 350h mm 960 x 400 x 380h mm
27 kg 20 kg 27 kg
32kg 24,5kg 32kg
0,115 m? 0,09 m* 0,115 m?



Ly

MODELLO VERTICALE
VERTICAL MODEL
MODELE VERTICAL
BEPTUKAITbHAA MOJE/b

SAUSAGE FILLERS
LTZ-LTNN

MODELLO ORIZZONTALE
HORIZONTAL MODEL
MODELE HORIZONTAL
TOPWU30HTANIbHAA MOJIENb

. B C A B C
IN/7-0 192 mm 600 mm 235 mm IN/7-0 710 mm 300 mm 300 mm
IN/ 14-0 220 mm 770 mm 272 mm IN / 14-0 875 mm 350 mm 350 mm
Cerniera di Leva di comando pistone

Leva di comando pistone e due rapporti
Lever piston and two connections
Levier de commande, piston et deux rapport

Pbiuar ynpasneHus nopLHem 1

Cerniera di bloccaggio cilindro ABe nepepaun

Cylinder blocking hinge
Charniére de blocage du cylindre
WapHup 6nokupoBaHnaA LUAHAPa

Imbuto
Funnels
Entonnoirs

BopoHka \

Mod. IN/7-0 e Mod. IN/14-0
MO, IN/7-0 u Mog, IN/14-0

bloccaggio cilindro
Cylinde'r blocking

Charniére de blocage
du cylindre
WapHup
Bnokuposanua
unnuHapa

Imbuto
Funnels
Entonnoirs
BOPOHKN

Mod. IN/7-0 e Mod. IN/14-0
MO, IN/7-0 u Mog, IN/14-0

e due rapporti
Lever piston and
two connections
Levier de

deux rapport

Pbluar ynpasneHua
nopLuHem n ase

nepepayun

@ mm. 8 @ mm. 16,50

@ mm. 23,50

M

Imbuti “ABS” alimentare / Funnels in food “ABS”
Entonnoirs en “ABS” alimentaire
BopoHkw “ABS” Ana nuiesbIX NPOAYKTOB




INSACCATRICI ECONOMICHE LT3

INSACCATRICI ECONOMICHE
LT3 - LT5 - LT8

Insaccatrice di grande robustezza avente struttura portante
compatta in acciaio, meccanismo ed ingranaggeria di
riduzione e di moltiplicazione della corsa dello stantuffo
in metallo per agevolare rispettivamente le operazioni
di insaccatura e di estrazione dello stantuffo. Tubo in
acciaio inox AISI 304 specifico per alimenti, cremagliera
in acciaio supporto per lo stantuffo in nylon, coperchio e
guarnizione dello stantuffo in materiale plastico specifico
per alimenti.

Viene fornito di serie con quattro imbuti insaccatori di
varie dimensioni per tutti i tipi di insaccati.

POUSSOIR ECONOMIQUE
LT3 - LT5 - LT8

Ensacheuse trés robuste ayant une structure de soutien
compacte en acier, mécanisme et engrenages de réduction
et multiplication de la course du piston en métal pour
faciliter soit les opérations de remplissage des sacs soit
extraction du piston. Tuyau en acier Inox AISI 304 spécial
pour aliments, crémaillére en acier, support en nylon pour
le piston couvercle et garnitures du piston en matériel
plastique spécial pour aliments.

La forniture standard comprend quatre entonnoirs de
remplissage de dimensions diverse pour tout type de
produit a remplir.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA

ECONOMIC SAUSAGE FILLER
LT3 - LT5 - LT8

Heavy duty bag filling machine with unitized bearing
structure made of steel movement and gears to reduce and
overgear the stroke of the piston made of metal to ease the
bag filling and piston extraction operations respectively.
Pipe in food grade stainless steel AISI 304/S steel rack
nylon rest for the piston, cover and piston seals in food
grade plastic material.

Standard supply includes 4 bagging funnels different size
for any kind of product to be bagged.

JKOHOMMYHDIE WNPULbI ANA HABUBKW OAPLLA
LT3 - LT5-LT8

JKOHOMMWYHbIE WNpULbl AnA HabuBKu daplua 3HauuTeNnbHOM
MPOYHOCTU, UMEKOLLME HECYLLYIO KOMMAKTHYIO CTabHYIO CTPYK-
TYpy, MexaHn3m 1 3ybuaTyto nepefady yMeHblUeHUA 1 yBeNU-
ueHMA Xofa MeTanMyYecKoro NOpLIHA AnA obneryeHnsa coot-
BETCTBYIOWMX OMNepauuii HanonHeHua dapliem U ypaneHus
nopwHs. Tpyba n3 Hepxasetowen ctanu AlSI 304 cneundunue-
CKOW ANA NULLEBbIX MPOLYKTOB, CTaNbHasa 3ybuaTan peiika ono-
pbl HEMNIOHOBOTO MOPLUHSA, KPbIWKa 1 NpoKnagka nopwHsa 13
MnacTMaccoBOro Martepuana, cneyudnuyeckoro ana nuiieBbix
NPOLYKTOB.

MocTaBnAeTCcA CEPUNHO C YeTbIPbMA BOPOHKaMU AN HanosHe-
HUA dapLuem pasnnyHbIX pa3mMepoB AN1A BCEX TUMOB KONOaCHbIX
n3aenui.

Capacita / Capacity / Capacité / Bmectumoctb

Velocita / Speed / Vitesse / CkopocTb 1

Peso Netto / Net Weight / Poids net / O6bem 8kg

Dimensione / Dimension /

Dimensions / Pasmepbl e

ACCIAIO INOX - STAINLESS STEEL - ACIER INOX - HEP?KABEIOLLIAfAl CTAJ1b

2 2
11 kg 13 kg
59x23x24cm 75x23x24cm



-LT9-LT8

conomic
AUSAGE FILLER
T3-LT3-LTA8

— ) Mm

MODELLO ORIZZONTALE
HORIZONTAL MODEL
MODELE HORIZONTAL
FOPU30HTANTIbHAA MOLE/b




INSACCATRICI IDRAULICHE

UERTICALI INU/1D22 - INU/1D32 - INU/IDYS

INSACCATRICI IDRAULICHE
INOX

Le insaccatrici inox verticali sono utilizzate per la lavorazione
della carne suina e bovina. Il comando a ginocchio e il regolatore
di velocita del pistone garantiscono liberta e dinamicita di
esecuzione all'operatore durante le operazioni di insacco. In
tutti i modelli il caricamento viene eseguito dall'alto, ruotando
e bloccando il cilindro in posizione verticale mediante un
dispositivo meccanico di sicurezza. Il cilindro & asportabile e
regolabile, facilitando le operazioni di pulizia. Dotata di 4 ruote
per facilitare la movimentazione e 3 imbuti inox: 12, 20, 28 mm.
Sono conformi alle Norme CE in materia di igiene e sicurezza, e
le parti elettriche sono chiuse in scatola stagna IP56.

POUSSOIR HYDRAULIQUES
EN ACIER INOXYDABLE

Les poussoirs hydrauliques verticaux en acier inox sont
utilisées pour le travail de la viande de porc et bovine. La
commande a genou et le régulateur de la vitesse du piston
permettent une grande liberté et dynamisme a 'opérateur lors
du travail d’ensachage. Dans tous les modeles le chargement
est fait du haut, en tournant et bloquant le cylindre en position
vertical, avec un dispositive de sécurité. Le cylindre amovible
et réglable facilite les opérations de nettoyage. Equipé de 4
roues pour un déplacement facile et 3 entonnoirs en acier
inoxydable: 12, 20, 28 mm. Ils sont conformes aux normes CE
en matiére d’hygiéne et de sécurité, et les parties électriques
sont enfermés dans une bolte étanche IP56.

INV / ID22
VERTICALE
VERTICAL
VERTICAL
BEPTUKAJIbHbIN

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA

STAINLESS STEEL HYDRAULIC
SAUSAGE FILLERS

The vertical hydraulic sausage fillers are made in stainless
steel and used for the processing of pork and beef. The
knee control and the speed requlator of the piston allow
the operator to work fluidly and in freedom during filling
operation. All models are loaded from above by rotating
and locking the cylinder in a vertical position through a
mechanical safety device. The cylinder is removable and
adjustable, making cleaning easier. Equipped with 4 wheels
for easy handling and 3 stainless steel funnels: 12, 20, 28
mm. They conform to EC standards in terms of hygiene and
safety, and the electrical parts are enclosed in a IP56 box.

TMAPABJIMMECKUE MALLUHDBI ANA
HABUBKU OAPLLA

CTanbHble BepTUKanbHble HAMOMHUTENbHbIE YCTPOWCTBA MCMONb3Y-
toTcA AnA 06pabOoTKM CBUHWHDI 1 FOBAAMHBI. KoneHyaTas pykoaTka u
yNpaBneHne CKOPOCTbI0 MOPLUHSA 0bBecreynBaloT onepatopy csobo-
Ay U AMHaMKKY BO BpeMA orepauunii HanonHeHnsA. Bo Bcex mogensax
3arpy3ka BbIMONHAETCA CBEPXY; BpalLeHne 1 GpuKcauma LmnvHapa B
BEPTUKAZIbHOM MOMOXEHUM OCYLIECTBAIAETCA C MOMOLLbl0 Ge3onac-
HOTO MEXaHWYEeCKOro YCTPOINCTBA. LIunnHap ABNAETCA CbEMHBIM, YTO
obneryaet Ans onepatopa npouesypbl YnCTKN. MawmHa cHabxeHa
PONMKaMK ANA YNPOLLEHNA NePEMELLEHUA 11 3 BOPOHKaMI U3 HEPXa-
Betowwen ctanu: 12, 20 1 28 mm. Mogenu otBevatoT ctaHgapTam EC, B
YacTy caHUTapumM 1 6e30MaACHOCTY; INEKTPUYECKME KOMMOHEHTDI 3a-
KMioYeHbl B XecTaHol 6okc IP56.

INV / ID32
VERTICALE
VERTICAL
VERTICAL
BEPTUKAJIbHbIN

INV / ID45
VERTICALE
VERTICAL
VERTICAL
BEPTUKAJIbHbI/A

Capacita / Capacity /

Capacité / Bmectumoctb gakd

Motore / Motor / Moteur / [iBuratenb

Tempo minimo di svuotamento /
Min. emptying time / Temps de vidage min. / 64"
MuHVManbHoe Bpems onopoXKHeHNs

Tempo ritorno pistone / Piston reversal time

Temps du retour du piston / Bpems Bo3Bpata nopiHs 22

Peso netto / Net Weight / Poids net / Ynctbiit Bec 120 kg
Peso Lordo / Gross Weight /

Poids brut / O6wwmin Bec 140kg
Dimensioni / Dimensions / Dimensions / Pasmepbi 52x 57 x 119 cm
Dimensione imballo / Package dimension 74 % 84 x 136 cm

Dimensions emballage / Pa3mepbl ynakoBku

230V -50 Hz, hp 0,50, kw 0,37
230-400V-50Hz, hpo,70, kw0,5

32kg 45 kg
230V -50Hz, hp 0,50, kw 0,37

230-400V-50 Hz, hp 0,70, kw0,37 230400 Yo iDE 0

88" 88"
57" 57"
130 kg 155 kg
150 kg 175 kg
52x57x 119 cm 52 x57 x 127 cm
74 x84 x 136 cm 74 x 84 x 150 cm
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IMPASTATRICI PER CARNE

IMP 3071 - IMP 307 - IMP 302 - IMP 1002 - IMP 1502

IMPASTATRICI PER CARNE

La nostra linea di macchine impastatrici & progettata per
impastare vari tipi di carne e consente di adattarsi alle pit
svariate esigenze di produzione. Con capacita variabili da
30 a 150 kg di capacita, le impastatrici sono disponibili
nella versione ad una o due pale. Le ridotte dimensioni
e la struttura interamente in acciaio inox rendono
queste impastatrici la soluzione ideale per piccoli e medi
utilizzatori che dispongono di spazi limitati. I dispositivi
di sicurezza totalmente corrispondenti alle normative
CE sono stati realizzati con estrema cura, considerando
la dotazione di serie di comandi in bassa tensione e
microinteruttori di emergenza sul coperchio della vasca.
Le varie fasi della lavorazione sono facilitate da soluzioni
tecniche di avanguardia quali il ribaltamento della vasca
per lo svuotamento al termine della lavorazione, il pulsante
ad impulsi che permette linversione di marcia in modo
da ottenere un migliore impasto, le pale estraibili per
semplificare le operazioni di lavaggio al termine della
lavorazione.

CARATTERISTICHE TECNICHE, IMP 301
TECHNICAL FEATURES, SF;‘:‘LGALEI;‘AGD%}&
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES, PALE SIMPLE
TEXHNWYECKUE XAPAKTEPUCTUKH OIHONONACTHASR
Capacita d'impasto Max. / Working capacity Max. / Capacité 30k

de Melange Max. / Makc. npou3BoauT. cvelunBaHuA daplua 9
Capacita d'impasto Min. / Working capacity Min. / Capacité 8- 10k

de Melange Min. / MuH. npon3BoauT. cMeluMBaHNA Gapiua 9
Motore / Motor / Moteur / [lBuratenn

Potenza / Power / Puissance / MowHocTb hp 1kWo,75
Giri al minuto del motore / Motor rotation speed / Vitesse 1400 rpm
de rotation du moteur / CkopocTb BpaleHus gsuratens P
Velocita rotazione pale minuto / Blade rotation speed / 23 rom
Vitesse de rotation de pales / CkopocTb BpaiLeHus nessus P
Dimensioni vasca / Tank Dimensions /

Dimensions de la cuve / Pa3smepbi 6aka LRGN
Capacita vasca / Tank capacity / )
Capacité de la cuve / EmkocTu pexu 25-30kg
Peso / Weight / Poids / Bec 40kg
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbi 36x72x57 cm

Optional / Optional / Optionnels / Mo cneynanbHomy 3aKasy

MEAT MIXER

Our range of meat mixers is designed for mixing various
types of meat and can thus be adapted to a wide range
of production needs. With capacity varying from 30 to
150 kg capacity, the mixers are available in one-paddle
or two-paddle version. Space-efficient and with structures
entirely made in stainless steel, these mixers are the ideal
solution for small and medium users. Safety devices have
been designed with extreme care and fully comply with
CE regulations. Low volt controls and emergency micro
switches on the tub cover are supplied standard. Up dated
technical solutions ease the different stages of the process
including tipping tub for end-process emptying, impulse
switch to reverse operation direction and thus achieve
better mixing results, removable paddles for easy cleaning
at the end of the process.

IMP 501 IMP 502 IMP 1002 IMP 1502
PALA SINGOLA PALA DOPPIA PALA DOPPIA PALA DOPPIA
SINGLE PADDLE DOUBLE PADDLE DOUBLE PADDLE DOUBLE PADDLE
PALE SIMPLE PALE DOUBLE PALE DOUBLE PALE DOUBLE
OAHONONACTHAA OAHONONACTHAA OAHONONACTHAA OAHONONACTHAA
50 kg 50 kg 100 kg 150 kg
10-12kg 10-12kg 17 kg 25 kg
V230-400/3/50Hz-V230/1/50Hz
hp2kW 1,5 hp2,5kW 1,8 hp2kw 1,8 hp2,5kW 1,8
1400 rpm 1400 rpm 1400 rpm 1400 rpm
23 rpm 28 rpm 28 rpm 28 rpm
42,5%39,5%47 cm 42x50x38 cm 79x50x38 cm 88x55x48 cm
40 - 50 kg 40 - 50 kg 85-95kg 140 - 150 kg
80 kg 100 kg 110 kg 135 kg
46x80x102 cm 57x80x104 cm 57x116x104 cm 63x126x108 cm

carrello / trolley / chariot / Tenexka



MELANGEUR DE VIANDE

Notre gamme de mélangeurs a été projetée pour \

mélanger types différents de viande et elle permet AN —-s T—

de satisfaire les exigences les plus variées de e = |

production. Avec des capacités variables de 30 a
150 kg, les mélangeurs sont disponibles dans la
version d'une ou de deux pales. Les dimensions
réduites et la structure complétement en acier
inoxydable font de ces mélangeurs les solutions
idéales pour des utilisateurs petits et moyens qui
disposent des espaces limités. Les dispositifs de
sécurité, qui répondent complétement aux normes
CE, ont été réalisés avec un soin extréme, en
considérant la dotation en série de commandes en
basse tension et des micro-interrupteurs d'urgence
sur le couvercle de la cuve. Les phases différentes
de la production sont facilitées par des solutions
techniques d'avant-garde qui sont le renversement
de la cuve pour le vidage a la fin du travail, le
bouton a impulse qui permet le renversement
de marche pour obtenir un mélange meilleur, les
pales qui peuvent étre extraites pour simplifier les
opérations de lavage a la fin du travail.

OAPLWIEMELUAJIKA

Hawa nuHua dapemewwanok 6biia CnpoekTnpo-
BaHa [/19 CMeLMBaHNA Pa3fIMYHbIX TUMOB MACa U
no3BonAeT NPUCNOCOOUTLCA K CaMbIM Pa3fNyHbIM
TpeboBaHuAM npoussofcTea. C BMECTUMOCTbIO,
Bapbupyemoit ot 30 go 150 Kr dapliemeLuanku
MMeIoTCA B HaNMuMmn B BEPCUAX C OAHON 1 ABYMA
NONacTAMM. YMeHbLLEHHbIE pa3mepbl Kapkaca nos-
HOCTbIO 13 HepXaBeloLLel cTanu AenatoT 311 dap-
LWeMeLLanKy NAeanbHbIM peLlleHrem ana ManeHb-
KX U CpefHuX Nnonb3oBaTenell, pacrnonaraioLwmx
OrpaHUYEHHbIMU MNPOCTPAHCTBAMU. YCTPOMCTBA
6e30MacHOCTM, MONHOCTbID COOTBETCTBYHOLIME
HopmaTuBam EC, u3rotoBneHbl ocobo Tiatenb-
HbiIM 00pa3oM, YuuTbIBaA CEPUIHYI OCHACTKY
KOMaHamMn HU3KOro AaBfeHUA W aBapUHbIMU
MUKPOBbIKMOYATENAMUN Ha KpblLU-
Ke aexu. PasnnuHble ¢pasbl paboTbl
obneryeHbl nepefoBbIMU TEXHUYE-
CKUMMN peLIEHNAMY, TaKUMK, Kak
ONPOKUAbIBAOILAACA Aexa AnA
0CBOOOXKOEHMA MO OKOHYAHUM
paboTbl, UMNYNbCHaA KHOMKa,
NO3BONALAA PEBEPC CKOPO-
cTel Takum o6pa3om, UTOObI
JOCTUYb HANTyYLLEro KayecTsa
dapwa 1 CcbemHble flonactu
AnA  ynpouleHna onepauun
MOWKM MO OKOHYaHWK PaboTbl.







UEGETABLE PREPARATION MACHINE, POTATO PEELER, ONION PEELER, ELECTRIC
SLICER, CUTTER, TENDERIZER, HAMBURGER MACHINE, URCUUM MACHINES

COUPE-LEGUMES, EPLUCHEUSE, MACHINE A EPLUCHER LES 0IGNONS, TRANCHEUSE,
CUTTER, ATTENDRISSEUR, BIFTECK SUISSE, CONDITIONNEMENT SOUS UIDE

OBOLLEPE3KA, KAPTOOENEYICTKA, MALLIWHA A OYUCTKI NTYKA, INEKTPUYECKAA
MALLVHA INA HAPE3KI NULLEBBIX NPOAYKTOB, KYTTEP, YCTAHOBKA 1A TEHAEPU3ALIAK
MACA, KOTNETOOOPMOBOYHAA MALLIHA, MALLINHBI BAKYYMIPOBAHIA




TRGLIAUERDURE MOD. 200Y -

TAGLIAVERDURE
MOD. 2004 - 2013 - TOP

Indispensabili in ogni cucina, progettate per tagliare, affettare, cubettare,
fare listelli, grattugiare, sfilacciare, granigliare una grande varieta di
prodotti come: verdure, frutta, ortaggi, pane, formaggio, cioccolato,
frutta secca ed altro. Le macchine sono realizzate in fusione di alluminio
per uso alimentare e/o in acciaio inox, e sono equipaggiate di un
motore ad alta potenza e di coperchio con apertura veloce e facilmente
smontabile per una facile pulizia. Le versioni CE sono dotate di protezioni
che impediscono alle lame di girare quando la maniglia € alzata o quando
il coperchio é aperto. La versione “Top” interamente realizzata in acciaio
inox con bocca ¢ 195 garantisce un maggior carico della macchina e
quindi una piu elevata produzione oraria ad una piu alta velocita.

COUPLE-LEGUMES
MOD. 2004 - 2013 - TOP

Indispensable dans chaque cuisine, elles sont projetées pour couper en
tranches, émincer, faire des cubes, des listels, raper, effilocher et faire
des grés d'une vaste gamme des produits comme: légumes verts, fruits,
plantes potages, pain, fromage, chocolat, fruits secs et beaucoup d'autres
produits. Les machines sont réalisées en alliage d'aluminium pour usage
alimentaire et/ou en acier inox; et elles sont équipées avec un moteur a
haute puissance et d'un couvercle avec ouverture rapide, facile a démonter
pour un nettoyage facile. La version CE est douée de protections qui
empéchent aux lames de tourner quand la poignée est levée ou quand le
couvercle est ouvert. La version “Top” entiérement réalisée en acier inox
avec bouche g 195 garantit un plus grand chargement de la machine et
ensuite une production horaire plus élevée a une vitesse pluse haute.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

MOD. 2004 - MO/A. 2004

VEGETABLE PREPARATION MACHINE
MOD. 2004 - 2013 - TOP

Indispensable in every kitchen, they are designed for cutting, slicing,
making cube and stick cutting, mincing shredding and grinding a big
selection of products such as: vegetables, fruit, bread, cheese, chocolate,
dry fruits and many other products. The machines are made in special
aluminium alloy for catering use and/or stainless steel, and they are
equipped with high power motor and a quick opening cover which is
easy to disassemble for an easy cleaning. The CE version is endowed
with protections that prevent the blades from turning when the handle is
lifted up or when the lid is open. The “Top” version is completely made of
s.steel, equipped with mouth diam. 195. That assures a grater load of the
machine and also an elevated hourly production at an higher speed.

OBOLEPE3KA
MOJ. 2004 - 2013 - TOP

Heobxoaumas Ha Kax ol KyxHe, pa3paboTaHa /18 OTpe3aHis, Hape3Ki IoM-
TUKaMI, KyBrKamu, Manoukamu, CONOMKOIA, LUIMHKOBKM 11 TEPKM CaMbIX pas-
JINYHBIX NPOAYKTOB, TaKMX Kak OBOLLM, $PYKTbI, OrOPOfHbIE KYNLTYpbI, Xneb,
Cblp, LLOKoMag, CyxodpyKTbl U T.N. MaLLnHbI N3roTOBAEHbI U3 alOMUHIEBOTO
CMnaBa W HepXaBetoLLei CTany 4iA MALLEBbIX MPOAYKTOB, OCHALLEHb! ABY-
raTeNAMI BbICOKOM MOLLHOCTY 1 KPbILIKOW C ObICTPbIM OTKPLITUEM, NErKO
CHIMaemble Ans ynpoLyeHns ux unctkn. Bepcum EC ocHalLeHb! 3amTHbIMU
YCTPOACTBaMK, NMPENOTBPALLAOLMMIA NE3BUAM BpaLLaTbCs, KOra pyuka
HaXOLWTCA B MOJHATOM MONOXEHUN WK KOTAa KpPblwKa oTKpbiTa. Mogenb
MONHOCTbIO BbINOMHEHA 13 HePXaBeIOLLEN CTanu, ArameTp roproBHbI @ 195
MO3BONIAET COBEPLLATL MAKC/MabHYI0 3arpy3Ky MaLUHbI 11 fOCTUraTh bonee
BbICOKOI YaCOBOVI NPOU3BOAUTENBHOCTY NPV MaKCUMaNbHOM CKOPOCTU.

MOD. 2013 - MOA. 2013 | MOD. TOP - MOA. TOP

Pt st o3 e wo/a/soss  S0T1/SNIMASSE ioo/ssomeiwoso
:33:;3:2T’;:uare/ftfa‘:;lga:?:o‘;ﬁ: “{e eoCTS 200kg/h 100-300kg/ h 100-300kg/ h 100-450kg / h
Peso netto / Net weight / Poids net / YncTbiit Bec 20 kg 18 kg 18,5 kg 21kg

s e s et 22k 2ol - e
g::::::g:‘s// I:,:g;lﬁ::‘s/ 24 x51x48 cm 24 x 57 x 47 cm 24 x 57 X 47 cm 26,5x58x52cm
Dimensione imballo / Package dimension 32 %60 X 55 cm 3260 X 55 cm 32x 60 x 55 cm 34 %68 x 58 cm

Dimensions emballage / Paamepb! ynakosku

Dischi per taglio a fette / slicing discs / disquer pour couper en tranches / iucku pnist Hapesku nomTikamu: serie E - series E - série E - cepua E

Dischi per tagtio a bastoncino e a fiammifero / Match sticks and match matches cutting discs / Disques pour couper en petit
batons ou a allumette / [iuckn Ana Hapesku nanoukamu u conomioir: serie H e B - series H and B - série H et B- cepua Hu B

Optional

Optional

Optionnels

Mo cneunanbHOMy 3aKasy

Dischi per sfilacciare e grattugiare / shredding-grating discs / disques pour effilocher et raper / iuckun ans Hapesku
NS WNHKOBKM 1 Tepku: serie Ze V - seriesZand V - série Z etV - cepua Zu vV

Dischi per cubettare / cube cutting discs / disques pour faire des cubes / lucku ins Hapesku ky6ukamu: serie D - series D - série Ds - cepua D

Dischi per affettare e granigliare frutta secca e cioccolato / discs for slicing and grinding dry fruit and chocolate / disques pour couper
et faire des grés des fruits secs et du chocolat / lncki Ana Hapesku nomTKamm 1 Tepku cyxodpyKToB u Wwokonapa: TMC / GMC

Contenitore portadischi / Disc holding rack / contenant des disques / PewieTka-KoHTeiiHep AnA AUCKOB
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DISCHI THGLIRUERDURE MOD. 2004

DISCHI PER TAGLIO A FETTE / SLICING DISCS / DIQUES POUR COUPER EN TRANCHE / [JACKW AiNA HAPE3K NOMTUKAMK
E1 - E2:

Patate chips, rape, cavoli, cetrioli, carote, cipolle, funghi. /

Crisps, turnips, cabbage, carrots, onions and mushrooms. /

Frites, céleri-rave, choux, concombres, carottes, oignons, champignons. /
KapTodenb ans umncos, pena, Kanycta, OrypLibl, MOPKOBb, JyK, rpuobl.

E4 - E6:

Barbabietole, patate lesse, cavoli, rape, cipolle. /

Beetroot, boiled potatoes, cabbage, turnips and onions. /

Betteraves, pommes de terre bouillies, choux, céleris-raves, oignons. /
CBeKna, BapeHblil KapTodesb, KanycTa, pena, NyK.

E8 - E10 - E14:

Patate e carote lesse, melanzane, barbabietole. /

Boiled potatoes and carrots, aubergines and beetroot. /
Pommes de terre et carottes bouillies, aubergines, betteraves. /
BapeHble kapTodesnib U MOPKOBb, 6aknaxkaHbl, CBEKNa.

DISCHI PER TAGLIO A FIRMMIFERD / DISCS TO OBTAIN MATCH MATCHES / DISQUE POUR COUPER A ALLUMETTE /
LIVICKW ANd PE3KI TOHKOW CONOMKOW

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10:

Sedano, zucchine, barbabietola, radici, carote, patate, rape. /

Celery, courgettes, beetroot, radishes, carrots, potatoes and turnips. /

Célery, courgettes, betteraves, radis, carottes, pommes de terre, céleris-raves. /
Cenbpepen, Kabaukm, CBEKA, KOPEHbA, MOPKOBb, KapTodenb, pena.

DISCHI PER SFILACCIARE / SHREDDING DISCS / DISQUES POUR EFFILOCHER / AWUCKIA ANA MEPETPAHIAA: AUCKIA Z INA NMEPETAPAHWS
22: Z23:

Carote, sedano, patate, mele, rape. / Carote, sedano, patate, mele, rape. /
Carrots, celery, potatoes, apples and turnips. / Carrots, celery, potatoes, apples and
Carrots, céleri, pommes de terre, pommes, turnips. /

céleris-raves. / Carrots, céleri, pommes de terre,
MopkoBb, cenbgepeit, kaptodersb, ANOKM, pena. pommes, céleris-raves. /

MopKoBb, cenbaepein, Kaptodenb,
A0N0KK, pena.

Z4:

Barbabietole, cavolo rosso, radici,
formaggio tipo groviera, cioccolato. /
Beetroots, red cabbage, radishes, gruyere-
type cheese and chocolate. /

Betteraves, chou rouge, radis, fromage de
type gruyére, chocolat. /

Pena, KpacHas kanycTa, KOpeHbs, Cbip (TUno
rproepCKmMin), Wokonag.

Z7:

Mozzarella. /
Mozzarella. /
Mozzarella. /
Mouuapenna.

V:

Parmigiano, pane secco, mandorle, noci, cioccolato, nocciole. /

Parmesan, dry bread, almonds, nuts, chocolate and hazelnuts. /

Parmesan, pain sec, amandes, noix, chocolat, noisettes. /

Cblp NapmesaH, Cyxoit xned, MUHAANbHbIE OPEXM, TPELIKIE OPEXM, LIOKOMAA, NECHBIE OPEXUA.




- 2013 - TOP

D8X8 - D10X10 - D12X12 - D16X16 - D20X20

Da usare in coppia con 1 disco serie “E” —

To be used with disc type “E” 4 ' .

A utilisier avec 1 disque de type “E” ﬁ_______

[nA nprmeHeHnA B nape ¢ anckom cepun “E” ,I( ; -

Per cubettare / To obtain cubes = _fn"r

Pour faire des cubes / [ns Hape3ku Ky6ukamu iy
8mm 10mm 12mm 16mm 20mm ] D+E

B6 - B8 - B10

Da usare in coppia con 1 disco serie “E”
To be used with disc type “E”

A utilisier avec 1 disque de type “E”

[ina npumereHuna B nape ¢ guckom cepun “E”

Per taglio a bastoncino / To obtain match sticks /
Pour coupe en petit batons / [na Hape3ku nanoukamu

B+E

6 mm 8 mm 10 mm

GMC + 2PMTC:

Dischi GMC per granigliare la frutta secca o cioccolato

da usare in coppia con il disco 2PMTC / . %
GMC discs to grate dry fruit and chocolate to be used {

in couple with disc 2PMTC / .

Disque GMC pour gratiner fruits seches et chocolat |

a utiliser avec disque 2PMTC / ;

[Jnckn GMC ncnonb3ytoTca Ans n3menbyeHus CyxodppyKTos unm e

wokonaga. NMpumensiotca B nape ¢ guckom 2PMTC ~ GMC + 2PMTC

TMC + 2PMTC:

Disco TMC per affettare frutta secca o cioccolato

da usare in coppia con il disco 2PMTC /

TMC discs to slice dry fruit and chocolate to be used
in couple with disc 2PMTC / ;
Disque TMC pour couper fuits seches et chocolat \

a utiliser avec disque 2PMTC / ' 4
Inck TMC ncnonb3yeTcs ans pe3kn CyxodpyKToB uin .

wokonaga. NMpumeHsaetca B nape ¢ guckom 2PMTC TMC + 2PMTC

BG6 - BG8 - BG10

Da usarsi esclusivamente con il Mod. TOP (Da usare in coppia con 1 disco serie “E")
To be used unly with Mod. TOP (To be used with disc type “E”)

A utilizer seulement avec Mod. TOP (A utilisier avec 1 disque de type “E”)
Wcnonb3ytotca Tonbko ans mogeneit TOP ([na npumenenia 8 nape ¢ anckom cepum “E”)

Per taglio a bastoncino / To obtain match sticks /
Pour coupe en petit batons / [nsa Hape3ku nanoykamu

BG + E

6 mm 8 mm 10 mm

DG8X8 - DG10X10 - DG12X12 - DG16X16 - DG20X20

Da usarsi esclusivamente con il Mod. TOP (Da usare in coppia con 1 disco serie “E") —
To be used unly with Mod. TOP (To be used with disc type “E”)

"
A utilizer seulement avec Mod. TOP (A utilisier avec 1 disque de type “E”) " _i ( &____._-
Wcnonb3ytotca Tonbko ans mogeneii TOP ([na npumenenus 8 nape ¢ anckom cepum “E”) = i i ¥ i

-
Per cubettare / To obtain cubes = ;
Pour faire des cubes / [ins Hape3ku kybukammu — @"r "

8 mm 10mm 12mm 16 mm 20 mm




“PELAPATATE

PLY - PLB - PL15 - PL20

PELAPATATE

I pelapatate sono interamente costruiti in acciaio inox e sono
dotati di tutti i pit moderni dispositivi di sicurezza. La versione CE,
in osservanza delle norme di sicurezza della Comunita Economica
Europea, & dotata di pulsantiera elettrica con scheda 24volt,
microswitch di sicurezza sia sullo sportello sia sul coperchio e di
un pulsante a fungo rosso di emergenza di fine lavoro. Le macchine
sono dotate di riduttore di velocita con trasmissione a cinghia, e
la cinghia multigrip é silenziosa, sicura e di semplice registrazione.
Il coperchio in policarbonato trasparente permette all'operatore
di controllare il processo di lavorazione. Il dispositivo di scarico
automatico e carico d"acqua & di @ 50 mm e il piattello & in carbonio
di silicio o in alluminio. Il nuovo sportello e la sua maniglia &
fatto di un materiale speciale nylon 6 FV 30% denominato akulon.

EPLUCHEUSE

Léplucheuse électrique est construite complétement an acier
inoxydable et elle est douée des dispositifs de sécurité les plus
modernes. La version CE, en conformité aux normes de sécu-
rité de la Communauté Européenne, est equipée d’'un panneau de
commande électrique avec une carte électronique 24 volt, d'un
micro-interrupteur de sécurité soit sur la porte soit sur le cou-
vercle et d'un bouton saillant rouge d’urgence et de fin travail.
La machine est douée d’un réducteur de vitesse avec une transmis-
sion par courroie et la courroie multigrip est silencieuse, sure et
simple a régler. Le couvercle en polycarbonate transparent permet
a l'opérateur de contréler le procés.Le dispositif de décharge auto-
matique et de charge d'eau @ 50 mm. Le disque est en carbone de
silicium ou en aluminium. La nouvelle porte et sa poignée est faite
d’'un matériau spécial résistant de nylon 6 PV 30% appelé Akulon.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA

Materiale / Made of / Matériel / MaTepunan

POTATO PEELER

The potato peelers are entirely made of stainless steel, and
they are manufactured according to all the most modern safety
requirements. The CE version, according to CE safety standards,
is equipped with electric buttons box with 24 volt electronic
board, safety micro switch on the door and the cover, and an
emergency and working stop protruding red button. The machines
are endowed with speed reduction unit with belt drive, and the
multigrip belt is quiet, safe and easily adjustable. The cover made
in transparent polycarbonate allows the operator to check the
processing. The automatic outlet device and water inlet is of @
50 mm and the turning plate of potato peeler is made in silicon
carbon or aluminium. The new door and its handle is made of a
special strong material nylon 6 PV 30% denominated Akulon.

KAPTOOEJIEYNCTKA

KapTodeneuncTki NonHOCTbIO BHINONMHEHbI U3 HEpXaBetoWweln CcTanu 1
OCHalLeHbl COBPEMEHHbIMI cucTemamu beonacHocTu. Mogens CE, B co-
OTBETCTBUM C HOpMamm 6e30macHOCTI EBponeiickoro SKoHOMMYeCKoro
CoobLuecTBa, MMEET KHOMOYHBIA NYFLT YNpaBneHns ¢ MUKPOCXemoil 24
BonbT, 3alMTHBIN MUKPOBbIKIOYaTENb Kak Ha ABEpPLIE, Tak 1 Ha KPbILLKe,
a TaKe KpacHyto rprboBMAHYI0 KHOMKY aBapuinHOro ocTaHoBa. MatumnHa
OCHalLieHa MOTOPOM-pelyKTOPOM C PeEMEHHbIM NPUBOAOM, a Takxe bec-
LUYMHbIM, HAA&XHbIM 1 NPOCTbIM NPU PErynmpoBKe NPKYBOJOM MHOr03a-
XBaTHOTO PeMeHHOro Tuna. Kpbilka U3 Npo3payHoro nonnkapboHara
no3BosiAEeT onepaTopy cneanTb 3a pabounm NpoLeccom. YCTPOCTBO aB-
TOMaTNYECKOW Pa3rpy3Ku 1 WNAHT NOAauu BOgbl MMeeT guameTp 50 mm,
Tapenka BbiMoNHeHa 13 Kapbuaa KpemHus (kapOopyHA) niu U3 anomu-
HWA. HoBaA ABepLa 1 ee pyyKa BbIMOMHEHbI U3 CMeLManbHOro NPOYHOro
MaTepuwana, KOTopblil Ha3blBaeTCA akynoH (nonrammg 6 FV 30%).

acciaio inox / stainless steel / acier inox / Hepx<aBetowas cTanb

Capacita vasca / Tank capacity /

Capacité de la cuve / BmecTumocTb Aexu 4kg
Produzione oraria / Hourly output / 120k
Production a l’heur / YacoBas nponssoauTenbHOCTL 9
Kw 0,5

Motore / Motor / Moteur / iBuratenn V230/50Hz

V 230/ 400/ 50 Hz
Potenza / Power / Puissance / MowHocTb 0,6 hp
Giri motore / Motor speed / 1350 RPMV 230/ 50
Tours du moteur / O60opoTbI ABUraTENs 1400 RPM V 400/ 50
Peso netto / Net weight / Poids net / YncTbiin Bec 22 kg
Peso lordo / Gross weight / Poids brut / O6wuii Bec 25kg
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbl 32x42x56 cm
Dimensione imballo / Package dimension 65 X 55 X 40 cm

Dimensions emballage / Pasmepbl ynakoBku

Optional / Optional
Optionnels / Mo cneunanbHomy 3aKasy

8 kg 15 kg 20 kg
200 kg 450 kg 550 kg
Kw 0,5 Kw 0,75 Kw 0,75
V230/50Hz V230/50Hz V230/50Hz
V 230/ 400/ 50 Hz V 230/ 400/ 50 Hz V 230/ 400 / 50 Hz
0,6 hp 1 hp 1 hp
1350 RPM V 230 / 50 1360 RPM V 230 / 50 1360 RPMV 230/ 50
1400 RPM V 400 / 50 1430 RPMV 400/ 50 1430 RPMV 400 / 50
26 kg 36 kg 41kg
30 kg 40 kg 45 kg
32x42x80cm 40 x50 x 90 cm 45x55x%x95 cm
95 x50 x 45 cm 100 x 60 x 55 cm 100 x 60 x 55 cm

Cavalletto con filtro / Stainless steel table with filter

Table acier inoxydable avec filter / CToiika 13 HepaBetoLLeii cTanu ¢ GunbTpom



POTATO PEELER
PLY - PLB - PL13 - PL2O




PELACIPOLLE

PLCY - PLC8 - PLC13 - PLC20

PELACIPOLLE

I pelacipolle sono interamente costruiti in acciaio inox e sono dotati di
tutti i pit moderni dispositivi di sicurezza. La versione CE, in osservanza
delle norme di sicurezza della Comunita Economica Europea, € dotata di
pulsantiera elettrica con scheda 24volt, microswitch di sicurezza sia sullo
sportello sia sul coperchio e di un pulsante a fungo rosso di emergenza
di fine lavoro. Le macchine sono dotate di riduttore di velocita con
trasmissione a cinghia, e la cinghia multigrip € silenziosa, sicura e
di semplice registrazione. Il coperchio in policarbonato trasparente
permette all'operatore di controllare il processo di lavorazione. Il
dispositivo di scarico automatico e carico d"acqua é di @ 50 mm e il
piattello é rivestito in granulare finissimo ed ha una rotazione inferiore
del 20% rispetto al pelapatate. Il nuovo sportello e la sua maniglia &
fatto di un materiale speciale nylon 6 FV 30% denominato akulon.

MACHINE A EPLUCHER LES OIGNONS

Lamachineaéplucher les oignons électriques est construite complétement
an acier inoxydable et elle est douée des dispositifs de sécurité les plus
modernes. La version CE, en conformité aux normes de sécurité de la
Communauté Européenne, est equipée d'un panneau de commande
électrique avec une carte électronique 24 volt, d'un micro-interrupteur
de sécurité soit sur la porte soit sur le couvercle et d'un bouton saillant
rouge d'urgence et de fin travail. La machine est douée d'un réducteur
de vitesse avec une transmission par courroie et la courroie multigrip
est silencieuse, sure et simple a régler. Le couvercle en polycarbonate
transparent permet a lopérateur de controler le procés.Le dispositif de
décharge automatique et de charge d'eau @ 50 mm et le disque est
recouvert d'un granulaire trés fin qui montre une rotation plus lente
du 20% que lautre. La nouvelle porte et sa poignée est faite d'un
matériau spécial résistant de nylon 6 PV 30% appelé Akulon.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Materiale / Made of / Matériel / MaTepuan

Capacita vasca / Tank capacity /

Capacité de la cuve / BmectumocTb fiexu 4kg
Produzione oraria / Hourly output / 45k
Production a 'heur / Yacosas nponssoanTenbHOCTb 9

Kw 0,37
Motore / Motor / Moteur / iBuratenn V230/50Hz

V 230/ 400/ 50 Hz

Potenza / Power / Puissance / MowHocTb 0,5 hp
Giri motore / Motor speed /
Tours du moteur / O60poTbi ABUraTens 2l
Peso netto / Net weight / Poids net / Yuctbin Bec 22 kg
Peso lordo / Gross weight / Poids brut / O6wuii Bec 25kg
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbl 32x42x56 cm
Dimensione imballo / Package dimension 65 X 55 X 40 cm

Dimensions emballage / Pasmepbl ynakoBku

Optional / Optional
Optionnels / Mo cneunanbHomy 3aKasy

ONION PEELER

The onion peelers are entirely made of stainless steel, and they are
manufactured according to all the most modern safety requirements.
The CE version , according to CE safety standards, is equipped with
electric buttons box with 24 volt electronic board , safety micro
switch on the door and the cover, and an emergency and working
stop protruding red button. The machines are endowed with speed
reduction unit with belt drive, and the multigrip belt is quiet, safe
and easily adjustable. The cover made in transparent polycarbonate
allows the operator to check the processing. The automatic outlet
device and water inlet is of @ 50 mm and the turning plate is
covered with very fine granular and shows a rotation of 20% slower
than one of potato peeler. The new door and its handle is made of
a special strong material nylon 6 PV 30% denominated Akulon.

JIYKOYUNCTKA

JlyKOUMCTKI MONHOCTbIO BbINMOMHEHDI 13 HEPXXaBEIOLLE CTanu 1 OCHaLLEHbI
COBPEMEHHbIMU cucTeMami besonacHocTi. Mogenb CE, B cootBeTCTBIN C
HopMamu 6e3omacHocTn EBponeiickoro 3koHomuueckoro CooblecTsa,
MMEeT KHOMOYHbIN MyNbT yNpaBneHns ¢ MUKPOCXemoi 24 BonbT, 3aLynTHbIi
MUKPOBbIKNIOYaTENb Kak Ha ABEPLIE, TaK 11 Ha KPbILLKe, @ TaKXe KPacHYIo rpu-
60BMAHYI0 KHOMKY aBapWiAHOTO 0cTaHOBa. MaluHa OCHaLLeHa MOTOPOM-
pedyKTOpOM C peMeHHbIM NPUBOROM, @ TaKKe BECLUYMHBIM, HAAEXHBIM 1
NPOCTbIM NP PErYNNPOBKe NPUBOLOM MHOr03aXBaTHOTO PEMEHHOrO THMa.
Kpbiluka 13 npo3payHoro nonukapboHata No3BoOAAET onepaTopy CleguTb
3a pabounm npoLieccom. YCTpoIiCTBO aBTOMATNYECKOI Pa3rpy3KM U LUnaHr
nofaum Bogbl MmeeT gnameTp 50 MM, Tapenka NoKpbiTa OYEHb MENKUMN
rpaHynamu, a CKopocTb ee BpalLeHns Ha 20% Huke, uem y Kaptodeneumcr-
Ki. HoBas fiBepLia 1 ee pyyKa BbINOAHeHbI U3 CNeLnanbHoro NPOYHOro Ma-
Tepuana, KOTopblil Ha3blBaeTcA akynoH (nonnamug 6 FV 30%).

PLC4 PLC8 PLC15 PLC20

acciaio inox / stainless steel / acier inox / HepxaBetowas cranb

8kg 15 kg 20 kg
100 kg 180 kg 240 kg
Kw 0,55 Kw 0,63 Kw 0,63
V230 /50Hz V230 /50Hz V230 /50Hz
V 230/ 400 / 50 Hz V 230/ 400/ 50 Hz V 230/ 400 / 50 Hz
0,75 hp 0,85 hp 0,85 hp
900 RPM 900 RPM 900 RPM
26 kg 36 kg 41 kg
30 kg 40 kg 45 kg
32x42x80cm 40x50x90cm 45x55x95cm
95 x50 X 45 cm 100 x 60 x 55 cm 100 x 60 x 55 cm

Cavalletto con filtro / Stainless steel table with filter
Table acier inoxydable avec filter / Croiika u3 HepaBetoLLeii cTanu ¢ GunbTpom



0Nion PEELER
PLCY - PLCB - PLC13 - PLC20




AFFETTATRICE ELETTRICA

AFFETTATRICE ELETTRICA A GRAVITA

Basamento in alluminio. Coprilama, piatto merci, paratia
mobile in alluminio protetto con ossidazione anodica (non
ossidabile). Albero portalama montato su doppio cuscinetto
a sfere. Motore di tipo professionale ventilato. Lama
professionale, temperata, rettificata e cromatura a cromo
duro. Pressamerce: in alluminio protetto con assidazione
anodica o materiali Vedril.

TRANCHEUSE ELECTRIQUE A GRAVITE

Base en alluminium. Couvre-lame, assiette, cloison mobile
en aluminium protégé par une oxydation anodique (non
oxydable). Arbre porte-lame monté sur un poulement
a spheéres. Moteur de type professionnel ventilé. Lame
professionnelle, tempérée, rectifiée et chromage a chrome
dur. Presseur: en aluminium protégé avec oxydation
anodique ou matériel Vedril.

ELECTRIC GRAVITY SLICER

Aluminium base, Blade cover, pan and movable panel
made of anodized aluminium (rustless). Shaft holding the
blade mounted on a double ball-bearing. Professional type
ventilated motor. Tempered ground hard chromium-plated
professional blade. Fence panel: anodized aluminium or
Vedril material.

INEKTPNYECKAA MALUNHA ANA HAPE3KU
MULLEBbIX MPOAYKTOB

OcHoBaHMe 13 anioMUHKA. 3aLLMTHOE NOKPbITHE NE3BMA, MNACTUHA
ANA NPOLYKTOB, NeperopofKa AnA NPOAyKTOB, aNtoMUHUEBDIN nepe-
ABWXHOW pa3aennTenb, 3alMLEHHbIA aHOAHBIM OKCMANPOBAHNEM
(He okmcnaemoe). Ban gepxatens ne3sua yCTaHOBNEH Ha ABONHON
WAPVKOBbIN MOALWMNHMK. [BUraTenb NPOPECcCMOHanbHOTO TUMa,
BEHTUAMPYeMbII. Jle3Bre npodeccroHanbHoe, 3akaneHHoe, oTwWK-
GoBaHHOE M XpoMMPOBaHHOEe TBePAbIM XpoMoM. [pecc npopykTa:
13 aNOMUHNA, 3aLMLLEHHDIA aHOLHBIM OKCMANPOBAHNEM UM Ma-
Tepuanamu Vedril,

basamento in alluminio anodizzato / anodized aluminium base
base en aluminium anodisé / OcHoBaHue 13 aHOAMPOBaHHOTO aNIOMUHNA

CARATTERISTICHE TECNICHE,

TECHNICAL FEATURES,
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE
XAPAKTEPUCTUKU
Dimensione / Dimensions / A25,5 A280 A29,0 A29,0
Dimensions / Pa3amepb!
) B34,5 B415 B44,0 B44,0
== 2
= L W \ €360 €405 C425 C44,0
; | ' D520 D580 D620 D620
P “e E31,5 E340 E370 E39,0
Diametro lama / Blade diameter /
Diametre lame / inameTp nessus PRSI AR | RS R
Potenza motore / Power / 0,20Hp 0,20Hp 0,30Hp 0,30 Hp
Puissance moteur / /0,132 /0,140 /0,150 /0,150
MowHocTb aBUratens Kw Kw Kw Kw
Impianto elettrico / Electric plant / V230/1 i 2/3:0/ ! VZ/35°0/ ! V2/3;Jo/ !
Insallation életrique / /50 400/3 4003  400/3
dneKTpuyecKas ycTaHoBKa /
50 /50 /50
Capacita di taglio /
Capacity of cut about / 140 x 190 x 220x 220x
Capacité de coupe / 140cm 160cm 190cm  210cm
Mpou3BoguTenbHOCTL OTpesa
Peso / Weight / Poids / Bec 11 kg 15 kg 18 kg 18 kg
Dimensione imballo / Packaging
dimensions / Dimensions emballage / 32: :’:l :ZZ;?‘ ;'27’( Enl: ;’27)( 5’:‘

Pasmep ynakoBku

EXPORT - 3KCNOPT

s on | s0n s s 54 0| 0 | s

A 29,0 A 41,5 A 25,5 A 28,0 A 29,0 A 29,0 A 29,0 A41,5
B44,0 B58,0 B345 B41,5 B440 B44,0 B440 B58,0
€485 (€585 (36,0 (€405 (425 (440 (€485 (58,5
D 65,0 D 89,0 D52,0 D 58,0 D 62,0 D 62,0 D 65,0 D 89,0
E44,0 E48,0 E31,5 E340 E370 E39,0 E44,0 E48,0
30cm 35cm  19,5¢cm  22cm 25cm 27,5cm  30cm 35cm
0,50Hp 0,50Hp 0,20Hp 0,20Hp 0,30Hp 0,30Hp 0,50Hp 0,50 Hp
/0,300 /0,300 /0,132 /0,140 /0,150 /0,150 /0,300 /0,300
Kw Kw Kw Kw Kw Kw Kw Kw
V230/1 V230/1 V230/1 V230/1 V230/1 V230/1 V230/1
/50 /50 V230/1 /50 /50 /50 /50 /50
400/3 400/3 /50  400/3 400/3 400/3 400/3  400/3
/50 /50 /50 /50 /50 /50 /50
220x 310x 140 x 190 x 220x 220x 220 x 310x
210cm  260cm  140cm  160cm  190cm  210cm  210cm 260 cm
25kg 45 kg 11 kg 15 kg 18 kg 18 kg 25 kg 45 kg
48,5x63 56x80 34x42 41x49 44X54 44x54 48,5x63 56x80
Xx53cm  x74cm  x40cm  x44Cm  x47cm  x47cm  x53cm  x74cm



LIV I

(E ELECTRIC GRAUITY
SLICER




AFFETTATRICE UERTICALE

AFFETTATRICE VERTICALE

Realizzata in lega di alluminio con fusione in conchiglia
presenta una superficie lucidata e anodizzata. E’ dotata di
regolazione dello spessore di taglio da 0 a 16mm di alta
precisione e di affilatoio fisso superiore di serie. Il piatto
montato su cuscinetti a sfere permette una maggiore
scorrevolezza. Equipaggiata con lama in acciaio cromato e
temprato, anello fisso intorno alla lama e blocco piattovela
di serie sui modelli CE professionali. La macchina &
disponibile nella versione salumi (S) e nella versione col
piatto carne (C).

TRANCHEUSE VERTICALE

Realisée en alliage d'aluminium avec moulage en coquille
a une surface entierement polie et anodisée. Elle est douée
de réglage de coupe de haute précision de 0 a 16 mm
et afflteur supérieur fixe de série. Le plateau monté sur
roulements a billes facilite le glissement. Elle est equipé
avec lame en acier trempé chromé, disque protége-lame
fixe et chariot avec bloc mécanique voile de série sur les
modeéles CE professionnel. La machine est disponible soit
en version charcuterie(S), soi en version avec le plateau a
viande (C).

VERTICAL SLICER

Realized in aluminum alloy with chilled casting structure
has a polished and anodized surface. It is equipped with
high precision slicing thickness adjustment from 0 to 16
mm and standard upper fixed sharpener. Food carriage
mounted on ball bearings ensure smooth gliding. Equipped
with chrome plated and hardened steel blade, fixes ring
around the blade and fence plate safety lock as standard on
CE professional. The machine is available in sausage plate
version (S) or meat plate version (C).

BEPTUKAJIbHbIE CJIAACEPDI

Kopnyc BbINONHEH 13 anioMUHNEBOTO CilaBa KOKUbHbLIM INTHEM

- BCA NOBEPXHOCTb OTILMOBaAHA M aHOAMPOBaHa

- BbICOKOTOYHAA TONLWMHA Hape3Kn oT 0 o 16 Mm

- Nlerkoe B 1CMOMb30BaHWN CEPUINHOE BEpXHee GUKCUPOBAHHOE 3a-
TauvBaroLLee YyCTPONCTBO

- A 6onee NNABHOro X04a NOTOK YCTaHOBNEH Ha NOALINMHUAKM

- PEeXYLLMWIA LUCK BbINOAHEH 13 3aKaneHHON XPOMUPOBAHHOW CTanu

- MKCMPOBAHHOE KOMbLIO BOKPYT HOXa

- CEPUIMHBIN BOKATOP NIOTKA YCTAHOB/EH Ha MPOQPECCHOHANBbHBIX
mopensx CE

- IBUraTenb ¢ 06[yBOM Ha BCEX MOAENSAX

- MOLENb A4N1A pe3ki racTpoHomMuu (S) M mogenb ¢ noTkom ana pesku maca (C).

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES, zgzvs 2‘;2"( 3‘(‘)2"5 3‘(‘)?( 3‘;?5 ?)I;I(’)VC
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKVE XAPAKTEPUCTMKM [ CE-EXPORT | CE-EXPORT | CE-EXPORT | CE-EXPORT | CE-EXPORT | CE-EXPORT | CE-EXPORT | CE-EXPORT
Dimensione / Dimensions / A 36 cm A36cm A36cm A36cm A53cm A53cm A53cm A53cm
Dimensions / Pasmepbl
B 46 cm B 46 cm B 46 cm B 46 cm B 65 cm B 65 cm B 65 cm B 65 cm
C52cm C60cm C52cm C52cm C65cm C65cm C65cm C65cm
D53 cm D 68 cm D 61cm D 61cm D82 cm D82 cm D82 cm D82 cm
E50cm E45cm E51,5cm E51,5cm E 64 cm E64cm E 64 cm E 64 cm
g;:m:::: ::::: ; z:::;::;::i‘:v{ﬂ 250 mm 250 mm 300 mm 300 mm 350 mm 350 mm 370 mm 370 mm
Potenza motore / Power / H H H H H H H H
Puissance moteur / 035Hp/  ©035Hp/  035Hp/  035Hp/  o50Hp/  050Hp/  050Hp/  050Hp/
MolyHocTb gemratens 0,245 kw 0,245 kw 0,245 kw 0,245 kw 0,300 kw 0,300 kw 0,300 kw 0,300 kw

Impianto elettrico / Electric plant /
Insallation életrique /

V230/1/50 V230/1/50 V230/1/50 V230/1/50 V230/1/50 V230/1/50 V230/1/50 V230/1/50

3neKTputeckan yeraHonka 400/3/50 400/3/50 400/3/50 400/3/50 400/3/50 400/3/50 400/3/50 400/3/50
Capacita di taglio / Capacity of cut about / 260 x 190 215x 170 260x 200 260 x 200 300x 265 300 x 250 290x 275 290x 260
Capacité de coupe / Mpon3BoaMTeNnbHOCTL OTPe3a cm cm cm cm cm cm cm cm
Peso / Weight / Poids / Bec 24 Kg 22 Kg 27 Kg 27 Kg 45 Kg 43 Kg 46 Kg 44 Kg
Dimensione imballo / Packaging dimensions/  58x57x52 58x57x52 58x71x63 58x71x63 64x83x70 64x83x70 64x83x70 64x83x70
Dimensions emballage / Pa3mep ynakoBku cm cm cm cm cm cm cm cm



E UERTICAL SLICER

PIATTO CARNI
MEAT PLATE
PLATEAU A VIANDE
JIOTOK ANA MACA

PIATTO SALUMI
SAUSAGE PLATE

oo PLATEAU A CHARCUTERIE
(o 5 6-' o JI0TOK AAN1A TACTPOHOMUY



CUTTER MOD. 2004 LT3 -

CUTTER MOD. 2004 LT3 - LT5 - LT8

Progettati e realizzati nel rispetto delle normative europee in
regola per la certificazione CE, da anni sono di grande aiuto
nelle cucine professionali. Vasca distanziata dal motore per non
riscaldare i prodotti lavorati. Velocita regolabile da 900 a 2200
giri/minuto con nove diverse posizioni. Pratici, infatti sono in
grado di: tritare, sminuzzare, tagliare, omogeneizzare, impastare
una svariata quantita di prodotti riducendo notevolmente i tem-
pi delle lavorazioni in cucina. Sicuri perché dispongono di: co-
mandi a bassa tensione 24 Volt, freno motore, microinterruttore
di sicurezza sul coperchio. Igenici, perché realizzati interamente
in acciaio inox e plastica per alimenti. In dotazione: gruppo
coltello con lame taglienti in acciaio inox. Optional: gruppo col-
tello con lame forate per mescolare o dentate per tritare.

CUTTER MOD. 2004 LT3 - LT5 - LT8

Projetés et réalisés en conformité avec les normes européennes
pour la certification CE, ils sont depuis plusieurs années d’'un
grand secours dans les cuisines professionnelles. Cuve distan-
cée du moteur pour ne pas chauffer les produits ouvrés. Vitesse
réglable de 900 a 2000 tours/minute. Avec neuf différentes
positions. Pratiques, en effet ils peuvent hacher, hacher menu,
couper, homogénéiser, mélanger une quantité variée des pro-
duits en réduisant notablement les temps du travail dans la
cuisine. Sdres car ils disposent des commandes a tension basse
24 Volt, frein moteur, micro-interrupteur de sdreté sur le cou-
vercle. Hygiéniques, car ils sont réalisés entiérement an acier
inoxydable et matiére plastique pour les aliments. La machi-
ne est douée de lames aiguisées en acier inoxydable. Comme
optionnel on peut avoir les lames forés pour mélanger ou les
lames dentées pour hacher.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

MOD. 2004 LT3
MOJ. 2004 LT3

CUTTER MOD. 2004 LT3 - LT5 - LT8

Designed and manufactured in observance of the European regu-
lations for the CE certificate, they are very helpful in the profes-
sional kitchens since a long time. Bowl at a certain distance from
the motor to avoid the heating of the products. Adjustable speed
from 900 to 2200 r/pm with nine different positions. Practical,
in fact they are able to: mince, crumble, cut, homogenize, knead
a lot of different products, reducing considerably the working
time in the kitchen. Safe, because they are equipped with: 24-
Volt low-tension controls, motor-brake, safety micro-switch on
the lid. Hygienic, because they are entirely made of stainless
steel and plastic for food. The machine is equipped with a couple
of standard sharpening blades, while as optional you may have
the pierced blades for kneading or toothed blades for mincing.

KYTTEP MOJ1. 2004 LT3 - LT5 - LT8

Pa3paboTaHHble 11 M3roTOBNEHHbIE NPV COOMIOAEHIN EBPONENCKIX HOP-
MaTWBOB B COOTBETCTBUN C cepTuduKameil EC, B TeueHme MHOMMX neT
OKa3blBaIOT OPOMHYI0 MOMOLLb NpodeccnoHanbHbIM noeapam. [exa
y[ianeHa OT iBUraTens, C LeNbio He pa3orpesatb obpabaTbiBaemble Npo-
AyKTbl. Perynupyemasn ckopoctb ot 900 1o 2200 06/MUHYTY C AEBATHIO
Pa3NnYHbIMK, YTO MO3BONSAET M3MeNbyaTh, NepemanblBaTb, Hape3arb,
rOMOreH13MpoBaTh, 3aMeLUVBaTh Pa3Hble KONMYeCTBa NPOLYKTOB, 3Ha-
UMTeNbHO YMeHbLUaA BpemA paboTbl Ha KyxHe. HagexHble, NoToMy uTo
OCHaLLieHbI: KOMaHAAMV HI3KOTO AaBNeHA 24 Bonbt, TopMO30M ABWra-
TenA, NPefoXpaHUTENbHBIM BbIKloYaTeNnem Ha Kpbillke. [MrneHnyHble,
MOTOMY, 4TO MOAHOCTbIO U3rOTOBMEHbI U3 HEPXABeIOLLe CTaim 1 nnacT-
MacCbl 48 MULLEBbIX NPOAYKTOB. [JONONMHUTENbHO: Y3 CMeLleHuna ¢
PEXYLLMMI HOXaMI 13 HepxaBetoLern ctanu. KomnnexTylollme 3a go-
MOMHMTENbHYIO ONAaTy: y3en cMelLeHA ¢ NepdopPUPOBaHHBIMI HOXa-
MW VNN y3eN U3MeTbYeHNA C 3y6uaTbiMn HOXaMU.

MOD. 2004 LT5
MOJ. 2004 LT5

MOD. 2004 LT8
MOJ. 2004 LT8

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Potenza motore monofase 230V 50 Hz
Single-phase installed power 230V 50 Hz

Puissance moteur monophasé 230V 50 Hz DR

MowHocTb ogHoda3Horo aBuratens 230 B 50 Iy

Misure esterne / Outside dimensions

Dimensions extérieures / BHelHue pa3mepbl 35x24x31cm
Peso netto / Net weight / Poids net / Bec 11 kg

Giri lame al minuto / Blades revolutions per minute da 900 a 2200

Tours lame - minute / O60poTbI Ne3BMIT B MUHYTY

Dimensioni vasca / Bowl dimensions
Dimensions de la cuve / Pa3amepbi gexu

Dimensione imballo / Package dimension
Dimensions emballage / Pa3amepbl ynakoBku

Optional

Optional

Optionnels

Mo cneyunanbHoMmy 3aKasy

9 18x10,5 hcm

40x38x39cm

960 W -4,4A 960 W -4,4A
41x31x34cCcm 41x31x40cm
18 kg 19 kg
da 900 a 2200 da 900 a 2200
0 24x12 hcm 0 24x18 h cm
47 x40 x50 cm 47 x40 x50 cm

lama dentata per tritare / toothed blade for mincing /

lame dentée pour hacher / 3y6uatoe nessue gns usmenbyeHns

lama forata per montare e impastare / pierced blade for whipping and kneading /
lame perforée pour fouetter et mélanger / nepdopupoBaHHoe neseue Ans B36MBaHNA 1 3amMeLINBaHNA



LTS - LT8

Passata di pomodoro
Tomato purée

Purée de tomates
TomamHoe niope

CUTTER MOD. 200N
LT3 -LTa-LT8

Pane grattuggiato
Breadcrumbs
Chapelure

Cyxoti mépmeili
xneb

Prezzemolo, aglio, cipolla,
peperoncino tritato
Chopped parsley, garlic,
onion, chilly pepper
Persil, oil, oignon,
piment hachés
lempyuwika, 4ecHoK,
JYK, U3MesTbYeHHbIl
ocmpeil nepey

Mozzarella per pizza
Mozzarella for pizza
Mozzarella pour pizza
Mouuyapenna ons
nuyyel

Passato di verdure
Vegetables purée
Purée de legumes
OsowjHoe niope

Maionese
Mayonnaise
Mayonnaise
MatioHes

Cioccolato
Chocolate
Chocolat

LLlokonao

Frutta secca tritata
Chopped dried fruit
Fruit séchés pilés
N3mesnbyeHHblie
cyxoppyKmel

Carne per ragu tritata
Minced meat

Viande hachée pour
ragat
V3meneyeHHoe MACO
0714 MACHO20 coyca

Impasti teneri per dolci
Soft dough / paste for
cakes

Pétes molles pour gateaux
HexHoe mecmo dna
cniaokoli bineyku

Lama standard affilata
per tritare

Standard sharp mincing
blade

Lame tranchante
standard pour hacher
Ocmpoe cmaxdapmHoe
Jnie3gue 0714
usMmesbyeHus

Lama dentata per tritare
Toothed blade for
mincing

Lame dentée pour hacher
3y6uamoe nesgue 011
u3mesib4eHus

Lama forata per montare
e impastare

Pierced blade for
whipping and kneading
Lame percée pour
fouetter et mélanger
Mep¢popuposarHoe
ne38ue 07151 836UBAHUSA
U 3amewuaHus



CUTTER MOD. 2013 LT3 -

CUTTER MOD. 2013 LT3 - LT5 - LT8

Progettati e realizzati nel rispetto delle normative europee CE,
da anni sono di grande aiuto nelle cucine professionali. Vasca
distanziata dal motore per non riscaldare i prodotti lavorati. Pratici,
infatti sono in grado di: sminuzzare, tagliare, omogeneizzare una
svariata quantita di prodotti riducendo notevolmente i tempi delle
lavorazioni in cucina. Struttura in alluminio anodizzato, vasca in
acciaio inox e coperchio in materiale trasparente idoneo al contatto
con gli alimenti. Sicuri perché dispongono di micro interruttore di
sicurezza e comandi a bassa tensione e funzione “pulse” e freno
motore nelle versioni da 5 e 8 litri. Velocita coltello 1400 giri/
minuto; i modelli 5 e 8 [t possono essere dotati di un variatore
di velocita come supplemento che pud essere utilizzato in tutte
le lavorazioni, taglio, sminuzzo, emulsioni. In dotazione: gruppo
coltello con lame taglienti in acciaio inox. Optional: gruppo coltello
con lame forate per mescolare o dritte per la tartare.

CUTTER MOD. 2013 LT3 - LT5 - LT8

Projetés et réalisés en conformité avec les normes européennes
pour la certification CE, ils sont dépuis plusieurs années d'une
grande aide dans les cuisines professionnelles. La cuve est di-
stancée du moteur pour ne pas chauffer les produits. Pratiques,
en effet, ils peuvent hacher, couper, homogénéiser une différen-
te quantité de produits en réduisant notablement les temps du
travail dans la cuisine. La structure est en aluminium anodisé,
la cuve en acier inoxydable et le couvercle en matiere plasti-
que transparente apte au contact avec les aliments. Sdres car
ils disposent d" un micro de sécurité et des commandes a basse
tension 24 Volt avec touche pour fonctionnement a impulsion
et de freinage dans les modeles de 5 et 8 litres. La vitesse du
couteau est de 1400 tr/min; les modéle 5lt et 8LT peuvent étre
équipés sur demande avec une option du variateur pour réduire
la vitesse qui peut étre utilisé dans tous les usinages, couper,
hacher, émulsions. La machine est douée de lames aiguisées en
acier inoxydable. Comme optionnel on peut avoir les lames forés
pour mélanger et les lames droites pour la tartare.

CARATTERISTICHE TECNICHE,

TECHNICAL FEATURES, MOD. 2013 LT3

MOJ. 2013 LT3

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

CUTTER MOD. 2013 LT3 - LT5 - LT8

Designed and manufactured in compliance with European regulations
for the CE certification, they are of great help in professional kitchens.
Bowl at a certain distance from the motor in order to avoid the heating
of the products. Practical, in fact they are able to: chop, cut, homo-
genize al lot of different quantities of products greatly reducing the
working time in the kitchen. The frame is made in anodized aluminum
and the bowl in stainless steel while the cover in transparent food
contact plastic material. Safe because they are equipped with safety
micro-switch and low voltage controls board, with “pulse” device and
engine motor-brake in versions 5 and 8 liters. The knife speed is 1400
r/min; the models 5 and 8lt can be equipped by request with a speed
regulator that can be used in all type of processing, cutting, chopping,
emulsions. The machine is equipped with a couple of standard shar-
pening blades, while as optional you may have the pierced blades for
kneading or straight blades for the tartar.

KYTTEP MOJ1. 2013 LT3 - LT5-LT8

KyTTepbl pa3paboTaHbl 1 CO3AaHbI B COOTBETCTBYUE C EBPOMENCKAMIA HOPMATU-
BaMu. B TeueH11e MHOMMX JIET OHI SBNISIOTCS HE3aMEHIMbIMIA OMOLLHIKAMI Ha
npodeccoHanbHoN KyxHe. bak KyTTepa pacnonoMeH Ha pacCTosHMM OT MOTO-
Pa, UTO NO3BONISIET He HarpeBaTbCA NepepabartbiBaeMomy Matepuany. Kytrepbl
MPaKTUYHbI 1 CNOCOBHBI BBIMOMHATL CNIEAYIOLLYI0 PabOTY: U3MENbYaTD, Pe3ars,
FOMOreHM31POBaTb PasfuHoe KONMMYECTBO NepepabaTbiBaeMoro Matepana,
3HauMTesNIbHO 3KOHOMS Bpemst. Kopryc KyTTepa BbINONHEH 113 aHOAMPOBaHHOTO
aMoOMHINEBOTO CMaBa, 6aK 13 HEPKABEIOLLEH CTanM, a KPbILUKa 13 Mpo3pay-
HOro MaTepwana, NPUrOAHOTO Ast KOHTAKTa C MILLEBbIMI NpogyKTamu, KyTTe-
pbl 6e30MacHbl, NOTOMY YTO UMEIOT aBAPUIHBIN MUKPOBBIKMIOUATENb 11 BMOK
YMPaBNEHIA HA3KOTO HANPSXEHWS, a TakXKe dYHKLI0 PaboTbl B <MMYNbCHOM»
PEXVME 1 0CTaHOBKY MOTOpa B MOLENSX OT 5 10 8 IMTPOB. CKOPOCTb ABVKEHNSA
Hoxa 1400 06/MuH; MOZenn 5 1 8 IUTPOB AOMONHIUTENBHO MOTYT ObITb OCHaLLE-
Hbl KOPOOKOIT CKOPOCTEIA, KOTOPas MOKET BbITb UCMOMb30BaHa A1 BCEX TUMOB
006paboTKM NULLEBbIX NPOAYKTOB, PE3KM, U3MeNbYEHNS, roMoreHI3aLmm. [1o-
MONHUTENBHO: Y3€N CMELLEHIS C PEXYLLAMUA HOXaMI 13 HEpXABEIOLLEi CTanm.
KomnnekTytoLuue 3a JOMONHUTENbHYIO ONNaTy: y3eN cMelleHus ¢ nepdopupo-
BaHHBIMM HOMaMU UV NPAMBIMIA HOXaMu 1St Kapnayuyo.

MOD. 2013 LT5 MOD. 2013 LT8

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Potenza motore monofase 230V 50 Hz
Single-phase installed power 230V 50 Hz

Puissance moteur monophasé 230V 50 Hz 370w
MouwHocTb ogHodazHoro asuratens 230 B 50 iy

Misure esterne / Outside dimensions

Dimensions extérieures / BHeluH1e pa3mepbl 40x32x32cm
Peso netto / Net weight / Poids net / Bec 14 kg
Dimensioni vasca / Bowl dimensions

Dimensions de la cuve / Pasmepbi gexu A3 IRL
Dimensione imballo / Package dimension 47x38x38cm

Dimensions emballage / Paamepb! ynakoBku

MOJ. 2013 LT5 MOJ. 2013 LT8
750 W 750 W
56 x 32 X 44 cm 56 X 32 X 44 cm
30kg 31kg
9 21x15,5cm p21x23cm
63 x53x51cm 63 x53x51cm

lama forata per montare e impastare e dritta per la tartare / pierced blade for whipping and kneading and straight blade for the tartar /

Optional / Optional / Optionnels /
Mo cneunanbHoMy 3aKasy

lame perforée pour fouetter et mélanger et lame droite pour la tartare /
nep¢oprpoBaHHOe Ne3Bue Ans B361BaHNA 1 3aMelLMBaHuA, NPAMOE Ne3Bie Ais Kapnay
optional di variatore di velocita modello 5-8 It / speed variator model 5-8 It /

variateur de vitesse modéle 5-8 [t / gononHuTenbHO KopobKa ckopocTeli AnA MOAenH 5-8 NMTpoB



LTo - LT8

Passata di pomodoro
Tomato purée

Purée de tomates
TomamHoe niope

Pane grattuggiato
Breadcrumbs
Chapelure

Cyxoti mépmeili
xneb

Prezzemolo, aglio, cipolla,
peperoncino tritato
Chopped parsley, garlic,
onion, chilly pepper
Persil, oil, oignon,
piment hachés
lempyuwika, 4ecHoK,
JYK, U3MesTbYeHHbIl
ocmpelti nepey

CUTTER MOD. 2013
LT3 -LTa-LT8

) A

Passato di verdure

Mozzarella per pizza

Mozzarella for pizza Vegetables purée

Mozzarella pour pizza Purée de legumes
Movuapenna ona OsowjHoe niope

nuyyel

Maionese
Mayonnaise
Mayonnaise
MatioHes

Cioccolato
Chocolate
Chocolat

LLlokonao

Frutta secca tritata
Chopped dried fruit
Fruit séchés pilés
N3mesnbyeHHblie
cyxoppyKmel

Carne per ragu tritata Impasti teneri per dolci

Minced meat Soft dough / paste for
Viande hachée pour cakes

ragit Pétes molles pour gateaux
V3meneyeHHoe MACO HexHoe mecmo dna
0714 MACHO20 coyca cniaokoli bineyku

Lama standard affilata
per tritare

Standard sharp mincing
blade

Lame tranchante
standard pour hacher
Ocmpoe cmaHdapmHoe
Jne3sue 0714
usmesnbyeHus

Lama forata per montare
e impastare

Pierced blade for
whipping and kneading
Lame percée pour
fouetter et mélanger
MepgpopuposaHHoe
ne3sue 05151 836UBAHUA
U 3amewiusaHus

Lama dritta per la tartare
Straight blade

for the tartar

Lame droite

pour la tartare

Mpamoe nesgue ons
Kapnay



INTENERITRICE

INTENERITRICE

L'Inteneritrice, con i suoi 180 microtagli per decimetro
quadrato, taglia le fibre rendendo la carne tenera senza
rovinarla. E' adatta ad intenerire fette di carne cruda o
cotta, ma il suo utilizzo non risulta idoneo per carne con
0sso o congelata.

La macchina, provvista di una trasmissione ad ingranaggi
e di coltelli in acciaio inox facilmente asportabili, risulta
conforme a tutte le pill severe normative CE in materia di
sicurezza.

La macchina realizzata completamente in acciaio inox Aisi
304 non richiede una manutenzione particolare e risulta
facile da pulire.

ATTENDRISSEUR

L' Attendrisseur, avec ses 180 micro-coupes pour décimeétre
carré, coupe les fibres, en attendrissant la viande sans la
ruiner. Elle peut étre utilisée pour attendrir les tranches de
viande crue ou cuite, mais son utilise n'est pas approprié
pour la viande congelée ou avec de los.

La machine, doué d’'une transmission a engrenages, et de
couteaux en acierinox aisément amovibles, est conforme aux
régulations Ce sur la Sécurité. La machine est entiérement
réalisée en acier inox Aisi 304, elle est facile a nettoyer et
n‘a pas besoin d'un entretien particulier.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

TENDERIZER

The Tenderizer, with its 180 micro-cuts for square decimetre,
cuts fibres, making the meat tender without ruining it. It's
suitable for tenderizing slices of raw or cooked meat, but it
it’s usage is not appropriate for bone or frozen meat.

The machine, provided with a transmission by gear, and with
easily removable knives made in stainless steel, complies
with all the most severe CE security standard.

The machine is completely made of stainless steel Aisi 304;
it is easy to clean and doesn't ask for a peculiar servicing.

YCTAHOBKA AJid TEHREPU3ALIAN MACA

YcTaHOBKa AnA TeHAepm3aumum mMaca co commiu 180 MUKpOHa-
Ape3amm Ha KBafipaTHbIN JeLMeTp, pa3pe3aeT BONOKHa, fienas
MACO MATKIUM, He noBpexpaas ero. MoaxoanT AnAa pasmaryeHns
NIOMTUKOB CbIPOr0 1 OTBAPHOrO MACA, HO He NOAXOAMT ANA Npu-
MEHEHUA MACa C KOCTbIO M 3aMOPOXKEHHOro maAca. MawwHa,
OCHalLieHHas 3ybuaTtoii nepefayen 1 nerko CHUMaeMbIMM HOXa-
MU U3 HepXaBeloLyeil CTanu, COOTBETCTBYET BCEM CaMbIM CTPO-
rum HopmaTueam EC no Teme 6e3onacHocTw.

MalumrHa NONHOCTbIO BbINOMHEHA M3 HepXaBeloLen CTanu aisi
304, He TpebyeT cneLnanbHOro TeXHNYECKOro 06CnyXmMBaHuA 1
nerkas B ybopke.

INTENERITRICE - TENDERIZER - ATTENDRISSEUR - YCTAHOBKA AJ1A TEHAEPU3ALIUA MACA

TEXHNYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
Lame / Blade / Lame / Jle3Bua

Capacita di taglio / Cutting capacity /
Capacité de coupe / PexxyLjas cnoco6HocTb

Spessore massimo / Maximum Thickness /
Epaisseur maximum / MakcumanbHas TonuHa

Motore / Motor / Moteur / [iBuratenn
Peso netto / Net weight / Poids net / YncTblii Bec

Dimensioni appoggio / Surface Dimensions /
Dimensions d’appui / Pasmepbi onopbi

Dimensione / Dimension / Dimensions /
Pazmepbl

Dimensione imballo / Package dimension
Dimensions emballage / Paamepbl ynakoBku

2x64

150 x 20 mm

20 mm

V400 /50-V230/50kW0,15
20 kg

16 x 38,5 cm
44 x 17 x 48 cm

50 x 30 x50 cm






BISTECCATRICE PHR 100 - PHR

BISTECCATRICE
PHR100 - PHR130 - PHR150

Progettata per macellerie, ristoranti, mense e hotel, la
Bisteccatrice per hamburger “PHR” 100 - 130 - 150 &
igienica, facile da usare e da pulire. Loperatore comprime la
carne per mezzo di una leva, il cui ritorno automaticamente
apre il pressore e permette l'estrazione dell’hamburger.
Permette all'operatore di preparare hamburger con
un diametro di 100 - 130 - 150 mm, eventualmente
impacchettati con carta di cellophane alimentare.

Tutti i materiali che entrano in contatto con la carne sono
in acciaio inossidabile o leghe alimentari, e percid conformi
a tutte le normative.

BIFTECK SUISSE
PHR100 - PHR130 - PHR150

Projetée pour les boucheries, les restaurants, les tables et
les hotels, la Bifteck Suisse “PHR” 100 - 130 - 150 est
hygiénique, facile a utiliser a nettoyer.

L'opérateur comprime la viande grace a une poignée, dont
le retour ouvre automatiquement le presseur et favorise
l'extraction du hamburger.

La machine permet a l'opérateur de préparer un hamburger
avec un diamétre de 100 - 130 - 150 mm, qui est
éventuellement empaqueté avec du papier cellophane
alimentaire.

Tous les matériaux, qui sont en contact avec la viande,
sont en acier inoxydable ou alliages alimentaires et donc ils
répondent a toutes les normes hygiéniques alimentaires.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES, PHR100

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

HAMBURGER MACHINE
PHR100 - PHR130 - PHR150

Designed for butcher’s shops, restaurants, canteens and
hotel, the “PHR” Hamburger Machine 100 - 130 - 150 is
hygienic, easy to use and clean.

The operator compresses the minced meat by a lever, which
also allows the opening of the press and the removal of the
hamburger at the end of pressing operation.

It allows the production of round hamburgers with a
diameter of 100 - 130 - 150 mm, possibly packed with food
approved cellophane.

All the materials wich get in contact with meat are stainless
steel or food approved alloys so they comply with the
hygienic international rules.

KOTJIETO®OOPMOBOYHAA MALLNHA
PHR100 - PHR130 - PHR150

Pa3paboTaHa AnA MACHbIX MarasnMHOB, PeCTOPaHOB, CTO-
NOBbIX W FOCTMHUL, KOTNETOPOPMOBOYHAA MalUUHA AN
rambyprepos “PHR” 100 - 130 - 150 rurneHnyHa, ynobHa B
NoJib30BaHWN U Nerkooyuilaema.

Onepatop npeccyeT MACO NOCPEACTBOM pblyara, BO3-
BpaT KOTOPOro aBTOMAaTU4YeCKM OTKPbIBAET MpUKUMHOE
YCTPOWCTBO ¥ NO3BONAET yAaneHve rambyprepa.
Mo3BonsAeT onepatopy NOAroToBUTL rambyprepbl Avame-
Tpom 100 - 130 - 150 mm, ynakoBaHHble B LieniopaHOBYO
NSEHKY.

Bce maTepuansl, BxogALme B KOHTaKT C MACOM N3rOTOB-
NeHbl U3 Hep»KaBeloLLen CTanu Nnm U3 CNiaBoB ANA NuLle-
BbIX NPOAYKTOB, 1, CnefoBaTefIbHO, COOTBETCTBYIOT BCEM
HOpMaTMBaM.

Peso / Weight / Poids / Bec 4,6 kg
Diametro / Diameter / Diametre / lnametp 100 mm
Larghezza / Width / Laurgeur / LLinpuHa 170 mm
Altezza / Height / Hauteur / Bbicota 310 mm
Dimensione imballo / Package dimension 280 x 280 X 310 mm

Dimensions emballage / Pa3mepbl ynakoBku

PHR130 PHR150
4,8kg 5kg
130 mm 150 mm
170 mm 250 mm
310 mm 240 mm
280 x 280 x 310 mm 280 x 280 x 310 mm
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MACCHINE SOTTOUUOTO

URCUUM/230C - UACUUM/300C - URCUUM/Y00U -

MACCHINE SOTTOVUOTO A CAMPANA

Apparecchiature professionali totalmente inox, notevol-
mente flessibili ai vari settori d’utilizzo. Dotate di caratte-
ristiche tecnologiche innovative, si rendono indispensabili
per il confezionamento di svariati prodotti (salse, liquidi,
carne, pesce e verdure), trovando applicazione nei pil sva-
riati settori, dalla ristorazione alla gastronomia, catering,
supermarket etc.. Dotate inoltre, di sistema di predisposi-
zione per iniezione gas inerte (a richiesta), sono in grado
di confezionare e proteggere anche prodotti particolarmente
delicati e fragili. L'accuratezza dei dettagli e lalta qualita
dei materiali assicurano un vuoto perfetto e durevole nel
tempo. Ogni macchina & equipaggiata di una pompa a bagno
d’olio, provvista di un dispositivo che consente il drenaggio
e il riscaldamento dell'olio da utilizzare in seguito a perio-
di di inattivita o freddo intenso. I coperchi dotati di uno
spesso plexiglass garantiscono una maggiore resistenza alle
tensioni provocate dall'utilizzo frequente. Tutti i macchinari
consentono il sottovuoto esterno alla campana con buste
goffrate per prodotti di lunghezza considerevole.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKIN

VACUUM / 250C

CHAMBERS VACUUM MACHINES

Stainless steel professional equipment, greatly flexible
to the various areas of use. Equipped with innovative
technological features, are indispensable for the packaging
of various products (sauces, liquids, meat, fish and
vegetables), finding application in various sectors, from
catering to gastronomy, catering, supermarkets etc. Also
equipped with arrangement system for inert gas injection
upon request, are able to pack and protect also particularly
delicate and fragile products .The attention to detail and
high quality of materials ensure a perfect and durable
vacuum. Each machine is equipped with a oil immersed
pump, endoved with a device that allows oil drainage and
heating to use after periods of inactivity or cold weather.
The covers, equipped with a thick plexiglass, will provide
a greater resistance to stress caused by frequent use. All
the machines allow the vacuum outside the chamber in
embossed envelopes for products of considerable length.

Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbl 320 x 500 x 570 mm

Dimensioni camera / Chamber dimensions

Dimensions chambre / Pasmepbi kamepbi DL BT

Voltaggio / Voltage / Voltage / HanpsixeHune 230 / 50-60

Pompa del vuoto/ Vacuum pump /

Pompe du vide / BakyymHbiii Hacoc B T s

Numero programmi / Programs number

2 1
Numéro programmes / Yucno nporpamm

Barra saldante / Welding bar /

Barre de soudure / 3anavBatenb BT

Peso / Weight / Poids / Bec 26 kg

VACUUM / 300C VACCUM / 400C VACUUM / 500C

410 x 460 x 430 mm 510 x 560 x 460 mm 610 x 630 x 500 mm

310x 350 x 190 mm 410 x 450 x 220 mm 520 x 520 x 200 mm
230 / 50-60 230/ 50-60 230/ 50-60

8/9,6 m 3 h-oil 20 / 24 m 3 h-oil 20 / 24 m 3-0il

6 6 6
300 mm 400 mm 500 mm
34 kg 50 kg 70 kg



A CAMPANA

URCUUM/300C

CLOCHES POUR CONDITIONNEMENT SOUS VIDE CHAMBERS UACUUM
e
Machines professionnelles tout en inox, remarquable- m H [:H I n E S

ment flexible pour les différents domains d'utilisation.
Douées de fonctionnalités technologiques innovantes,
ells sont indispensable pour l'emballage de produits
divers (sauces, liquides, viande, poisson et légu-

mes) et trouvent application dans divers
secteurs, de la restauration a la
gastronomie, la restau-
ration, supermarchés

etc. Egalement équi- e of
pées, de systéme de ;
prédisposition pour
" injection de gaz
inerte (sur deman-
de), réussissent a
emballer et protéger
les produits aussi
particulierement dé-
licates et fragiles.

MALLUVWHbI BAKYYMUPOBAHUA C KOJINAKOM
e~ RUS /|

MpodeccroHanbHble MaLUMHBI MONHOCTBIO U3rOTOBMEHbI U3
HepaBetoLell CTanmn 1 MOTYT NIErko 1CMONb30BaTbCA B pas-
NMYHbIX 06macTax. O60pyAOBaHME OCHALLEHO VHHOBALMOH-
HbIMI TEXHONMOMMYECKMI Pa3paboTkamm, KoTopble AenaroT
€ro He3aMeHVWMbIM AN YMaKOBKM Pa3fMuHbIX NPOAYKTOB
(coycbl, XKMAKOCTY, MACO, Pbiba 11 OBOLYY), @ TAaKKe aloT BO3-
MOXHOCTb CMO/b30BaTb MaLLMHY B PA3fIMYHbIX OTPACNAX, OT
PECTOPaHHBIX CETEN [O raCTPOHOMUY, MPEANPUATUI 00Lye-
CTBEHHOTO MWTAHWSA, CynepmMapKeToB 1 T.4. Kpome Toro, Ma-
LWMHBI CHAbXXeHbI CUCTEMOII ANA NHBEKLWIA NHEPTHOTO rasa
(no 3anpocy), uTo NO3BONAET YNAKOBbIBATH V1 3aLLMLLATD AAXe
MATKIE W XPYMNKIe NPOAYKTbl. BHMMaTeNbHOE OTHOLEHME K
AETaNAM 1 BbICOKOE KaueCTBO MaTepKaoB rapaHTUPYIOT rly-
BOKIIA M NPOAOKUTENbBHbIN BaKyyM. Kax/asa MalwvHa o6opy-
[0BaHa HACOCOM C MAC/IIHON BaHHO, a Take YCTPONCTBOM
ANA ApeHaxa 1 nojorpesa Macsa, Kotopoe GyAeT nonesHo
nocne ANUTENbHOMO NPOCTOA 060PYAOBAHNA WX B NEPUOA
CUNMbHBIX XONOAOB. KpbllwKa OCHaLieHa TONCTbIM MeKCn-
rNacoM, KOTOPbIN rapaHTUPYeT MOBbILEHHYK MPOYHOCTb K
Harpy3kam MpW 4acToM MoJb30BaHMM 0bopynoBaHusA. Bce
MaLLMHbI NMO3BOAIAIOT BbIMOHWTL BaKYyMPOBaHME ANs 3Ha-
YMTENbHBIX MO [/IMHE MPOJYKTOB C MOMOLLbIO rodpPUPOBaH-
HbIX MAKETOB 11 33 NPeAenamMm Konaka.



““MACCHINE SOTTOUUOTO AD ASPIR

URCUUM/Y30 AUTO - URCUUM/330 - URCUUM/Y30

MACCHINE SOTTOVUOTO AD ASPIRAZIONE ESTERNA

Le confezionatrici ad aspirazione esterna realizzate intera-
mente in acciaio inox, sono apparecchiature professionali
ideali per il piccolo punto vendita al dettaglio. Solide ed af-
fidabili nel tempo, offrono la possibilita di servire “a vista”
il prodotto confezionato aumentandone la conservazione e
la freschezza nel tempo grazie ad un vuoto durevole e di
qualita con conseguente incremento del servizio e dell'im-
magine. Ideali per prodotti a basso contenuto di umidita
(salumi, formaggi, etc.). Ogni macchina é dotata di una
barra saldante professionale grazie alla quale si ottiene una
saldatura pit spessa e nitida garantendo un vuoto duratu-
ro. Inoltre & provvista di un filtro di protezione della pompa
dai liquidi e dall'umidita. Tutti i prodotti fluidi o freschi
che non possono essere confezionati nelle buste goffrate
possono essere conservati all'interno di appositi barattoli.

CONFECTIONNEUSES POUR
SOUS VIDE ASPIRATION EXTERNE

Les confectionneuses pour sous vide a aspiration externe
faites en acier inoxydable, sont des machines professionnels
recommandées pour le petit magasin de détail. Solides
et fiables dans le temps, elles offrent la possibilité de
servir «a vue» du produit emballé par laugmentation
de la conservation et de fraicheur dans le temps grace a
un vide de durable et de qualité avec une augmentation
conséquente du service et de limage. Idéals pour les
produits a faible teneur en humidité (viandes, fromages,
etc.) Chaque machine est également équipée d'une barre
de soudure professionnelle qui permet une soudure plus
épaisse et plus nette en assurant un vide durable. Ils ont
aussi une protection de la pompe de filtration des liquides
et de 'humidité. Tous les produits liquides ou frais qui ne
peuvent pas étre emballés dans des enveloppes en relief
peuvent étre stockés dans des bocaux spéciaux.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

VACUUM / 350

EXTERNAL SUCTION PACKAGING MACHINES

The external suction vacuum machines, entirely made of
stainless steel, are professional items recommended for the
small retail outlet. Solid and reliable over time, they offer
the possibility to serve “on sight” the packaged product by
increasing the conservation and freshness over time thanks
to a durable and high-quality vacuum with a consequent
increase of service and image. Ideal for products with low
moisture content (meats, cheeses, etc.). The machine has
also a professional-sealing bar which allows to obtain a
thicker welding, by providing a clear long-term vacuum. They
also have a filter pump protection from liquids and moisture.
All products, fresh or fluids, that can not be packaged in
embossed envelopes may be stored in special jars.

MAWWHbI BAKYYMUPOBAHNA C
BHELWWHMM OTCOCOM

YNakoBOYHblE MALUKHbI C BHELUHUM OTCOCOM MOJSTHOCTBIO M3-
rOTOB/EHbI U3 HEPXKABEIOLLEN CTanu. OTo NpodeccroHanbHoe
obopyfoBaHune, KoTopoe OymeT naeanbHO ANs HEOONbLUKX
TOuYeK PO3HMYHOW TOoproenu. MNpouHble 1 HafeXHble, OHU No-
3BONIAIOT YMakoBbiBaTb NPOAYKT «Ha MeCTe», COXPaHAA ero
CBEXECTb W YBENMUMBAA CPOK XPaHEHWA 3a cYeT rnyboKoro
BaKyyMa 1 kauecTBa 060pyaoBaHusA, NOBbILLAA NPW 3TOM ypo-
BEHb 06CNYKMBaHMA KNMEHTOB 1 PEMyTaLMIO TOPrOBOW TOUKM.
MaLurHbl ngeanbHbl 4N NPOAYKTOB C HU3KUM COfepXKaHem
Bnary (ractpoHomus, cbipbl 1 Np.). Kaxaaa mawmnHa ocHatle-
Ha npodeccroHanbHbIM HarpeBaTesbHbIM 31eMeHToM, 6naro-
[lapA KOTOPOMY CO34aeTcA TONCTbI U aKKypaTHbIA CBapHOW
LIOB, rapaHTUpPYOLWMIA JOTOBEYHOCTb BaKyyma. Kpome Toro,
umeetca GUBTP ANA 3aLUMTbl HACOCa OT XKUAKOCTEN U BMaru.
Bce »unpgkue nnu ceexkne NpoayKTbl, KOTOPble HEBO3MOXHO
ynakoBaTb B rodppupoBaHHble MaKeTbl, MOXXHO 3aKOHCEPBY-
poBaTb B CneLanbHble 6aHKu.

VACUUM /450 VACUUM / 450 AUTO

Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbi 370x 260 x 130 mm 470260 x 130 mm 470x 260 x 130 mm
Voltaggio / Voltage / Voltage / HanpsxeHue 230/ 50-60 230/ 50-60 230/ 50-60
2222 g g:?: 3":13::: // SIalc%l::nclmacnﬂHoﬁ BaHHoI A0 23w 20, 25 L) 40y calEmn
Consumo / Power consumption / Consommation / Pacxopn 250 W 300W 400 W

Barra saldante / Welding bar / Barre de soudure / 3ananBatenn 350 450 450

Peso / Weight / Poids / Bec 7.5kg 8,6 kg 8,6 kg
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C=RM=T

Certification and research for quality

CERMET S.c.ar.l.
Via Cadriano, 23 - Cadriano di Granarolo (BO)

L'Tstituto CERMET ha certificato la piena conformita delle nostre
macchine per la lavorazione degli alimenti alle pil severe
normative europee ed internazionali, in materia di igiene e
sicurezza. Tale certificazione inoltre attesta la qualita complessiva
della progettazione, fabbricazione e commercializzazione di tali
macchine, e costituisce dunque una forte motivazione ad un
continuo miglioramento.

The certifyng body CERMET has certified the complete compliance
of our food manufacturing machines with the most important
and severe European and International standards, concerning
security and hygiene. Furthermore this certification testifies the
overall quality of design, manufacturing and marketing of those
machines, and represents a strong motivation towards continuous
improvement.

LInstitut CERMET a certifié la compléte conformité de nos
machines alimentaires avec les plus importantes et sévéres
régulations européennes et internationales, pour ce qui concerne
le standard de sécurité et hygiéne. En outre cette certification
atteste la qualité d’ensemble de la conception, fabrication et
commercialisation de ces machines, et représente une grande
motivation a une constante amélioration.

WHctntyT CERMET ygoctoBepseT NonHoe COOTBETCTBME Halle-
ro obopynoBaHvA No o6paboTke NULLEBbLIX MPOAYKTOB CaMblM
CTPOr1M eBPONencKUM 1 HaLMoHanbHbIM HOPMaTUBaM Mo Teme
rurmeHbl 1 6e3onacHocty. MomrMo 3Toro, AaHHaA cepTuduKa-
LMA yaocToBepAeT BCe, YTO KacaeTcAa MPOeKTUPOBaHWA, N3ro-
TOBNEHVA U KOMMepLuManusaumm faHHoro obopynosaHus, U,
cnefoBaTeNibHO, ABMAETCA OCHOBHOW NPUYMHON MOCTOAHHOMO
ynyuLeHuns.

ORGANISMO NOTIFICATO N° 0476
AUT. DAL Min. INDUSTRIA
PER LA CERTIFICAZIONE C€

NOTIFIED ORGANISM N. 04¢6
AUTHORIZED BY INDUSTRY DEPARTMENT
FOR THE CERTIFICATION C€

ORGANISME NOTIFIE N. 0476
AUTORISE PAR LE MINISTERE
DELL’ INDUSTRIE

POUR LA CERTIFICATION C€

HOTUOULNPOBAHHbIN OPFAH N°0476
PA3PELL. MWH. MPOMBILNEHHOCTIA O
CEPTUOUKALWNW CE/EC




L'ENTE ITALIANO DI ACCREDITAMENTO

1Ce.

ISTITUTO CERTIFICAZIONE EUROPEA

Sede Legale Bologna:
Palazzo del Vescovo - Via Garibaldi, 20
40011 Anzola dell’Emilia (BO)

Listituto ICE ha certificato la piena conformita delle nostre
macchine per la lavorazione degli alimenti alle pit severe
normative europee ed internazionali, in materia di sicurezza.
Tale certificazione inoltre attesta la qualita complessiva della
progettazione, fabbricazione e commercializzazione di tali
macchine, e costituisce dunque una forte motivazione ad un
continuo miglioramento.

The certifying body ICE has certified the complete compliance
of our food manufacturing machines with the most important
and severe European and International standards, concerning
security and hygiene. Furthermore this certification testifies the
overall quality of design, manufacturing and marketing of those
machines, and represents a strong motivation towards continuous
improvement.

L'Institut ICE ont certifié la compléte conformité de nos machines
alimentaires avec les plus importantes et sévéres régulations
européennes et internationales, pour ce qui concerne le standard
de sécurité et hygiéne. En outre cette certification atteste la qualité
d’ensemble de la conception, fabrication et commercialisation
de ces machines, et représente une grande motivation a une
constante amélioration.

NHCTUTYT BHewwHe Toprosnun utanum nye (ICE) ceptnduumpo-
BaJl MOJIHOE COOTBETCTBME HALIVX MalUH AnA obpaboTku nu-
LeBbIX NPOAYKTOB XeCTKNM €BPOMenCKUM N MeXXAYHapOAHbIM
HopMaTrBam B obnacTun 6esonacHocTu. HactoAawumii ceptnuéumkar,
TaK»e, CBAETENbCTBYET O KayecTBe NpoeKTMPOBaHUA, U3roToBs-
neHnA 1 cbbiTa 3TUX MaLLVH, YTO ABIAETCA CUIbHOWM MOTVBaLMei
K UX HENpepbIBHOMY YCOBEPLUEHCTBOBaHWIO.

ORGANISMO NOTIFICATO N° 0303
AUT. DAL Min. INDUSTRIA
PER LA CERTIFICAZIONE C€

NOTIFIED ORGANISM N. 0303
AUTHORIZED BY INDUSTRY DEPARTMENT
FOR THE CERTIFICATION C€

ORGANISME NOTIFIE N. 0303
AUTORISE PAR LE MINISTERE
DELL" INDUSTRIE

POUR LA CERTIFICATION C€

HOTUOWULPOBAHHbIN OPFAH N°0303
PA3PELL. MIAH. NPOMbILINEHHOCTIA MO
CEPTUOUKALWNW CE/EC

ISTITUTO CERTIFICAZIONE EUROPEA

E SpA



NOTE / NOTES

Le illustrazioni e le caratteristiche tecniche qui riportate possono
differire per migliorie tecniche dalle macchine fornite, senza
modificare la validita di quanto scritto nel presente catalogo.

The pictures and technical details of this catalogue may differ
from the supplied machines, because of technical improvements,
without modifying the validity of what has been written.

Les illustrations et les caractéristiques tecngiues du catalogue
peuvent différer des machines fournies a cause des améliorations
techniques, sans modifier ce qui a été écrit.

MpencTaBneHHble 30eCb N300PAXKEHNA 1 TEXHUYECKME XapaKTepu-
CTUKM MOTYT OT/IMYATbCA OT TEXHUYECKMX YCOBEPLUEHCTBOBAHWI
MOCTaBNEHHON MaLLWHbI, TEM HE MEHEE 3TO He MEHAET NMOAJIMHHOCTD
MHbOPMaLMK, yKa3aHHON B HACTOALLLEM KaTaslore.
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